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1.1. Общие сведения о проведении запроса предложений в электронной форме.
1.1.1. Проект Извещения о проведении запроса предложений в электронной форме
Г. Асбест                                                                                                     
Заказчик: Муниципальное автономное общеобразовательное учреждение «Средняя общеобразовательная школа № 30» Асбестовского городского округа, МАОУ «СОШ № 30» л/с 30623906410 ИНН /КПП 6603010828 / 668301001, 624260 Свердловская область, г. Асбест, ул. Победы, 24 тел. 8(34365) 2-68-90, shko-30@yandex.ru
Настоящим приглашаются к участию в запросе предложений в электронной форме любые юридические лица независимо от организационно-правовой формы, формы собственности, места нахождения и места происхождения капитала, или любые физические лица, в том числе индивидуальные предприниматели.

	Предмет договора
	Оказание услуг по организации питания обучающихся 

	Способ закупки 
	Запрос предложений в электронной форме (далее по тексту извещения и закупочной документации - Запрос предложений).

	Количество, объем поставляемых товаров, выполняемых работ, оказываемых услуг 
	Количество детей – 366 

Оказание услуг - согласно требований  Закупочной  документации (раздела 3 «Техническое задание», приложение №1  «Проект Договора», Закупочной  документации).

	Место  оказания услуг 
	624260, Свердловская область, город Асбест, ул. Победы. 24, МАОУ «СОШ № 30»

	Сведения о начальной (максимальной) цене договора (цен лота)
	2 787 573,00 руб. (два миллиона семьсот восемьдесят семь тысяч пятьсот семьдесят три рубля).  Цена Договора является твердой, определена на весь срок действия договора и включает в себя затраты на оказание услуг, в том числе на продукты питания, их доставку до места оказания услуг, страхование, уплату налогов, сборов и других обязательных платежей..

	Период действия  договора 
	С момента подписания до 28.12.2018г. и/или до полного исполнения  сторонами обязательств.

	Минимально необходимые требования, предъявляемые к закупаемым товарам (работам, услугам)
	"При оказании услуг соблюдать СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования". Оказывать услуги по организации питания на основании разработанного, представленного в составе конкурсной заявки и утвержденного Заказчиком двухнедельного Плана-меню, с учетом сезонности, необходимого количества основных пищевых веществ и требуемой калорийности суточного рациона, дифференцированного по возрастным группам обучающихся (7-10 лет, 11-18 лет), За свой счет провести экспертизу меню в Территориальном отделе Роспотребнадзора Территориального управления Роспотребнадзора по Свердловской области в городе Асбесте. Использовать в работе еженедельное рациональное меню, составлять его калькуляцию в соответствии с установленными требованиями." 

3) Подробная  информация  о требованиях к  товарам, работам, услугам, являющимся предметом  закупки  содержится в Закупочной  документации о проведении  настоящего Запроса предложений (пункты  4 «Техническое задание», 5 «Проект Договора», Закупочной  документации).

	Требования к Участникам закупки.
	При размещении заказа в соответствии с порядком применения требований по правоспособности, квалификации и репутации участников размещения заказа, определенных Положением «О закупке товаров, работ, услуг»,  а также Федеральным законом от 18.07.2011 г. №223-ФЗ «О закупках товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц», устанавливаются  требования согласно соответствующих  пунктов  Закупочной  документации.

	Форма, срок и порядок оплаты услуг 
	Стоимость по договору определена в соответствии с расчетом средств областного бюджета, выделенных на осуществление мероприятий на оказание услуг по организации питания обучающихся МАОУ «СОШ № 30» в 2018 г. Предоставлять питание обучающимся в соответствии с утвержденными нормами питания. 

Норматив питания на одного обучающегося устанавливается Постановлением № 759-ПА от 15.12.2017 г. администрации Асбестовского городского округа: «Об обеспечении питанием обучающихся по очной форме обучения в муниципальных общеобразовательных организациях Асбестовского городского округа в 2018 г.» 
1) завтраки 1 класс –не более 58 рублей в день на одного обучающегося первых классов в учебный день.

2) завтраки 2- 4 классы – не более 58 рублей в день на одного обучающегося в учебный день.

3) завтраки, обеды 1-4 классы (дети инвалиды) – не более 122 рублей на одного обучающегося в учебный день.

4) обеды 5-11 классы (льготная категория) – не более 75 рублей на одного обучающегося в учебный день.

5) завтрак, обеды 5-11 классы (дети инвалиды) – не более 145 рублей на одного обучающегося в учебный день.

 Цена Договора является твердой, определена на весь срок действия договора и включает в себя затраты на оказание услуг, в том числе на продукты питания, их доставку до места оказания услуг, страхование, уплату налогов, сборов и других обязательных платежей.

Оплата по настоящему Договору производится безналичным расчетом.

Оплата производится через расчётный счёт, открытый в Финансовом Управлении администрации Асбестовского городского округа. Оплата по Договору осуществляется в следующем порядке: ежемесячный аванс – не предусмотрен. Окончательный расчёт производится в течение 10 рабочих дней по фактическим затратам отчётного месяца на основании счёта-фактуры, выставленных Исполнителем, после подписания акта сдачи-приемки выполненных работ и накладной за отчётный месяц.

Обязательство Заказчика по оплате оказанных Услуг считается исполненным после списания денежных средств со счета Заказчика.

	Срок, место и порядок предоставления документации о закупке, размер, порядок и сроки внесения платы, взимаемой Заказчиком за предоставление документации, если такая плата установлена Заказчиком, за исключением случаев предоставления документации в форме электронного документа
	Заинтересованные лица, в период  подачи заявок, могут получить полную информацию о закупочной процедуре на сайте МАОУ «СОШ № 30»  на сайте электронной торговой площадки https//estp.ru и в ЕИС в форме электронного документа. 

Плата за предоставление документации не предусмотрена.

Участник подает заявку на участие в запросе предложений в электронной форме, с применением функционала сайта электронной торговой площадки https//estp.ru

	Дата начала подачи  заявок
	21.02.2018 г.

	Дата и время окончания срока подачи заявок
	15.03.2018 г.  18-00 (время местное).

По усмотрению Заказчика данные сроки и время могут быть изменены.

	Дата, время открытия доступа к поданным в форме электронных документов заявкам
	15.03.2018 г. 18-00 (время  местное).

По усмотрению Заказчика данные сроки и время могут быть изменены.

	Дата и время оценки, рассмотрения и принятия решения о выборе победителя:  
	16.03.2018 г. 15-00 (время  местное).

По усмотрению Заказчика данные сроки и время могут быть изменены.

	Контактные лица
	Клинова Ирина Ивановна, shko-30@yandex.ru, тел. 8(34365)2-68-90; +79226056687

	
	


Извещение о проведении запроса предложений в электронной форме является неотъемлемой частью Закупочной документации. 
1.1.2. Закупочная комиссия действует на основании Приказа МАОУ «СОШ № 30»  № 152 од от 09.02.2018 г.
1.2.  Настоящая Закупочная документация содержит: 

1.2.1. требования к качеству, техническим характеристикам товара, работы, услуги, к их безопасности, к функциональным характеристикам (потребительским свойствам) товара, к размерам, упаковке, отгрузке товара, к результатам работы и иные требования, связанные с определением соответствия поставляемого товара, выполняемой работы, оказываемой услуги потребностям Заказчика;
1.2.2. требования к содержанию, форме, оформлению и составу заявки на участие в закупке;

1.2.3. требования к описанию участниками закупки поставляемого товара, который является предметом закупки, его функциональных характеристик (потребительских свойств), его количественных и качественных характеристик, требования к описанию участниками закупки выполняемой работы, оказываемой услуги, которые являются предметом закупки, их количественных и качественных характеристик;

1.2.4. место, условия и сроки (периоды) поставки товара, выполнения работы, оказания услуги;
1.2.5. сведения о начальной (максимальной) цене договора (цене лота);
1.2.6. форму, сроки и порядок оплаты товара, работы, услуги;

1.2.7. порядок формирования цены договора (цены лота) (с учётом или без учёта расходов на перевозку, страхование, уплату таможенных пошлин, налогов и других обязательных платежей);

1.2.8. порядок, место, дата начала и дата окончания срока подачи заявок на участие в закупке;

1.2.9. требования к участникам закупки и перечень документов, представляемых участниками закупки для подтверждения их соответствия установленным требованиям;

1.2.10. формы, порядок, дату начала и дату окончания срока предоставления участникам закупки разъяснений положений Закупочной документации;

1.2.11. место и дату рассмотрения предложений участников закупки и подведения итогов закупки;

1.2.12. критерии оценки и сопоставления заявок на участие в Закупочной процедуре;

1.2.13. порядок оценки и сопоставления заявок на участие в Закупочной процедуре.
1.3. Правовой статус документов

1.3.1. Опубликованное Извещение о проведении запроса предложений вместе с настоящей Закупочной документацией, являются офертой Заказчика запроса предложений и должно рассматриваться Участниками процедуры в соответствии с этим, в течение срока, определенного для проведения Запроса предложений .

1.3.2. Протокол оценки заявок Участников и  подведения итогов Запроса предложений, подписанный Заказчиком имеет силу предварительного соглашения о  заключении договора, определяющего обязанность Участника заключить Договор на условиях, установленных Извещением о проведении Запроса предложений, Закупочной документацией и заявкой Победителя процедуры.

1.3.3. Заключенный по результатам запроса предложений Договор фиксирует все достигнутые сторонами договоренности.

1.3.4. Во всем, что не урегулировано Извещением о проведении запроса предложений и настоящей Закупочной документацией стороны руководствуются требованиями ФЗ № 223 «О закупке товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц» от 18 июля 2011г., иными нормативными правовыми актами Российской федерации, регламентирующими правила закупки, а также «Положением о закупке товаров, работ, услуг» Заказчика. 

1.4. Прочие положения

1.4.1. Участник самостоятельно несет все расходы, связанные с подготовкой и подачей Заявки, а Заказчик запроса предложений по этим расходам не отвечает и не имеет обязательств, независимо от хода и результатов процедуры закупки, за исключением случаев, прямо предусмотренных действующим законодательством Российской Федерации.

1.4.2. Заказчик запроса предложений обеспечивает разумную конфиденциальность относительно всех полученных от Участников сведений, в том числе содержащихся в Заявках. Предоставление этой информации другим Участникам запроса предложений или третьим лицам возможно только в случаях, прямо предусмотренных действующим законодательством Российской Федерации или настоящей Закупочной документацией.
1.4.3. Участник закупки вправе направить заказчику письменный запрос на разъяснение документации о закупке (Форма – приложение к закупочной документации). Запрос оформляется на фирменном бланке участника закупки (при наличии), заверяется уполномоченным лицом участника закупки. Запрос может быть направлен посредством почтовой связи, электронной почты, курьерской доставки, либо c помощью функционала сайта электронной торговой площадки https//estp.ru.

В случае принятия решения Заказчиком о предоставлении ответа Участнику на поступивший запрос на предоставление разъяснений Заказчик формирует разъяснения положений документации в течение не более 3 дней с момента получения запроса, если указанный запрос поступил к заказчику не позднее чем за три календарных дня до дня окончания подачи Заявок на участие в запросе предложений. 

Разъяснения положений закупочной документации не должны изменять ее суть Запрос о предоставлении разъяснений будет считаться направленным Участником закупки в адрес Заказчика надлежащим образом с момента получения (с последующим предоставлением Заказчику закупки по его требованию): автоматического уведомления о доставке Запроса Заказчику закупки (при направлении посредством электронной почты), почтового уведомления о вручении (при направлении заказным письмом с уведомлением), извещения о курьерской доставке (при направлении посредством курьерской доставки). 
Заказчик вправе по собственной инициативе либо в ответ на запрос участника закупки принять решение о внесении изменений в документацию о закупке не позднее срока, установленного Положением для конкретного способа закупки.  

Заказчик опубликовывает внесенные изменения в единой информационной системе не позднее 3 дней со дня принятия решения о внесении изменений. 

Заказчик вправе вносить изменения, в том числе в техническое задание, характеристики, описание, иные параметры предмета закупки, при этом замена предмета закупки не допускается.

2. Порядок проведения Запроса предложений. Инструкции по подготовке заявок.

Запрос предложений проводится в соответствии с Положением «О закупке товаров, работ, услуг МАОУ «СОШ № 30»  и согласно настоящей Закупочной документации
2.1. Требования к содержанию, форме, оформлению и составу заявки на участие в закупке.

2.1.1. Для участия в Запросе предложений участник закупок подает заявку в срок, указанный в извещении. 

2.1.2. Участник подает заявку на участие в запросе предложений в электронной форме, с применением функционала электронной торговой площадки https//estp.ru.
2.1.3. Ненадлежащее исполнение участником процедуры закупки требований о предоставлении документов в составе заявки на участие в закупке может являться основанием для отказа в допуске к участию в Запросе предложений такого участника.

2.1.4. Участник закупок вправе подать только одну заявку. При многолотовой процедуре Участник может подать Заявку на любой лот, любые несколько лотов или все лоты по собственному выбору. При этом не допускается разбиение отдельного лота на части, то есть подача Заявки на часть лота по отдельным видам или объемам выполнения работ (услуг, поставки материалов).

2.1.5. Заявка и вся информация, содержащаяся в заявке действительна в течение всего срока действия договора. 

2.1.6. Все документы, входящие в Заявку, должны быть подготовлены на русском языке за исключением нижеследующего.

2.1.7. Документы, оригиналы которых выданы Участнику Запроса предложений третьими лицами на ином языке, могут быть представлены на языке оригинала при условии, что к ним приложен перевод этих документов на русский язык (в специально оговоренных случаях — апостилированный). При выявлении расхождений между русским переводом и оригиналом документа на ином языке Заказчик запроса предложений будет принимать решение на основании перевода.

2.1.8. Заказчик Запроса предложений вправе не рассматривать и  не учитывать документы, не переведенные на русский язык.

2.1.9. Заявка на участие в запросе предложений, которую представляет участник в соответствии с настоящей закупочной документацией, должна:

· быть подготовлена по формам, представленным в настоящей документации Запроса предложений;

· содержать сведения и документы, предусмотренные настоящей закупочной документацией.

2.1.10.Цена договора, предлагаемая участником, не может превышать начальную (максимальную) цену договора, указанную в извещении Запроса предложений. В случае если цена договора, указанная в заявке на участие в запросе предложений, превышает начальную (максимальную) цену договора, указанную в информационной карте Запроса предложений , соответствующий участник  не допускается к участию в запросе предложений на основании несоответствия его заявки на участие в запросе предложений требованиям, установленным закупочной документацией. 

2.1.11. Участник  должен произвести расчет цены договора в соответствии с  требованиями документации запроса предложений и предоставить предложение по форме, приведенной в настоящей закупочной документации.

2.1.12.Все налоги, пошлины и прочие сборы, которые исполнитель договора будет оплачивать в соответствии с условиями договора или на иных основаниях, должны быть включены в расценки и общую цену заявки, предоставленной участником, если иное не предусмотрено Извещением.

2.1.13.Описание участниками оказываемых услуг, их количественных и качественных характеристик осуществляется в заявке на участие в запросе предложений .

2.1.14.При описании условий и предложений участников должны использоваться общепринятые обозначения и наименования в соответствии с требованиями действующих нормативных правовых актов.

2.1.14. Сведения, которые содержатся в заявках участников, не должны допускать двусмысленных толкований.
2.1.15. Заявки на участие в запросе предложений до истечения срока подачи заявок на участие в запросе предложений подаются в электронной форме с применением функционала электронной торговой площадки https//estp.ru. 
Все документы, входящие в состав заявки на участие в закупке в электронной форме должны быть отсканированы с разрешением не менее чем 200dpi в файлы форматов .pdf, .jpg, .tiff и быть надлежащим образом подписаны электронной подписью (ЭП) лица, уполномоченного на осуществление действий от имени участника закупки. Допускается включать в состав заявки файлы форматов .doc и .xls., подписанные ЭП уполномоченного лица. Имена файлов должны быть на русском языке, отражающими суть содержимого файла. Предоставление в составе заявки файлов в иных форматах равно как предоставление документа в нечитаемом виде равноценно отсутствию соответствующего документа и является основанием признания данной заявки несоответствующей требованиям.
2.1.16. Участник, подавший заявку на участие в запросе предложений, не вправе изменить свою заявку.

2.1.17. Участник, подавший заявку на участие в запросе предложений, вправе отозвать заявку в любое время до момента открытия доступа к заявкам на участие в запросе предложений.
2.1.18. Заявки на участие в запросе предложений отзываются с применением функционала электронной торговой площадки https//estp.ru
2.2. Порядок открытия доступа к  заявками:

2.2.1. Публично в день, во время и в месте, указанные в извещении о проведении Запроса предложений , Комиссией  открывается доступ к заявкам на участие в запросе предложений . 

2.2.2. Наименование (для юридического лица), фамилия, имя, отчество (для физического лица) и почтовый адрес каждого участника, заявка на участие в запросе предложений которого рассматривается, наличие сведений и документов, предусмотренных закупочной документацией, условия исполнения договора, указанные в такой заявке и являющиеся критерием оценки заявок на участие в запросе предложений , объявляются при открытии доступа к заявкам на участие в запросе предложений и заносятся в протокол открытия доступа к заявкам на участие в запросе предложений . 

2.2.3. Протокол ведется комиссией и подписывается всеми присутствующими членами комиссии после процедуры открытия доступа. Указанный протокол размещается заказчиком (специализированной организацией) в течение трех дней, следующих после дня подписания такого протокола, на https//estp.ru и в ЕИС. 
2.3. Порядок рассмотрения заявок Допуск к участию в запросе предложений. Порядок оценки и сопоставления заявок на участие в запросе предложений. Подведение итогов:

2.3.1.Комиссия рассматривает соответствие заявок и участников требованиям, установленным настоящей Закупочной документацией.
2.3.1.1. Срок рассмотрения заявок не может превышать 20 (двадцать) дней со дня открытия доступа к заявкам.
2.3.1.2. Рассмотрение и оценка заявок на участие в запросе предложений участников закупки/ участников запроса предложений включает: 

· стадию рассмотрения заявок, 

- стадию оценки и сопоставления заявок, принятия решения о выборе победителя Запроса предложений ;

2.3.1.3. При рассмотрении и осуществлении оценки заявок на участие в запросе предложений для проведения их экспертизы, Комиссия вправе привлечь иных лиц (экспертов и специалистов), не связанных с участниками закупки, но в любом случае допуск к участию в запросе предложений и присвоение порядковых номеров Предложениям осуществляется Комиссией.

2.3.1.4. Участники закупки/участники запроса предложений не вправе каким-либо способом влиять, участвовать или присутствовать при рассмотрении и оценке Предложений, а также вступать в контакты с лицами, выполняющими экспертизу Предложений. Любые попытки участников закупки/участников запроса предложений повлиять на Комиссию при экспертизе Предложений или на присуждение договора, а также оказать давление на любое лицо, привлеченное Заказчиком для работы в процедуре закупки, в случае если данные факты подтверждены документально, служат основанием для отказа в допуске к участию в запросе предложений (отклонению) таких участников закупки/участников Запроса предложений .

2.3.1.5. В ходе рассмотрения и оценки заявок на участие в запросе предложений Заказчик имеет право запрашивать у соответствующих органов государственной власти, а также юридических и физических лиц, указанных в заявках на участие в запросе предложений, информацию о соответствии достоверности указанных в Предложении сведений. 
2.3.1.6. В ходе рассмотрения и оценки заявок на участие в запросе предложений Заказчик имеет право запросить у участников закупки разъяснения их Предложений. При этом Заказчик не вправе запрашивать разъяснения или требовать документы, меняющие суть заявок на участие в запросе предложений. Допускаются уточняющие запросы по техническим условиям заявки (перечня предлагаемой продукции, ее технических характеристик, иных технических условий), при этом данные уточнения не должны изменять предмет Запроса предложений.

2.3.8 Заявка участника должно полностью соответствовать каждому из установленных настоящей документацией требований или быть лучше, то есть указанные требования являются пороговыми. По результатам проведения рассмотрения заявок на участие в запросе предложений Комиссия имеет право не допустить к участию в запросе предложений в случаях, в том числе:

1. непредставления обязательных документов либо наличия в таких документах недостоверных сведений об участнике закупки, а также о соисполнителях в случае их наличия в заявке участника закупки, если требования к предоставлению документов о соисполнителях были установлены в документации о закупке;
2. несоответствия участника закупки, установленным в закупочной документации требованиям;

3. несоответствия заявки участника закупки требованиям документации закупки, в том числе наличие в таких заявках предложения о цене договора, превышающей начальную (максимальную) цену договора, начальную (максимальную) цену единицы, либо срок выполнения работ (оказания услуг, поставки товара) превышает срок, установленный документацией закупки;
4. представления в составе заявки недостоверной информации, в том числе в отношении квалификационных данных;

5. нарушения участником требований к оформлению заявки, если такие требования установлены документацией о закупке.
2.3.9. В случае установления Комиссией недостоверности сведений, содержащихся в документах, представленных участником закупки, установления факта проведения ликвидации участника закупки юридического лица или проведения в отношении участника закупки – юридического лица, индивидуального предпринимателя процедуры банкротства либо факта приостановления его деятельности в порядке, предусмотренном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях, а также, если у участника закупки имеется задолженность по начисленным налогам, сборам и иным обязательным платежам в бюджеты любого уровня или государственные внебюджетные фонды за прошедший календарный год, размер которой превышает двадцать пять процентов балансовой стоимости активов участника, Комиссия отстранит такого участника закупки от участия в запросе предложений на любом этапе его проведения.
2.3.10. На основании результатов рассмотрения заявок на участие в запросе предложений Комиссией принимаются решения о допуске к участию в запросе предложений и признании участника закупки участником запроса предложений или об отказе в допуске к участию в запросе предложений. Указанный протокол в течение трех дней, следующих за днем подписания этого протокола, размещается на официальном сайте о размещении заказов.
2.3.11. В случае если на основании результатов рассмотрения заявок на участие в запросе предложений принято решение об отказе в допуске к участию в данной процедуре запроса предложений всех участников закупки, подавших заявки на участие в запросе предложений , или о допуске к участию в запросе предложений и признании участником запроса предложений только одного участника закупки, подавшего заявку на участие в запросе предложений, в указанный в извещении срок в Комиссию не представлены заявки на участие в запросе предложений - запрос предложений признается несостоявшимся.

2.3.12. Решение о признании Запроса предложений несостоявшимся принимается комиссией. После признания Запроса предложений несостоявшимся, комиссия может принять одно из следующих решений:

- об изменении условий закупки и проведении повторной закупочной процедуры с измененными условиями;

- о проведении повторной закупочной процедуры с прежними условиями закупки;

- о заключении договора с единственным участником Запроса предложений; 

- об отказе от закупки.
2.3.2 Порядок Оценки и сопоставления заявок:

2.3.2.1.Комиссия осуществляет оценку и сопоставление заявок участников закупки, допущенных к  процедуре  подведения  итогов Запроса предложений. Срок оценки и сопоставления таких заявок не может превышать 20 (двадцати) дней со дня подписания протокола рассмотрения заявок.

2.3.2.2. Оценка и сопоставление Заявок осуществляются Закупочной Комиссией в целях выявления лучших условий исполнения договора в соответствии с критериями, установленными настоящей Закупочной документацией. Совокупная значимость таких критериев должна составлять сто процентов. 
2.3.2.3. На основании результатов оценки и сопоставления заявок Закупочной Комиссией каждой заявке относительно других по мере уменьшения степени выгодности содержащихся в них условий исполнения договора присваивается порядковый номер. Заявке, в которой содержатся лучшие условия исполнения договора, присваивается первый номер. В случае если в нескольких заявках содержатся одинаковые условия исполнения договора, меньший порядковый номер присваивается заявке, которая поступила ранее других заявок, содержащих такие условия.

2.3.2.4. Победителем запроса предложений признается участник, который предложил лучшие условия исполнения договора, и заявке которого присвоен первый номер. 
2.3.2.5. Рассмотрение и оценка поступивших Предложений участников закупки проводится в день, указанный в извещении о проведении запроса предложений, и проходит в три этапа. Рассмотрение и оценка Предложений и принятие решения о выборе победителя осуществляется Комиссией.
2.3.2.6. Рассмотрение и оценка Предложений включают: стадию рассмотрения Предложений, стадию оценки и сопоставления Предложений, стадию принятия решения о выборе победителя запроса предложений.
2.3.3. Стадия рассмотрения Предложений:

2.3.3.1. В рамках стадии рассмотрения Предложений участников закупки Комиссия проверяет:
- правильность оформления Предложений и их соответствие требованиям документации о проведении запроса предложений;

- соответствие участников закупки, а также привлеченных ими соисполнителей для исполнения договора требованиям документации о проведении запроса предложений (если требования к соисполнителям были установлены в документации о проведении запроса предложений).
2.3.3.2. В ходе рассмотрения предложений, Заказчик по решению Комиссии вправе, направить запросы участникам закупки (при этом, Заказчиком не должны создаваться преимущественные условия участнику или нескольким участникам закупки) о разъяснении положений заявок на участие в запросе предложений. При этом не допускаются запросы, направленные на изменение существа заявки, включая изменение условий заявки (цены, валюты, сроков и условий поставки товара, графика поставки товара или платежа, иных условий). Кроме того, допускаются уточняющие запросы, в том числе по техническим условиям заявки (уточнение перечня предлагаемого товара, его технических характеристик, иных технических условий), при этом данные уточнения не должны изменять предмет проводимой закупки.
2.3.3.3. Срок представления участником закупки разъяснений устанавливается одинаковый для всех участников закупки, которым был направлен запрос, и не может превышать пять рабочих дней со дня направления соответствующего запроса.
2.3.3.4. По результатам проведения рассмотрения Предложений Комиссия имеет право отклонить Предложения при несоответствии заявок требованиям документации о проведении запроса предложений.
2.3.3.5. Стадия оценки и сопоставления Предложений: в рамках оценки и сопоставления Предложений Комиссия оценивает и сопоставляет Предложения и проводит их ранжирование по степени предпочтительности по критериям и порядку, установленным в документации о проведении запроса предложений.
2.3.3.6. По результатам оценки и сопоставления Предложений Комиссия принимает решение о выборе победителя.
2.3.3.7. Решение Комиссии о результатах оценки и сопоставлении Предложений участников закупки оформляется протоколом об оценке и сопоставлении Предложений участников закупки, в котором приводятся:
1) сведения об участниках закупки, Предложения которых были рассмотрены; 

2) перечень  предложений участников закупки, в приеме которых Заказчиком было отказано;

3) перечень отозванных Предложений участников закупки; 

4) наименования участников закупки, Предложения которых были отклонены Комиссией, с обоснованием такого решения и с указанием пунктов настоящего Положения, которым не соответствует участник закупки, положений документации о проведении запроса предложений, которым не соответствует Предложение этого участника закупки, положений такого Предложения, не соответствующих требованиям документации о проведении запроса предложений; 

5) сведения о месте, дате, времени проведения оценки и сопоставления Предложений;

6) сведения о порядке оценки и сопоставления Предложений участников закупки;

7) сведения о решении Комиссии о присвоении Предложениям участников закупки значений по каждому из предусмотренных критериев оценки Предложений, сведения о принятом на основании результатов оценки и сопоставления Предложений участников закупки решении о присвоении Предложениям порядковых номеров;

8) наименование (для юридических лиц), фамилия, имя, отчество (при наличии) (для физических лиц) и почтовый адрес участника закупки, который был признан Победителем, а также участника закупки Предложению, которого было присвоено второе место;

9) об объеме закупаемых товаров, работ, услуг;

10)  о  цене закупаемых товаров, работ, услуг;

11) о сроке исполнения договора.

2.3.4. Протокол об оценке и сопоставлении Предложений участников закупки составляется в одном экземпляре, подписывается членами Комиссии не позднее следующего дня за днем проведения оценки и сопоставлении Предложений. Указанный протокол размещается на https//estp.ru  и на Официальном сайте Заказчиком в течении трёх рабочих дней, следующих за днём его подписания.
2.5. Требования к Участникам Запроса предложений . 

2.5.1.Подтверждение соответствия предъявляемым требованиям

При размещении заказа в соответствии с порядком применения требований по правоспособности, квалификации и репутации участников размещения заказа, определенных Положением «О закупке товаров, работ, услуг МАОУ «СОШ № 30», устанавливаются следующие требования:

1) Заявка о подаче оферты по форме и в соответствии с инструкциями, приведенными в настоящей Закупочной документации (форма 1);
2) Анкета, по установленной  закупочной  документацией форме (форма 2);
3) Технико-экономическое  предложение на поставку товаров (форма 3);
4) Соответствие участников закупок требованиям, устанавливаемым в соответствии с законодательством Российской Федерации к лицам, осуществляющим поставки товаров, выполнение работ, оказание услуг, являющихся предметом закупки. Подтверждается декларацией о соответствии указанному требованию/ Декларация о соответствии участника требованиям (форма 4– приложение к закупочной документации) должна быть оформлена единым документом, при этом обязательно указание сведений и приложение документов/копий документов, все документы должны быть заверены подписью и печатью участника. 

5) Основной вид деятельности участника, указанный в выписке из ЕГРЮЛ или ЕГРИП, должен соответствовать предмету закупки. Подтверждается выпиской из ЕГРЮЛ или ЕГРИП, приложенной в составе документов заявки; 
6) Непроведение ликвидации участника закупки - юридического лица и отсутствие решения арбитражного суда о признании участника закупки - юридического лица, индивидуального предпринимателя банкротом и об открытии конкурсного производства. Подтверждается декларацией о соответствии указанному требованию в произвольной форме;
7) Неприостановление деятельности участника закупки в порядке, предусмотренном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях, на день подачи заявки на участие в закупке. Подтверждается декларацией о соответствии указанному требованию в произвольной форме;
8) Участник закупки не должен являться оффшорной компанией. Подтверждается декларацией о соответствии указанному требованию в произвольной форме.
9) Отсутствие у участника закупки недоимки по налогам, сборам, задолженности по иным обязательным платежам в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации (за исключением сумм, на которые предоставлены отсрочка, рассрочка, инвестиционный налоговый кредит в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах, которые реструктурированы в соответствии с законодательством Российской Федерации, по которым имеется вступившее в законную силу решение суда о признании обязанности заявителя по уплате этих сумм исполненной или которые признаны безнадежными к взысканию в соответствий с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах) за прошедший календарный год, размер которых превышает двадцать пять процентов балансовой стоимости активов участника закупки, по данным бухгалтерской отчетности за последний отчетный период. Участник закупки считается соответствующим установленному требованию в случае, если им подано заявление об обжаловании указанных недоимки, задолженности (копия такого заявления должна прилагаться в составе документов, подтверждающих соответствие участника) и решение по такому заявлению на дату рассмотрения заявки на участие в закупке не принято. Подтверждается декларацией о соответствии указанному требованию в произвольной форме и оригиналом справки о состоянии расчетов с бюджетом, выданной налоговым органом.
10) Отсутствие у участника закупки, в том числе у руководителя участника, учредителей участника, членов коллегиального исполнительного органа участника открытых исполнительных производств, общая сумма которых превышает 10 (десять) процентов начальной цены договора. Подтверждается декларацией о соответствии указанному требованию в произвольной форме.
11) Отсутствие сведений об участнике, его учредителях, руководителе и членах коллегиального исполнительного органа в Реестре недобросовестных поставщиков. Подтверждается декларацией о соответствии указанному требованию в произвольной форме.
12) Заверенный Участником документ, подтверждающий наличие решения (одобрения) со стороны установленного законодательством РФ органа о заключении крупной сделки, оформленный в соответствии с законодательством РФ, или (в случае, если сделка согласно законодательству не является для Участника крупной) – (форма 5), составленная в соответствии с требованиями Законодательства РФ;

13) Заполненная декларацию по форме, утвержденную Постановлением правительства Российской Федерации №1169 от 29.10.2015 г. (форма 6); 
14) Заверенная Участником копия  Информационного письма об учете в Статрегистре Росстата;

15) Заверенная Участником копия Свидетельства о внесении записи в ЕГРЮЛ;

16) Заверенная Участником копия Свидетельства о постановке на учет в налоговом органе юр.лица.

17) Заверенная скрепленная печатью предприятия копия Устава в действующей редакции;

18) Заверенные Участником размещения заказа копии документов (приказов, протоколов собрания учредителей о назначении руководителя и т.д.), подтверждающие полномочия лица, подписавшего Заявку, а также его право на заключение соответствующего Договора по результатам Запроса предложений. Если Заявка подписывается по доверенности, предоставляется оригинал или нотариально заверенная копия доверенности и вышеуказанные документы на лицо, выдавшее доверенность;

19) Копию налоговой декларации по налогу на добавленную стоимость (КНД-1151001) за последний отчетный период с квитанцией о приеме декларации налоговым органом. Заверенную Участником размещения заказа копии платежных поручений,  подтверждающих оплату налога, на  момент сдачи отчетности  за последний   отчетный период Участником

20) Письмо ФНС о переходе на упрощенную систему налогообложения (при условии, что участник не является плательщиком НДС).
В случае если Участник Запроса предложений зарегистрирован вне Российской Федерации, он обязан представить все документы, предусмотренные настоящей Закупочной документацией. В случае если в соответствии с законодательством страны Участника представление тех или иных документов невозможно – Участник обязан представить справку с объяснением таких причин, а также (насколько это возможно) аналогичный документ, близкий по содержанию запрашиваемому.

Несоблюдение требований к оформлению декларации соответствия (формы 4) равно как не предоставление подтверждающих документов, влечет отклонение такой заявки. В соответствии с едиными требованиями Положения «О закупке товаров, работ, услуг МАОУ «СОШ № 30», а также требованиями настоящей Закупочной документации, в случае выявления несоответствия Участника установленным требованиям, а также в случае, если Участник предоставил заведомо не достоверную (том числе неполную, противоречивую) информацию в отношении его квалификационных данных, Заказчик имеет право отказать такому Участнику в допуске к процедуре закупки.

Заказчик вправе повторно проверить соответствие Участников процедуры закупки требованиям, установленным Положением и Закупочной Документацией на любом этапе проведения процедуры закупки. При выявлении факта несоответствия Участника в процедуре закупки, Победителя в процедуре закупки, комиссия отстраняет такого Участника или Победителя в процедуре закупки от дальнейшего участия в процедурах закупки на любой стадии ее проведения, включая этап заключения договора.

Закупочная Комиссия в соответствии  с требованиями «Положения  о закупках  товаров, работ, услуг,  МАОУ «СОШ № 30»,  вправе отклонить заявки Участников, если они  не соответствуют  требованиям, установленным в Извещении  и  Закупочной  документации.

2.6. Подписание Договора

2.6.1. Договор между Заказчиком и победителем запроса предложений должен быть заключен Заказчиком не ранее десяти дней со дня размещения на Официальном сайте протокола об оценке и сопоставлении Предложений участников закупки и не позднее двадцати дней со дня подписания указанного протокола.

2.6.2. Заказчик в течение трех рабочих дней со дня подписания протокола об оценке и сопоставлении Предложений передает победителю запроса предложений проект договора, который составляется путем включения условий исполнения договора, предложенных победителем запроса предложений в Предложении, в проект договора, прилагаемый к документации о проведении запроса предложений, но цена такого договора не может превышать начальную (максимальную) цену договора (цену лота), указанную в извещении о проведении запроса предложении.

2.6.3. В случае если победитель в проведении запроса предложений в срок, указанный в извещении о проведении запроса предложений, не представил Заказчику подписанный договор на условиях, указанных в поданном таким победителем Предложении и в документации о проведении запроса предложений, а также не предоставил обеспечение исполнения договора в случае, если Заказчиком было установлено требование обеспечения исполнения договора, такой победитель признается уклонившимся от заключения договора. В этом случае Заказчик вправе заключить договор с участником, занявшим второе место, на условиях предложения такого участника, при его согласии.

2.6.4. Условия Договора определяются в соответствии с требованиями Заказчика указанными в документации о проведении запроса предложений и сведениями, содержащимися в Предложении участника закупки.

2.6.5. Заказчик вправе без объяснения причин отказаться от заключения договора, не возмещая участнику закупки, понесенные им расходы (кроме расходов на обеспечение заявки и/или обеспечение исполнения договора), в связи с участием в запросе предложений. 

2.6.6. В случае отказа Заказчика от заключения договора с победителем и участником закупки, занявшим второе место, Заказчик публикует извещение о признании запроса предложений несостоявшимся на Официальном сайте
3.Техническое задание на проведение процедуры закупки. 

3.1. Наименование процедуры и предмет договора: запрос предложений в электронной форме  на право заключения  договора оказание услуг по организации питания обучающихся
3.2. Начальная (максимальная, предельная) цена договора, не более: 2 787 573,00 руб. (два миллиона семьсот восемьдесят семь тысяч пятьсот семьдесят три рубля).  Цена Договора является твердой, определена на весь срок действия договора и включает в себя затраты на оказание услуг, в том числе на продукты питания, их доставку до места оказания услуг, страхование, уплату налогов, сборов и других обязательных платежей..
Стоимость по договору определена в соответствии с расчетом средств областного бюджета, выделенных на осуществление мероприятий на оказание услуг по организации питания обучающихся МАОУ «СОШ № 30» в 2018 г. Предоставлять питание обучающимся в соответствии с утвержденными нормами питания. 
Норматив питания на одного обучающегося устанавливается Постановлением № 759-ПА от 15.12.2017 г. администрации Асбестовского городского округа: «Об обеспечении питанием обучающихся по очной форме обучения в муниципальных общеобразовательных организациях Асбестовского городского округа в 2018 г.» 
1) завтраки 1 класс –не более 58 рублей в день на одного обучающегося первых классов в учебный день.
2) завтраки 2- 4 классы – не более 58 рублей в день на одного обучающегося в учебный день.
3) завтраки, обеды 1-4 классы (дети инвалиды) – не более 122 рублей на одного обучающегося в учебный день.
4) обеды 5-11 классы (льготная категория) – не более 75 рублей на одного обучающегося в учебный день.
5) завтрак, обеды 5-11 классы (дети инвалиды) – не более 145 рублей на одного обучающегося в учебный день.
 Цена Договора является твердой, определена на весь срок действия договора и включает в себя затраты на оказание услуг, в том числе на продукты питания, их доставку до места оказания услуг, страхование, уплату налогов, сборов и других обязательных платежей.
Оплата за оказанные услуги производится безналичным расчетом.
Оплата производится через расчётный счёт, открытый в Финансовом Управлении администрации Асбестовского городского округа. Оплата по Договору осуществляется в следующем порядке: ежемесячный аванс – не предусмотрен. Окончательный расчёт производится в течение 10 рабочих дней по фактическим затратам отчётного месяца на основании счёта-фактуры, выставленных Исполнителем, после подписания акта сдачи-приемки выполненных работ и накладной за отчётный месяц.
Обязательство Заказчика по оплате оказанных Услуг считается исполненным после списания денежных средств со счета Заказчика.
Участник за свой счет разрабатывает и утверждает Заказчиком Плана-меню, с учетом сезонности, необходимого количества основных пищевых веществ и требуемой калорийности суточного рациона, дифференцированного по возрастным группам обучающихся (7-10 лет, 11-18 лет), за свой счет проводит экспертизу в Органах Роспотребнадзора по Свердловской области.
3.3. Основные условия исполнения  договора:
Перечень услуг общественного питания – согласно требований настоящего раздела, проекта договора (приложение №1) и согласно норм Постановления Главного государственного санитарного врача РФ от 23.07.2008 N 45 "Об утверждении СанПиН 2.4.5.2409-08" Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы". 
Таблица № 1 «Общие сведения об оказываемых услугах»
	Предмет, наименование закупки
	Общие сведения об оказываемых услугах

	Оказание услуг по организации питания обучающихся
МАОУ «СОШ № 30» 
в  2018 г.

	Содержание услуг представлено в Таблице № 2.

Объёмные показатели и расчет стоимости представлены в Таблице №3.

Исполнитель ежедневно обеспечивает контроль качества сырой и готовой продукции путём ведения следующей документации:

1.Журнал бракеража готовой продукции;

2.Журнал бракеража скоропортящейся продукции;

3.Журнал учета состояния здоровья работников пищеблока (с включением в него данных осмотра на наличие гнойничковых заболеваний, сведений об отсутствии острых кишечных заболеваний, ангин, нахождением сотрудников на листе временной нетрудоспособности).  

4. информация об Исполнителе и услугах в соответствии с требованиями санитарного законодательства и программой производственного контроля.;

5.Санитарный журнал;

6.Перспективное меню, ежедневное меню, технологические карты; 

7.Сборник технологических нормативов.

8.Сборник рецептур блюд и кулинарных изделий для предприятий общественного питания. 

9.Медицинские книжки работников пищеблока (наличие заключения терапевта о допуске к работе на момент оказания услуг).
10. приходные документы на продукцию, 

11. документы, удостоверяющие качество поступающего сырья, полуфабрикатов, продтоваров (сертификаты соответствия, удостоверения качества, накладные с указанием сведений о сертификатах, датах изготовления и реализации продукции), 

12. книга отзывов и предложений, 
13. Информация об услугах доводится до сведения обучающихся и работников Заказчика посредством ежедневного меню (ассортимента) продукции, утвержденного Заказчиком, которое вывешивается в местах ее реализации. Информация должна содержать: цены фирменное наименование (наименование) предлагаемой продукции с указанием входящих в них основных ингредиентов; сведения о весе (объеме) порций готовых блюд продукции.


Таблица № 2 «Требования к качеству и содержанию услуг»
	День 
недели
	Завтрак
	Соответствие завтрака к максимально приближенным требованиям суточной энергетической потребности (25%)
	Обед
	Соответствие обеда к максимально приближенным требованиям суточной энергетической потребности (30%)

	Понедельник
	В состав услуг входит:
-кадровая комплектация столовой работниками, имеющими специальную подготовку, владеющими навыками организации рационального питания детей: повар-диетолог, повара, кондитер. Квалификация - не ниже 4-го разряда (проживание на территории учреждения не предусмотрено).
- наличие у всех работников пищеблока санитарной книжки, прививочного сертификата и всех необходимых прививок (клещевой энцефалит, дифтерия, корь, краснуха, гепатит А, дизентерия Зоне и другие), гигиеническое обучение по требованию ТО ТУ Роспотребнадзора;
- наличие посуды, кухонного инвентаря, спецодежды, весового хозяйства, моющие и дезинфицирующие средства в соответствие с действующими нормами; 
- разработка и согласование документов (меню, договоры с Роспотребнадзором);
- наличие программы по количественному учету продуктов питания;
- согласование с руководителем МАОУ «СОШ 30» ассортимента блюд, меню на 14 дней;
- осуществление доставки продуктов питания на специально предназначенном или специально оборудованном для таких целей транспортном средстве, в таре (упаковке), отвечающей требованиям технических условий, обеспечивающих их сохранность при транспортировке и хранении;
- соблюдение правил хранения продуктов питания
- осуществление горячего питания;
- соблюдение объема порций;
-обеспечение сбалансированности питания по химическому составу и энергетической ценности в соответствии с физиологической потребностью детей;
- обеспечение разнообразия меню по дням недели, с включением натуральных продуктов, в т.ч. мяса, овощей, рыбы, молока и др. В питание учащихся должны использоваться продукты, обогащенные микронутриентами, а также йодированная соль
- иные требования согласно договору.

	Вторник
	

	Среда
	

	Четверг
	

	Пятница
	

	
	


Таблица № 3 «Объёмные показатели»

	  Расчет средств областного бюджета, выделенных на осуществление мероприятий Оказание услуг по   
                        организации питания обучающихся МАОУ «СОШ № 30»  в  2018 г.


	02 апреля 2018 – 29 декабря 2018 г.
(за исключением выходных, праздничных и каникулярных дней)


	
	
	
	
	

	Категория детей
	Кол-во детей
	Кол-во дней посещения
	Кол-во д/дней (гр.2*гр.3)
	Стоимость 1-го д/дня, не более
	Сумма стоимости питания (гр.4*гр.5)

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	Завтрак 1класс
	59
	119
	7 021
	58.00
	Согласно заявки - участника

	Завтрак 2-4 класс
	200
	119
	         23 800
	58.00
	

	Завтраки, обеды 1-4 классы (дети инвалиды, дети ОЗВ)
	4
	119
	476
	122.00
	

	Обеды 5 -11 классы (льготная категория)
	100
	119
	          11 868
	75.00
	

	Завтраки, обеды 5-11 классы (дети инвалиды, дети ОЗВ) 
	3
	119
	            357
	145.00
	

	Итого:
	   366
	
	        43 522
	
	

	 

	   Итого по договору     


3.3.2. Перечень основных товаров, которые Заказчик может использовать при оказании услуг. Данный перечень может дополняться/ изменяться товарами, которые необходимы для оказании услуг согласно утвержденного меню. Качественные характеристики товара должны соответствовать ГОСТам и нормам утверждении СанПиН 2.4.5.2409-08" Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы". 

Таблица 4 «Перечень основных товаров»
	№

п/п
	Наименование продукции
	Функциональные, технические и качественные характеристики, эксплуатационные характеристики товара
	Параметры характеристик 

	1) 
	Хлеб из смеси ржаной обдирной и пшеничной муки 1 сорта
	Хлеб из смеси ржаной обдирной и пшеничной муки 1 сорта 
	Показатель, значение которого не может изменяться

	2) 
	
	Соответствие ГОСТ 26983-86 и/или ГОСТ 26985-86.
	Вариативное значение, участник закупки должен выбрать один вариант или несколько вариантов через запятую

	3) 
	
	Пропеченный, не липкий, не влажный на ощупь, эластичный. После легкого надавливания пальцами мякиш принимает первоначальную форму. Без комочков и следов непромеса. Вкус свойственный данному виду изделия, без постороннего привкуса, запах свойственный данному виду изделия, без постороннего запаха. Без  посторонних включений, хруста от минеральной примеси, признаков болезней и плесени.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	4) 
	Хлеб белый из пшеничной муки высшего сорта
	Хлеб пшеничный из муки высшего сорта. Соответствие ГОСТ 31805-2012. Форма соответствующая хлебной форме, в которой производилась выпечка, без боковых выплывов. Пропеченный, не влажный на ощупь, без следов непромеса. Вкус свойственный данному виду изделия, без постороннего привкуса. Запах свойственный данному виду изделия, без постороннего запаха. Отсутствуют посторонние включения, хруст от минеральных примесей, признаки болезней и плесени.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	5) 
	Батон из пшеничной муки 
	Соответствие ГОСТ 27844-88. Пропеченный, не влажный на ощупь. Эластичный. После легкого надавливания пальцами мякиш принимает первоначальную форму. Без комочков и следов непромеса. Вкус свойственный данному виду изделий, без постороннего привкуса. Без посторонних включений, хруста от минеральной примеси, признаков болезней и плесени.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	6) 
	Мука пшеничная высшего сорта 
	Соответствие: ГОСТ Р 52189-2003, высшего сорта. Цвет муки белый с кремовым оттенком. Мука без запаха плесени, затхлости и других посторонних запахов, без кисловатого, горьковатого и других посторонних привкусов, при разжёвывании муки не ощущается хруста на зубах. Не заражена вредителями.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	7) 
	Крупа гречневая
	Соответствие ГОСТ Р 55290-2012, первый сорт. Ядра гречихи, отделённые от плодовых оболочек, целые и надколотые. Вкус свойственный гречневой крупе, без посторонних привкусов, не кислый, не горький. Запах свойственный гречневой крупе, без посторонних запахов. Крупа незаражённая вредителями.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	8) 
	Крупа ячменная перловая
	Крупа ячменная перловая. Соответствие: ГОСТ 5784-60, весовая. Без посторонних привкусов, не кислый, не горький. Без затхлости, плесени и других посторонних запахов.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	9) 
	Крупа рисовая (круглый)
	Крупа рис цельный шлифованный круглый. Соответствие: ГОСТ 6292-93, первый сорт. Цвет белый с различными оттенками. Без посторонних запахов, не затхлый, не плесневелый. Без посторонних привкусов, не кислый, не горький.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	10) 
	Мясо птицы 
	Тушки цыплят-бройлеров 1 сорта ГОСТ 31962-2013 потрошеные, охлажденные воздушно-капельным способом. Тушки:  

- хорошо обескровлены, чистые;

- без посторонних включений (стекла, резины, металла);

- без посторонних запахов; 

- без фекальных загрязнений;

- без видимых кровяных сгустков;

- без остатков кишечника и клоаки, трахеи, пищевода, зрелых репродуктивных органов;

- без холодильных ожогов, пятен от разлитой желчи.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	11) 
	Куриные грудки
	Куриные грудки, соответствие ГОСТ 31962-2013. Грудки:  

- хорошо обескровлены, чистые;

- без посторонних включений (стекла, резины, металла);

- без посторонних запахов; 

- без фекальных загрязнений;

- без видимых кровяных сгустков;

- без холодильных ожогов, пятен от разлитой желчи.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	12) 
	Рыба с/м судак
	Рыба с/м судак, обезглавленная, потрошенная. Соответствие ГОСТ 32366-2013
	Показатель, значение которого не может изменяться

	13) 
	
	Поверхность чистая. Допускается незначительное подкожное пожелтение, не связанное с окислением жира. Цвет естественный, присущий данному виду рыбы. Консистенция (после размораживания) плотная, присущая рыбе данного вида, запах (после размораживания) свойственный данному виду рыбы, без постороннего запаха.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	14) 
	Рыба с/м щука
	Рыба с/м щука. Обезглавленная, потрошенная. 
	Показатель, значение которого не может изменяться

	15) 
	
	Соответствие ГОСТ 32366-2013 и/или ГОСТ Р 51493-99 
	Вариативное значение, участник закупки должен выбрать один вариант или несколько вариантов через запятую


	16) 
	
	Поверхность чистая. Допускается незначительное подкожное пожелтение, не связанное с окислением жира. Цвет естественный, присущий данному виду рыбы. Консистенция (после размораживания) плотная, присущая рыбе данного вида, запах (после размораживания) свойственный данному виду рыбы, без постороннего запаха.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	17) 
	Рыба с/м муксун 
	Рыба с/м муксун, обезглавленная и потрошеная. Соответствие ГОСТ 32366-2013. Первый сорт. Поверхность рыбы чистая. Консистенция (после размораживания) плотная. Запах свойственный свежей рыбе, без посторонних признаков.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	18) 
	Филе рыбное мороженое (судак)
	Филе рыбное мороженное ГОСТ 3948-90. Филе замороженное поштучно, чистое, ровное, целое без значительной деформации. Консистенция мяса (после размораживания) плотная, присущая данному виду рыбы. Цвет свойственный данному виду рыбы. Запах свойственный свежей рыбе без постороннего запаха.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	19) 
	Масло растительное
	Масло подсолнечное рафинированное дезодорированное первый сорт ГОСТ 1129-2013. Масло прозрачное без осадка, без запаха, вкус обезличенный.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	20) 
	Масло оливковое 
	Масло оливковое нерафинированное. Масло получено прямым отжимом, без химической очистки. 
	Показатель, значение которого не может изменяться

	21) 
	Масло коровье сливочное 
	Массовая доля жира - не менее 72,5%
	Минимальное значение

	22) 
	
	ГОСТ 32261-2013, Соответствие Техническому регламенту Таможенного союза "О безопасности молока и молочной продукции", принятому Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 09.10.2013 N 67, сорт высший. Без наличия в масле бактерий группы кишечных палочек, патогенных микроорганизмов. Масло без постороннего запаха, запаха пригорелости, прогорклости, затхлости. Отсутствует запах и вкус химикатов, нефтепродуктов, кислый вкус, олеистый вкус; сырный и гнилостный привкус; отсутствует вкус окислившихся жиров. Консистенция масла не засаленная, не липкая, не крошливая, не неоднородная, не колющаяся, не рыхлая, не слоистая, не мучнистая и не мягкая. Цвет масла однородный,  масло не пестрое, не полосатое, не мраморное, не бледное. Не наблюдается штафф (кромка более темного цвета).
	Показатель, значение которого не может изменяться

	23) 
	Молоко питьевое 3,2% жирности пастеризованное 
	Молоко питьевое 3,2% жирности пастеризованное фасованное. Соответствие Техническому регламенту Таможенного союза "О безопасности молока и молочной продукции", принятому Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 09.10.2013 N 67, ГОСТ 31450-2013. Массовая доля белка не менее 2,8%.  Без применения сухого цельного молока, сухого обезжиренного молока. Внешний вид и консистенция - однородная жидкость без осадка, хлопьев и комочков. Молоко не густой, не слизистой и не тягучей консистенции. Без  пены, без кислого, прогорклого, горького, соленого, салистого, дымного привкуса. 
	Показатель, значение которого не может изменяться

	24) 
	Сметана 25% жирности фасованная
	Сметана 25% жирности фасованная. Соответствие Техническому регламенту Таможенного союза "О безопасности молока и молочной продукции", принятому Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 09.10.2013 N 67, ГОСТ Р 52092-2003. Однородная густая масса с глянцевой поверхностью, белого цвета с кремовым оттенком, равномерного по всей массе. Вкус и запах чистый, кисломолочный, без посторонних привкусов и запахов.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	25) 
	Сыр полутвердый жирность 50% 
	ГОСТ Р 52972-2008, Соответствие Техническому регламенту Таможенного союза "О безопасности молока и молочной продукции", принятому Решением Совета Евразийской экономической комиссии от 09.10.2013 N 67, высший сорт. Сыр с низкой температурой второго нагревания. Корка ровная тонкая, без толстого подкоркового слоя. Вкус и запах: выраженный сырный, слегка кисловатый. Консистенция эластичная, однородная по всей массе. На разрезе сыр имеет рисунок, состоящий из глазков неправильной формы, равномерно расположенных по всей массе. Массовая доля жира в пересчете на сухое вещество - 50%. Сыр не прогорклый, не гнилостный, без плесневелого вкуса и запаха, без запаха нефтепродуктов и химикатов, без наличия посторонних включений, а также сыр не расплывшийся и не вздутый, не пораженный подкорковой плесенью, гнилостными колодцами и трещинами, без глубоких зачистков, без подопревшей корки, без развития на поверхности сыра плесени и других микроорганизмов.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	26) 
	Яйцо куриное отборное  столовое
	Яйцо куриное отборное  столовое. Соответствие: ГОСТ Р 52121-2003. Скорлупа яиц чистая, без пятен крови и помета, и неповрежденная. Содержимое яиц без посторонних запахов (гнилости, тухлости, затхлости). Маркировка яиц четкая, легко читаемая.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	27) 
	Яйцо перепелиное столовое 
	Яйцо перепелиное. Соответствие ГОСТ 31655-2012. Столовое. Скорлупа яиц чистая, без пятен крови и помета, не поврежденная. Содержимое яиц не имеет посторонних запахов. 
	Показатель, значение которого не может изменяться

	28) 
	Сахар
	Соответствие  ГОСТ 21-94. Вкус сухого сахара - песка и его водного раствора сладкий, без посторонних привкусов и запахов,  раствор - прозрачный, без осадка, механических и других примесей.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	29) 
	Сахар-рафинад 
	Сахар кусковой. Белый, чистый без пятен и посторонних включений. Вид в виде кусков определенных размеров. Вкус и запах сладкий, без посторонних привкуса и запаха, как в сухом сахаре, так и в его водном растворе.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	30) 
	
	Соответствие ГОСТ Р 53396-2009 и/или ГОСТ Р 31895-2012
	Вариативное значение, участник закупки должен выбрать один вариант или несколько вариантов через запятую

	31) 
	Соль пищевая йодированная, сорт экстра
	Соответствие ГОСТ Р 51574-2000. Внешний вид: кристаллический сыпучий продукт. Без наличия посторонних механических примесей, без постороннего запаха. Белого цвета. Вкус: соленый, без постороннего привкуса.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	32) 
	Чай черный 
	Чай черный байховый крупный (листовой) Сорт высший. Нежный аромат,  приятный с нежностью вкус. Внешний вид чая – ровный, однородный, хорошо скрученный. В чае не допускаются плесень, затхлость, кисловатость, а также желтая чайная пыль, посторонние запахи, привкусы и примеси. 
	Показатель, значение которого не может изменяться

	33) 
	
	Соответствие ГОСТ 1938-90 и/или ГОСТ 32573-2013
	Вариативное значение, участник закупки должен выбрать один вариант или несколько вариантов через запятую

	34) 
	Лавровый лист
	Соответствие ГОСТ 17594-81. Сухой. Листья здоровые, не поврежденные вредителями и болезнями. Запах и вкус хорошо выраженные, свойственные лавровому листу, без постороннего запаха и привкуса. Упаковка мягкая.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	35) 
	Томатная паста 25%
	Томатная паста 25%, Соответствие ГОСТ Р 54678-2011, Высший сорт. Внешний вид и консистенция: однородная концентрированная масса мажущейся консистенции. Без темных включений, остатков, кожицы, семян. Без содержания плесени, без горечи.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	36) 
	Томатное пюре
	Томатное пюре. Соответствие ГОСТ Р 54678-2011, Высший сорт. Внешний вид и консистенция: однородная концентрированная масса мажущейся консистенции. Без темных включений, остатков, кожицы, семян. Без содержания плесени, без горечи.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	37) 
	Горошек консервированный 
	Соответствие: ГОСТ Р 54050-2010, Высший сорт. Консервы изготовлены из овощного гороха. Зерна целые, без примесей, оболочек зерен и кормового гороха коричневого цвета. Цвет зерен горошка зеленый, однородный в одной банке. Вкус натуральный, свойственный молодому, нежному, некрахмалистому консервированному зеленому горошку.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	38) 
	Соки фруктовые, плодовые и ягодные в ассортименте 
	Соответствие Техническому регламенту на соковую продукцию из фруктов и овощей, принятому Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 N 882. Сок восстановленный. Без добавления искусственных добавок.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	39) 
	Сок томатный
	Соответствие Техническому регламенту на соковую продукцию из фруктов и овощей, принятому Решением Комиссии Таможенного союза от 09.12.2011 N 882. Внешний вид и консистенция однородная жидкость с равномерно распределенной тонкоизмельченной мякотью.  Вкус и запах свойственные соку, изготовленному из концентрированных томатных продуктов (пасты, пюре, концентрированного сока). Посторонние привкус и запах не допускаются.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	40) 
	Картофель свежий
	Корнеплоды свежие, целые, здоровые, сухие, без излишней внешней влажности, чистые, не увядшие, не треснувшие, без признаков прорастания, без повреждений вредителями. Клубни однородные по форме и окраске, без постороннего запаха и вкуса, зрелые. Клубни картофеля на поверхности не позеленевшие.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	41) 
	Капуста белокочанная

свежая
	Капуста белокочанная свежая. Класс: первый. Соответствие ГОСТ Р 51809-2001. Кочаны свежие, целые, здоровые, чистые, без повреждений сельскохозяйственными вредителями, без излишней внешней влажности, с чистым срезом кочерыги. Запах и вкус свойственные данному ботаническому сорту, без постороннего запаха и привкуса. 
	Показатель, значение которого не может изменяться

	42) 
	Капуста квашенная
	Капуста белокочанная квашеная. Соответствие ГОСТ Р 53972-2010. Капуста - сочная, плотная, хрустящая. Равномерно нашинкованная полосками, без крупных частиц кочерыги и кусков листьев. Состав: капуста, морковь, соль.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	43) 
	Свекла свежая
	Столовая. Корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие, без признаков прорастания, без повреждений вредителями.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	44) 
	
	Соответствие ГОСТ Р 51811-2001 и/или ГОСТ 32285-2013
	Вариативное значение, участник закупки должен выбрать один вариант или несколько вариантов через запятую

	45) 
	Морковь свежая
	Столовая свежая. Корнеплоды свежие, целые, здоровые, чистые, не увядшие, не треснувшие, без признаков прорастания, без повреждений вредителями.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	46) 
	
	Соответствие ГОСТ Р 51782-2001 и/или ГОСТ 32284-2013
	Вариативное значение, участник закупки должен выбрать один вариант или несколько вариантов через запятую

	47) 
	Лук репчатый  свежий
	Соответствие ГОСТ Р 51783-2001. Луковицы вызревшие, здоровые, чистые, целые, не проросшие, без повреждений вредителями.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	48) 
	Лук репчатый красный
	Лук репчатый красный. Соответствие ГОСТ Р 51783-2001. Луковицы вызревшие, здоровые, чистые, целые, не проросшие, без повреждений вредителями.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	49) 
	Огурцы свежие 
	Огурцы свежие, без повреждений. Соответствие ГОСТ Р 54752-2011. Плоды свежие, целые, здоровые, незагрязненные, без механических повреждений. Мякоть плотная, с недоразвитыми водянистыми, некожистыми семенами. Вкус и запах свойственные данному ботаническому сорту без постороннего запаха и вкуса.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	50) 
	Томаты свежие
	Томаты свежие, без повреждений. Соответствие ГОСТ Р 51810-2001. Плоды целые, чистые, здоровые, плотные, не поврежденные сельскохозяйственными вредителями, неперезрелые, без механических повреждений и солнечных ожогов, без излишней внешней влажности.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	51) 
	Томаты черри 
	Томаты черри свежие, без повреждений. Соответствие ГОСТ Р 51810-2001. Плоды целые, чистые, здоровые, плотные, не поврежденные сельскохозяйственными вредителями, неперезрелые, без механических повреждений и солнечных ожогов, без излишней внешней влажности.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	52) 
	Перец болгарский свежий
	Перец болгарский свежий. Соответствие ГОСТ Р 55885-2013. Плоды свежие, целые, чистые, здоровые, с плодоножкой. Вкус сладкий, с легкой остротой.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	53) 
	Лук зеленый (перо)
	Перья лука. Свежие, чистые, здоровые, без повреждений болезнями и вредителями, без излишней поверхностной влажности. Запах и вкус свойственный данному ботаническому сорту без постороннего запаха и привкуса.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	54) 
	Петрушка свежая
	Петрушка свежая. Свежая, чистая, здоровая, без повреждений болезнями и вредителями, без излишней поверхностной влажности. Запах и вкус свойственный данному ботаническому сорту без постороннего запаха и привкуса.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	55) 
	Укроп свежий
	Укроп свежий. Свежий, чистый, здоровый, без повреждений болезнями и вредителями, без излишней поверхностной влажности. Запах и вкус свойственный данному ботаническому сорту без постороннего запаха и привкуса.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	56) 
	Базилик свежий
	Базилик свежий. Свежий, чистый, здоровый, без повреждений болезнями и вредителями, без излишней поверхностной влажности. Запах и вкус свойственный данному ботаническому сорту без постороннего запаха и привкуса. Листья округлой формы с заострением на концах.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	57) 
	Салат листовой
	Салат листовой. Свежий, чистый, здоровый, без повреждений болезнями и вредителями, без излишней поверхностной влажности. Запах и вкус свойственный данному ботаническому сорту без постороннего запаха и привкуса.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	58) 
	Корнишоны маринованные 
	Огурцы маринованные. Соответствие ГОСТ Р 52477-2005. Сорт высший. Состав продукта: Огурцы, соль, сахар, уксусная кислота, пряности.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	59) 
	Фрукты свежие (мандарины)
	Мандарины свежие. Соответствие ГОСТ Р 53596-2009. Окраска оранжевого цвета, свойственная мандаринам, кисло – сладкого вкуса, сочные. Поверхность мандарин без механических повреждений, повреждений вредителями и болезнями.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	60) 
	Фрукты свежие (виноград)
	Соответствие ГОСТ 32786-2014. Сорт высший. Грозди целые, здоровые. Ягоды свежие, зрелые, целые, упругие, чистые. Без наличия посторонних примесей, сельскохозяйственных вредителей, гроздей и ягод, раздавленных, пораженных гнилью и испорченных.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	61) 
	Фрукты свежие (груша)
	Соответствие ГОСТ 21713-76. Груши свежие, без повреждений вредителями и болезнями, с целой плодоножкой.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	62) 
	Фрукты свежие (киви)
	Соответствие ГОСТ 31823 – 2012. Плоды свежие, целые, чистые, здоровые, твердые, не

перезревшие, без повреждений насекомыми – вредителями и

болезнями. Мякоть твердая, сочная, упругая, без повреждений.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	63) 
	Фрукты свежие (лимон)
	Лимоны свежие. Соответствие ГОСТ Р 53596-2009. Плоды свежие, чистые, не уродливые, без механических повреждений, без повреждений вредителями и болезнями, с ровно срезанной у основания плода плодоножкой.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	64) 
	Фрукты свежие (яблоки) 
	Яблоки свежие. Соответствие ГОСТ 54697-2011. Высший сорт. Плоды вызревшие, не кислые по вкусу, типичные по форме и окраске, без повреждений, не загнившие, не раздавленные.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	65) 
	Брусника свежая
	Брусника свежая. Соответствие ГОСТ 20450-75. Ягоды брусники свежие, чистые, не перезревшие, без каких-либо повреждений и заболеваний, без посторонних запаха и вкуса. Без зеленых ягод, несъедобных и ядовитых плодов других видов растений, минеральной примеси.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	66) 
	Мед натуральный
	Мед натуральный. Соответствие ГОСТ Р 54644-2011. Внешний вид (консистенция) жидкий. Вкус сладкий, приятный, без постороннего привкуса. Натуральный мед не содержит вещества, не свойственные его природному составу.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	67) 
	Виноград сушеный (изюм) без косточек
	Изюм без косточек, высший сорт, соответствует ГОСТ 6882-88. Виноград сушеный без семян. Цвет изюма светло-коричневого цвета среднего размера. Вкус сладкий. Без посторонних примесей. У изюма отсутствует плодоножка.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	68) 
	Чернослив без косточек
	Соответствие ГОСТ 32896-2014.

Высший сорт. Слива сушеная без косточек. Плоды  чистые, целые без излишней внешней влажности. Поверхность блестящая. Без механических примесей, зараженности вредителями.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	69) 
	Курага
	Курага без косточек, высший сорт, соответствует ГОСТ 32896-2014. Курага, резанная на половинки оранжевого цвета. Плоды не привяленные и без солнечных ожогов.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	70) 
	Дрожжи хлебопекарные сушеные фасованные
	Соответствие ГОСТ Р 54845-2011. Сорт высший. Запах чистовыраженный дрожжевой, без посторонних запахов: гнилостного, плесени. Вкус свойственный сушеным дрожжам. 
	Показатель, значение которого не может изменяться

	71) 
	Сливки разовые (порционные) 
	Сливки порционные стерилизованные  жирность 10% 

 по 10 г в блистерах 10шт*10 гр.

Натуральные коровьи сливки. Состав: сливки нормализованные. 

Пищевая ценность на 100г: жиры -10г, белки -3,0г, углеводы - 4,7г. 

Энергетическая ценность на 100г: 120 ккал. 

Соответствие ГОСТ 31451-2013.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	72) 
	Печенье в ассортименте
	Печенье круглое, не однородное. Диаметр не менее 2 и не более 3 см. Вес 1 шт.  не менее 2 гр и не более 3 гр. Состав: мука высший сорт, маргарин, сахар, пудра миндального ореха либо фундука. Энергетическая ценность: не менее 490 ккал и не более 600 ккал. Соответствие ГОСТ 24901-2014.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	73) 
	Печенье в ассортименте
	Различной формы. Состав: вода, сахарная пудра, мука пшеничная высшего сорта, жир кондитерский, жженка, крошка вафельного листа, молоко сухое обезжиренное, какао-порошок, крахмал, орех арахис, яичный порошок, масло дезодорированное, эмульгатор: лецитин, биобейк; соль пищевая, ароматизатор Описание: Пищевая ценность в 100г: белки, жиры, углеводы. Энергетическая ценность: не менее 479,00 ккал и не более 550 ккал. Соответствие ГОСТ 24901-2014.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	74) 
	Чай черный среднелистовой 
	Состав: чай черный среднелистовой. Расфасован  по 200г. Соответствие ГОСТ 32573-2013.
	Показатель, значение которого не может изменяться

	75) 
	Чай черный среднелистовой, чай зеленый крупнолистовой 
	Состав: чай черный среднелистовой, чай зеленый крупнолистовой, лепестки розы, лепестки подсолнуха, лепестки цветка апельсина, сок клубники. Расфасован по 200г. Соответствие ГОСТ 32573-2013, ГОСТ 32574-2013. 
	Показатель, значение которого не может изменяться


3.3.3. Требования к функциональным и качественным характеристикам услуг

3.3.3.1. Качество, технические характеристики, безопасность услуг должны соответствовать требованиям Технического задания, условиям контракта и требованиям действующего законодательства РФ, в том числе:

· Федерального закона от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения»;

· Федерального закона от 02.01.2000 №29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;

· Постановления Правительства РФ от 15.08.1997 № 1036 «Об утверждении правил оказания услуг общественного питания»;

· Постановления Главного государственного санитарного врача РФ от 08.11.2001 № 31 «О введении в действие санитарных правил» (вместе с «СП 2.3.6.1079-01. 2.3.6. Организации общественного питания. Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья. Санитарно-эпидемиологические правила», утв. Главным государственным санитарным врачом РФ 06.11.2001);

· ГОСТа Р 50764-2009 «Услуги общественного питания. Общие требования»;

· ГОСТа Р 50763-2007 «Услуги общественного питания. Продукция общественного питания, реализуемая населению. Общие технические условия».
· Постановления Главного государственного санитарного врача РФ от 23.07.2008 N 45 "Об утверждении СанПиН 2.4.5.2409-08" Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы".

3.3.3.2 Товары, используемые при оказании услуг, должны соответствовать действующим гигиеническим, санитарно-эпидемиологическим и иным требованиям, в том числе Федеральному закону от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов», Постановлению Главного государственного санитарного врача РФ от 14.11.2001 № 36 «О введении в действие Санитарных правил» (вместе с «СанПиН 2.3.2.1078-01. 2.3.2. Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования безопасности и пищевой ценности пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы», утв. Главным государственным санитарным врачом РФ 06.11.2001), Постановлению Главного государственного санитарного врача РФ от 22.05.2003 № 98 «О введении в действие Санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03» (вместе с «СанПиН 2.3.2.1324-03. 2.3.2. Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы», утв. Главным государственным врачом РФ 21.05.2003);  СанПиН 2.3.6.1066-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям торговли и обороту в них продовольственного сырья и пищевых продуктов», утвержденных  постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 07.09.2001 № 23; СанПиН 2.3.6.1079-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов продовольственного сырья», утвержденных постановлением Главного государственного санитарного врача Российской Федерации от 08.11.2001 № 31; СанПиН 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением правил и выполнением санитарно-противоэпидемиологических (профилактических) мероприятий» и иных нормативных правовых актов Российской Федерации, касающихся условий хранения, перевозки, приемки, реализации продовольственного сырья и пищевых продуктов; Федерального закона РФ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 30.03.1999 г. № 52-ФЗ. ("Российская газета" от 6 апреля 1999 г. N 64-65, Собрание законодательства Российской Федерации от 5 апреля 1999 г. N 14 ст. 1650); Закона Российской Федерации от 14.05.1993 № 4979-1 «О ветеринарии» («Ведомости СНД и ВС РФ», № 24, 17.06.1993, ст. 857); Правилам оказания услуг общественного питания, утвержденным Постановлением Правительства РФ от 15.08.1997 № 1036 и Постановлением Правительства РФ № 389 от 21.05.2001 г; Дополнениями к правилам оказания услуг общественного питания, утвержденным Постановлением Правительства РФ от 21.05.2001; 

Постановлению Главного государственного санитарного врача РФ от 09.10.2013 N 53 "Об утверждении СП 3.1.1.3108-13 "Профилактика острых кишечных инфекций" (вместе с "СП 3.1.1.3108-13. 3.1.1. Профилактика инфекционных заболеваний. Кишечные инфекции. Профилактика острых кишечных инфекций. Санитарно-эпидемиологические правила").

При оказании услуг Исполнитель обязан обеспечить безопасность услуг для жизни, здоровья, имущества потребителя и окружающей среды, а также безопасность процесса оказания услуг (Закон Российской Федерации от 07.02.1992 N 2300-1 «О защите прав потребителей»). В соответствии со статьей 7 Закона Российской Федерации «О защите прав потребителей» если на услуги законодательством Российской Федерации установлены обязательные требования, обеспечивающие их безопасность для жизни, здоровья потребителя, окружающей среды и предотвращение причинения вреда имуществу потребителя, соответствие услуг указанным требованиям подлежит обязательному подтверждению в порядке, предусмотренном законом и иными правовыми актами. 

Во время оказания услуг Исполнитель обязан обеспечить соблюдение необходимых норм пожарной безопасности, техники безопасности, охраны окружающей среды.

3.3.3.4. К оказанию услуг, связанных непосредственно с процессом производства продукции общественного питания и обслуживанием потребителей, допускаются работники, прошедшие специальную подготовку, аттестацию и медицинские осмотры в соответствии с обязательными требованиями нормативных документов (статья 34 Федерального закона от 30.03.1999 № 52-ФЗ «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения», статья 213 Трудового кодекса РФ, Постановление Правительства Российской Федерации № 1036 от 15 августа 1997 г. «Об утверждении правил оказания услуг общественного питания»).

3.4. Особые условия:

3.4.1. Исполнитель обеспечивает организацию питания, используя специализированный транспорт для перевозки продуктов питания, столовую мебель, форменную одежду, столовую посуду (стекло, фарфор), приборы (из нержавеющей стали) и др. предметы сервировки стола (тканевые салфетки, тканевые скатерти), необходимые для оказания услуг при высоком качестве обслуживания. 

3.4.2. Исполнитель обязан осуществлять приготовление блюд согласно условий проекта договора.
3.4.3. Услуги по приготовлению блюд должны производиться квалифицированными поварами не ниже 4 разрядов согласно Единого тарифно-квалификационного справочника работ и профессий рабочих (ЕТКС), 2014

3.4.4. Исполнитель  обязуется вести журнал по обеспечению витаминизации третьих и сладких блюд.

3.4.5. Обеспечивает совместной с администрацией школы работы по пропаганде здорового питания обучающихся (проведение презентаций школьного меню для родителей (не реже 1 раза в учебный год), готовит информацию в СМИ (1 раз в квартал), обеспечивает выступление специалистов на родительских собраниях (не реже 1 раза в год).

3.4.6. Проводит ежедневно в составе бракеражной комиссии общеобразовательного учреждения бракеража пищи для осуществления контроля за качеством поступающей в школу продукции, с оформлением соответствующей записи в специальный журнал бракеража пищевых продуктов.

3.4.7. Проводит ежедневный бракеража готовой пищи с участием представителей администрации Заказчика услуг в соответствии с действующим положением о бракераже.

3.4.8. Обеспечивает ежедневное ведения необходимой документации по форме (Журнал бракеража готовой кулинарной продукции, Журнал здоровья (осмотров персонала на гнойничковые и острые респираторные заболевания), Журнал проведения витаминизации третьих и сладких блюд, Журнал учета температурного режима холодильного оборудования, Ведомость контроля  за рационом питания).


3.4.9. Организовывает ежедневное, рациональное питание обучающихся в соответствии с действующими государственными стандартами и технологическими нормативами, техническими условиями, действующими правилами и нормами, пожарной безопасности и производственной санитарии согласно требованиям СанПиН, нормативными требованиями охраны труда и другими правилами и нормативными документами, предъявляемыми к организации общественного питания. 

3.4.10. Соблюдает установленные государственными стандартами, санитарными, противопожарными правилами, технологическими нормативами, другими правилами и нормативными документами обязательные требования к качеству питания, наличию и исправности оборудования, обеспечить безопасность предоставляемых услуг для жизни и здоровья обучающихся, окружающей среды и имущества образовательных учреждений.

3.4.11. Осуществляет своевременное снабжения пищеблока за счет собственных средств необходимыми качественными продовольственными товарами, сырьем, полуфабрикатами, в соответствии с разработанным меню с учетом количества питающихся, обеспечивать строгое соблюдение установленных правил приемки продуктов, поступающих в столовую, требований к кулинарной обработке пищевых продуктов, а также условий их хранения и реализации готовой продукции.

3.4.12. Формирует стоимость питания детей на основе нормативных документов, регламентирующих ценообразование.

3.4.13. Обеспечивает производственный контроля качества выпускаемой продукции, в соответствии с требованиями законодательства, производство входного контроля качества поступающих продуктов, оперативный контроль в процессе их обработки, с оплатой расходов за счет собственных средств на основании договора с санитарно-технологической лабораторией.

3.4.14. Обеспечивает производственный лабораторный контроль качества приготовляемой пищи, отбора и хранения в течение 24 часов суточных проб продукции, изготавливаемой столовой, с оплатой расходов за счет собственных средств. Копии результатов анализов предоставлять руководителю образовательного учреждения по его требованию.

3.4.15. Не допускается поставка продукции, содержащей генно-модифицированные организмы (ГМО), на поставляемые продукты питания в установленном порядке предоставляются подтверждающие документы (протоколы исследования пищевой продукции) на отсутствие содержания ГМО в соответствии с ГОСТ 52174-2003; все поставляемые (используемые при организации питания обучающихся) пищевые продукты, за исключением изготовленных из сезонных видов сырья (овощи свежие и замороженные, плодоовощные консервы, фруктовые и овощные соки прямого отжима, молоко и т.п.) при поставках в общеобразовательное учреждение должны иметь резерв срока годности (остаточный срок годности) не менее 50% от установленного предприятием-изготовителем, для особо скоропортящихся продуктов (со сроком годности до 10 суток) - не менее 30%.


3.4.16. Использует для организации питания преимущественно продукцию высокой пищевой и биологической ценности, обогащенной витаминами и микронутриентами. 
3.4.17. Обеспечение наличие запасов продуктов для организации горячего сбалансированного питания на 3 рабочих дня в пределах километровой зоны от пищеблока на случай экстренных ситуаций (возможные аварии сетей, коммуникаций, кражи, порчи по любым причинам) и возможность полной замены продуктов в пищеблоке.
3.4.18. Исполнитель обязуется обеспечивать при оказании услуги необходимые мероприятия по технике безопасности, пожарной безопасности, реализовывать и внедрять на предприятии системы пищевой безопасности на основе принципов ХАССП.  
3.4.19. Разрабатывать и согласовывать с Заказчиком и службой ТО ТУ Роспотребнадзора по Свердловской области примерное двухнедельное меню с учетом сезонности, необходимого количества основных веществ и требуемой калорийности суточного рациона, дифференцированного по возрастным группам обучающихся. С учетом возраста обучающихся в примерном меню должны быть соблюдены требования по массе порций блюд, их пищевой и энергетической ценности, суточной потребности в основных витаминах и микроэлементах для различных групп обучающихся (в соответствии с СанПиН 2.4.5.2409-08). 
Оказывать услуги по организации питания на основании разработанного, представленного в составе конкурсной заявки и утвержденного Заказчиком двухнедельного Плана-меню, с учетом сезонности, необходимого количества основных пищевых веществ и требуемой калорийности суточного рациона, дифференцированного по возрастным группам обучающихся (7-10 лет, 11-18 лет), 

3.4.20. За свой счет провести экспертизу меню в Территориальном отделе Роспотребнадзора по Свердловской области
3.4.21. Использовать в работе еженедельное рациональное меню, составлять его калькуляцию в соответствии с установленными требованиями.

3.4.22. Обеспечить проведение производственного контроля не реже 2 раз в год с представлением администрации школы копии Программы производственного контроля в помещениях пищеблоков школы, протоколов лабораторно-инструментальных исследований (2 раза в год).

Обеспечивать производственный лабораторный контроль качества приготовляемой пищи, отбор и хранение суточных проб продукции, изготавливаемой Исполнителем, с оплатой расходов за счет собственных средств, в соответствии с нормами и правилами действующего законодательства. Копии результатов исследований предоставлять Заказчику по его требованию.

Обеспечить проведение исследований на микробиологию, на соответствие продукции на НД, калорийность, витамин С и др.  с оплатой расходов за счет собственных средств. Копии результатов исследований предоставлять Заказчику по его требованию.

3.4.23. Обеспечить необходимое количество столовой посуды и приборов из расчета не менее двух комплектов на одно посадочное место.

3.4.24. Обеспечить в обеденном зале столовой необходимое количество столовой мебели (столы, стулья, табуреты и другую мебель) с покрытием, позволяющим проводить их обработку с применением моющих и дезинфицирующих средств. Количество и тип мебели согласовать с Заказчиком.

3.4.25. Использовать фарфоровую, фаянсовую и стеклянную посуду (тарелки, блюдца, чашки, бокалы, стаканы), отвечающую требованиям безопасности для материалов, контактирующих с пищевыми продуктами. Столовые приборы (ложки, вилки, ножи), посуда для приготовления и хранения готовых блюд должны быть изготовлены из нержавеющей стали или аналогичных по гигиеническим свойствам материалов. По согласованию с заказчиком допускается использование одноразовых столовых приборов и посуды в соответствии с установленными требованиями.

3.4.26. За свой счет и в срок не позднее, чем за 3 (три) дня до начала оказания услуг по настоящему договору обеспечить столовую необходимым оборудованием, посудой и кухонным инвентарем в соответствии с нормативными требованиями. 

3.4.27. Обеспечить столовую моющими и дезинфицирующими средствами, уборочным инвентарем. 

3.4.28. Заключить договоры на техническое обслуживание переданного в аренду оборудования для поддержания его в исправном состоянии. Обеспечить разработки, утверждение и использования в работе Инструкций по эксплуатации технологического, холодильного и электрооборудования персоналом пищеблока.

3.4.29. Обеспечить работниками пищеблока экономное расходование топливно-энергетических и водных ресурсов. В случае перерасхода по вине работников, восстанавливать ущерб в денежном выражении.

3.4.30. Проводить текущий ремонт арендуемого оборудования, в том числе с заменой расходных материалов (при необходимости). При этом замена вышедших из строя не по вине Исполнителя узлов и агрегатов оборудования производится за счет Заказчика.

3.4.31. Обеспечить ежегодное (до начала учебного года, т.е. в срок до 25.08.2018 г.) прохождение технического надзора, в том числе электронадзора используемого оборудования с предоставлением администрации школы копий актов.

3.4.32. Обеспечить комплектование штата пищеблока квалифицированными кадрами в соответствии с потребностью для выполнения всех необходимых технологических процессов при организации питания обучающихся согласно СанПиН 2.4.5.2409-08 "Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования". К работе на пищеблоке допускаются лица, имеющие соответствующую профессиональную квалификацию, прошедшие предварительный, при поступлении на работу, и периодические медицинские осмотры в установленном порядке, профессиональную гигиеническую подготовку и аттестацию. Профессиональная гигиеническая подготовка и аттестация для работников проводятся не реже одного раза в два года. Профилактические прививки персонала против инфекционных заболеваний проводятся в соответствии с национальным календарем прививок. Каждый работник должен иметь личную медицинскую книжку установленного образца, в которую вносятся результаты медицинских обследований и лабораторных исследований, сведения о перенесенных инфекционных заболеваниях, отметка о прохождении профессиональной гигиенической подготовки и аттестации.

3.4.33. Обеспечить повышения квалификации работников пищеблока, в том числе их санитарно-гигиеническую подготовку не реже 1 раза в 2 года.

3.4.34. Обеспечить своевременное прохождение работниками, задействованными в организации школьного питания, медицинских и профилактических осмотров, включая обследование на норовирусы и ротовирусы.

3.4.35. Обеспечить работников     спецодеждой и индивидуальными средствами защиты (СИЗ) в соответствии с нормами обеспечения спецодеждой и СИЗ.

3.4.36. В целях профилактики и предотвращения возникновения вспышек инфекционных заболеваний при получении особого распоряжения Заказчика, обязать работников пищеблока использовать лицевые защитные повязки, приобретаемые за счет Исполнителя.

3.4.37.Обеспечить соблюдение работниками пищеблока требований по охране труда и техники безопасности. 

3.4.38. Обеспечить пищеблок общеобразовательного учреждения аптечкой для оказания  первой медицинской помощи.

3.4.39. Выполнять требования нормативных документов по безопасности услуг:



-Технического регламента таможенного союза ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;



-санитарно-гигиенические и технологические требования СанПиН, сборников рецептур блюд и кулинарных изделий;



-требования к безопасности продовольственного сырья и продуктов - в соответствии с требованиями МБТ 5061;



-экологической безопасности;



-противопожарной безопасности;



-электробезопасности.

3.4.40. Обеспечить содержание обеденного зала, в том числе мебели (столов, стульев, табуретов и т.д.), оборудования, с соблюдением установленных правил санитарной, технической, пожарной безопасности, с соблюдением правил эксплуатации оборудования и содержания его в постоянной исправности.

3.4.41. В течение 45 дней с момента подписания договора конкретизировать план ХАССП применительно к организации питания в пищеблоке Заказчика.

3.4.45. Проводить не реже 1 раз в месяц по утвержденному графику генеральную уборку (санитарный день) помещений пищеблоков и обеденных залов, оборудования и инвентаря с последующей дезинфекцией

3.4.46. Обеспечить оказание услуги в режиме пятидневной рабочей недели.

3.4.47. За свой счет обеспечить предварительное накрытие и сервировку столов для учащихся, питающихся по утвержденному План-меню. 

3.4.48. Согласовать с Заказчиком и за свой счет укомплектовать согласно нормативных требований линию раздачи для учащихся, питающихся по свободному меню.

3.4.49. Обеспечить сохранность и исправности передаваемого школой для организации питания обучающихся оборудования, оборудования, мебели, инвентаря, посуды.

3.4.50. По мере необходимости проводить текущий ремонт пищеблока (побелка, покраска), складских и производственных помещений, водопроводных и канализационных систем на пищеблоке. Объем и стоимость ремонтных работ согласовать с Заказчиком.

3.4.51. Обеспечить вывоз мусора и  пищевых отходов из пищеблока
3.4.52. В срок не позднее, чем 45 дней с момента заключения настоящего договора провести специальную оценку условий труда (СОУТ), включая в том числе:

-проведение измерений санитарно-гигиенических параметров - шума, вибрации, освещения, пульсации, метеоусловий, химических факторов, запыленности, радиоактивности и других;

-оценку соответствия условий труда гигиеническим нормативам;

-оценку обеспеченности работников средствами индивидуальной защиты;

-оценку травмоопасности рабочих мест.
- По результатам специальной оценки условий труда оформить карты аттестации и всю необходимую документацию в соответствии с Приказом Минздравсоцразвития России № 342н от 26.04.2011 г. (с изменениями от № 590 н) «Порядок проведения специальной оценки условий труда. Комплексная оценка условий труда на рабочем месте».
3.4.53.В установленных законом случаях создать обособленное подразделение и в течение 45 дней с момента подписания настоящего договора представить Заказчику копию сообщения о создании обособленного подразделения в г. Асбест с отметкой налогового органа, а также органов контроля за уплатой страховых взносов.
3.4.54. Исполнитель при расторжении договора обязан возвратить образовательному учреждению все переданное имущество в полном объеме в исправном состоянии и в установленном количестве.                   
3.4.55. В целях выполнения обязательств по настоящему Договору, на основании п.10 ч.1 ст.17.1 Федерального закона от 26.07.2006 года № 135-ФЗ «О защите конкуренции», Заказчик предоставляет Исполнителю помещения общеобразовательного учреждения для приготовления блюд, мытья посуды, а также технологическое и иное оборудование в пользование на основании договора аренды недвижимого и движимого имущества и акта приёма-передачи. Исполнитель обязуется при участии заказчика подготовить помещение пищеблока к приемке к новому учебному году (в срок до 25.08.2018 г.), а именно: провести косметический ремонт пищеблока, проверить и обеспечить, в том числе силами и средствами заказчика, исправность сантехнического оборудования, сетей водопровода и канализации, электрического оборудования и сетей. 
4.3.56.  Заключить договор аренды движимого и недвижимого имущества с Заказчиком на период предоставления Услуги. 
4.3.57. В рамках договора аренды движимого и недвижимого имущества заключить договор с Заказчиком на возмещение коммунальных услуг  на период предоставления Услуги. 
4.3.58. Своевременно снабжать столовые необходимыми продовольственными товарами, сырьем, полуфабрикатами в соответствии с разработанным меню для столовых с установленной согласно  Постановлению РЭК Свердловской области от 10.12.2008 г. № 158-ПК «Об утверждении предельных размеров наценок на продукцию (товары), реализуемую в организациях общественного питания при общеобразовательных учреждениях, профтехучилищах, средних специальных и высших учебных заведениях» наценкой 60% к свободным отпускным (закупочным) ценам кулинарной продукции собственного производства, мучным кондитерским и хлебобулочным изделиям собственного производства и 20% к покупным товарам, реализуемым в потребительской упаковке или порционно. Обеспечивать строгое соблюдение установленных правил приемки поступающего на предприятия общественного питания сырья и пищевых продуктов их обработке, а также условий хранения и реализации.

4.3.59. При формировании стоимости питания обучающихся применять величину торговой наценки, согласно Постановлению РЭК Свердловской области от 10.12.2008 № 158-ПК «Об утверждении предельных размеров наценок на продукцию (товары), реализуемую в организациях общественного питания при общеобразовательных учреждениях, профтехучилищах, средних специальных и высших учебных заведениях»:

- на кулинарную продукцию собственного производства, мучные кондитерские и булочные изделия собственного производства - в размере не более 60% к ценам закупа сырья, полуфабрикатов и покупных товаров, используемых для приготовления собственной продукции;

- на продукцию (товары), реализуемые без кулинарной обработки – в размере не более 20% по отношению к ценам приобретения товаров.

3.5. Иные условия исполнения договора (более подробно): Согласно требований «Проекта Договора» «Закупочной  документации».

4.Критерии выбора победителя.
	
	Предельные величины значимости критериев оценки

	
	минимальная значимость стоимостных критериев оценки (процентов)
	максимальная значимость нестоимостных критериев оценки (процентов)

	1
	оказание услуг по организации питания или на  поставки продуктов питания
	30
	70


	
	Критерии оценки заявок
	Максимальное значение в баллах (шкала расчета) или формула расчета
	Значимость критерия (ЗК,%), коэффициент значимости показателя (КЗ)

	ЗКцена+ЗКкач+ЗКквал=100%


	1. Стоимостные критерии Rцi=ЦБi*ЗКцена
	

	КРИТЕРИЙ: Цена договора
Для расчета итогового рейтинга по заявке, присуждаемый этой заявке по критерию «цена договора» умножается на соответствующий указанному критерию вес (значимость).
 При оценке заявок по критерию «цена договора» лучшим условием исполнения муниципального договора по указанному критерию признается предложение участника конкурса с наименьшей ценой договора и наибольшим количеством набранных баллов
	Если Цmin>0, то

            Ц min
ЦБi = --------- x 100

                 Цi 

Если Цmin<0, то

            (Цмакс-Цi)

Цбi = ----------------- x 100

                 Цi 

Рц i = ЦБ i х ЗКцена

    где:

 Цбi – рейтинг, присуждаемый  заявке по указанному критерию;

 Цmin – минимальное предложение из предложений по критерию оценки, сделанных участниками закупки

Цi – предложение участника закупки, заявка(предложение) которого оценивается

Цмакс – максимальное предложение из предложений, сделанных участником закупки

Рц i - рейтинговый
	ЗКцена=0,3 (30%)


	2. Нестоимостные критерии

Количество баллов, присваиваемых заявке (предложению) по показателям,  определяется как среднее арифметическое оценок (в баллах) всех членов комиссии по закупкам, присуждаемых заявке (предложению) по каждому из указанных показателей
	ЗКкач+ЗКквал=0,7 (70%)


	2.1. КРИТЕРИЙ «Качественные, функциональные характеристики объекта закупки»
Для оценки заявок по критерию «Качественные, функциональные характеристики объекта закупки» учитываются и предложения участников по приведенным показателям оценки.

Рейтинг участника Rкачi= (ПБпрогрi х 0,5+ПБменюi х 0,5) х ЗКкач, где ПБпрогрi – сумма баллов i-го участника по показателю «наличие программы», ПБменюi – сумма баллов i-го участника по показателю «меню»
	ЗКкач=0,3 (30%)

Кзпрогр+Кзменю=1 (100%)

	ПОКАЗАТЕЛЬ (ПБпрогр): Наличие детализированного проекта программы (плана) повышения качества предоставления услуг по организации питания, включая развитие материальной базы пищеблока на период действия контракта, учитывающего требования законодательства к организации здорового питания, формированию меню и обеспеченность квалифицированными кадрами.
	Максимум 100 баллов
	Кзпрогр=0,5 (50%)

	Для получения максимальной оценки участнику необходимо представить программу (план) повышения качества предоставления услуг по организации питания, предусматривающую развитие материальной базы пищеблока на период действия контракта, учитывающего требования законодательства к организации здорового питания, формированию меню и обеспеченность квалифицированными кадрами. 

Оценка производится при наличии у участника закупки программы (плана) «Совершенствование питания учащихся», учитывающего требования к повышения качества предоставления услуг по организации питания, включая развитие материальной базы пищеблока на период действия контракта, учитывающего требования законодательства к организации здорового питания, формированию меню и обеспеченность квалифицированными кадрами.

	Шкала оценки
	Отсутствие программы (плана)   «Совершенствование питания учащихся», или наличие в ней только одного раздела из следующих:

1. развитие материальной базы пищеблока на период действия контракта с указанием конкретных мероприятий  и финансовых затрат на их проведение

2. формированию культуры питания учащихся с перечислением конкретных мероприятий (не менее двух)

3.повышение квалификации кадров (перечень направлений обучения и %  планируемых к обучению сотрудников).
	0 баллов
	

	
	наличие программы (плана) «Совершенствование питания учащихся», содержащей не менее  2-х разделов программы  из списка:

1. развитие материальной базы пищеблока на период действия контракта с указанием конкретных мероприятий  и финансовых затрат на их проведение

2. формированию культуры питания учащихся с перечислением конкретных мероприятий (не менее двух)

3.повышение квалификации кадров (перечень направлений обучения и %  планируемых к обучению сотрудников).
	50 баллов
	

	
	наличие программы (плана) «Совершенствование питания учащихся», содержащей следующие разделы:

 1. развитие материальной базы пищеблока на период действия контракта с указанием конкретных мероприятий  и финансовых затрат на их проведение

2. формированию культуры питания учащихся с перечислением конкретных мероприятий (не менее двух)

3.повышение квалификации кадров (перечень направлений обучения и %  планируемых к обучению сотрудников).
	100 баллов
	

	ПОКАЗАТЕЛЬ (ПБменю): Предоставление меню, прошедшего экспертизу в Роспотребнадзоре  
	Максимум 100 баллов 


	Кзменю=0,5 (50%)

	По данному показателю учитывается и оценивается наличие разработанного Исполнителем с учетом сезонности двухнедельного Плана-меню, дифференцированного по возрастным группам учащихся (6,5-11 лет, 11-18 лет), с учетом сезонности, по категориям учащихся, прошедшего экспертизу в Роспотребнадзоре.

	Шкала оценки
	Предоставление меню, соответствующего следующим требованиям: 
1. Меню соответствует примерному меню, разработанному и  представленному Заказчиком (приложение №2) 
2. Наличие экспертизы на разработанное Заказчиком меню, на все возрастные группы, категории, сезоны.
	50 баллов 

50 баллов 

	

	
	Непредоставление меню или  предоставление меню, не соответствующего одному или нескольким требованиям 
	0 баллов
	


	2.2. КРИТЕРИЙ «Квалификация участников закупки»
По критерию «Квалификация участников закупки» оценивается в том числе наличие у участников закупки квалифицированного персонала, уровень квалификации, опыта работы персонала, связанного с предметом договора и специалистов и иных работников определенного уровня квалификации, а также наличие разработанной программы повышения квалификации сотрудников

Рейтинг участника Рквалi= (ПБисоi*0,5+ПБграмотыi*0,5)*ЗКквал, где ПБисоi – сумма баллов i-го участника по показателю «исо», ПБграмотыi – сумма баллов i-го участника по показателю «грамоты»
	ЗКквал=0,4 (40%)

КЗисо+КЗграмоты=1 (100%)

	Оценка производится при наличии у участника закупки сертификатов соответствия системам менеджмента качества по стандартам ИСО (ГОСТ ISO 9001-2011 «Системы менеджмента качества. Требования.»; ГОСТ Р ИСО 22001-2007 «Системы менеджмента безопасности пищевой продукции»; ISO 28000:2007 «Системы менеджмента безопасности цепи поставок. Технические условия»; ГОСТ 51705.1-2001 «Управление качеством пищевых продуктов на основе принципов ХАССП»

	ПОКАЗАТЕЛЬ (ПБисо): Наличие сертификатов систем менеджмента качества ISO
	Максимум 100 баллов
	КЗисо=0,5 (50%)

	Шкала оценки
	Оценивается наличие у участника внедренных систем менеджмента качества по стандартам ИСО и срок их внедрения, подтвержденных соответствующими сертификатами
	25 баллов за каждый подтверждающий сертификат, предоставляется не более 4-х сертификатов


	

	ПОКАЗАТЕЛЬ (ПБграмоты): Наличие грамот\благодарственных писем от заказчиков услуг по исполнению договоров по организации питания детей за период 2013 – 2017 год включительно
	Максимум 100 баллов
	КЗграмоты=0,5 (50%)

	Оценка производится только тех грамот и благодарственных писем, которые скреплены с копией договора  и копией акта выполненных работ, по которому участник закупки получил грамоту или благодарность. Грамота/благодарность должна содержать реквизиты локального акта организации о награждении.

	
	Оценивается наличие грамот/благодарственных писем/ отзывов  от заказчиков по  исполнению договоров по организации питания детей, за вклад в развитие материальной базы пищеблоков организаций-заказчиков за период 2013 – 2017 год
	10 баллов за каждую предоставленную грамоту/благодарственное письмо. Предоставляется не более 10 грамот.
	


Итоговый рейтинг участника в баллах: Ri=Rцi+Rкачi+Rквалi
Заявке, набравшей наибольший итоговый рейтинг, присваивается первый номер.
5.ПРОЕКТ ДОГОВОРА (приложение №1 к закупочной документации) 
6. Образцы основных форм документов (ВСЕ ФОРМЫ ПРЕДОСТАВЛЯЮТСЯ НА ФИРМЕННОМ БЛАНКЕ УЧАСТНИКА)

Заявка о подаче оферты (форма 1)

начало формы

Уважаемые господа!

Изучив Извещение о проведении процедуры  закупки, и Закупочную документацию, и принимая установленные в них требования и условия закупки,

______________________________________________________________________,

(полное наименование Участника закупочной процедуры с указанием организационно-правовой формы)

зарегистрированное по адресу

_____________________________________________________________________,

(юридический адрес Участника)

предлагает заключить Договор на:

______________________________________________________________________

(указать предмет как в извещении, предмет договора)

на условиях и в соответствии с Техническим предложением и другими документами, являющимися неотъемлемыми приложениями к настоящему письму и составляющими вместе с настоящим письмом  оферту, на общую сумму:

	Итоговая стоимость Предложения без НДС, (указать валюту).

Кроме того НДС, (указать валюту).                                                   

Итого, стоимость Предложения с НДС, (указать валюту).
	___________________________________

(итоговая стоимость, (указать валюту) без НДС)

___________________________________

(НДС по итоговой стоимости, (указать валюту)

___________________________________

(полная итоговая стоимость, (указать валюту), с НДС)




Настоящая заявка имеет правовой статус оферты и действует в течении срока действия договора. 
Данное предложение подается с пониманием того, что:

· вы не отвечаете и не имеете обязательств по нашим расходам, связанным с подготовкой и подачей данной Заявки (предложения), за исключением случаев, прямо оговоренных в законодательстве;

· вы оставляете за собой право:

· отклонить Заявки (предложения) с ценами, превышающими начальную (предельную) цену;

· принять или отклонить любую Заявку (предложение) в соответствии с условиями закупочной (конкурсной) документации;

· отклонить все Заявки (предложения);

Я, нижеподписавшийся, настоящим удостоверяю, что на момент подписания настоящей заявки ______________(Наименование Участника): 

1. полностью удовлетворяет требованиям к Участникам данной процедуры закупки и в частности:

· обладает необходимыми профессиональными и техническими квалификационными данными, финансовыми ресурсами, управленческой компетентностью, опытом и репутацией, а также необходимыми трудовыми ресурсами;

· обладает гражданской правоспособностью для заключения договора;

· не является неплатежеспособным или банкротом, не находится в процессе ликвидации, на его имущество в части, существенной для исполнения договора, не наложен арест, его экономическая деятельность не приостановлена

· а также иным требованиям, установленным Заказчиком. 

2. ознакомлен с техническим заданием, проектом договора и согласен со всеми условиями их исполнения. 

____________________________________                    ________________________

(Подпись уполномоченного представителя)       (ФИО и должность подписавшего)
М.П.

конец формы

Инструкции по заполнению Заявки  о подаче оферты.

1.Заявку следует оформить на официальном бланке участника процедуры. 
2.Участник процедуры должен указать свое полное наименование (с указанием организационно-правовой формы) и юридический адрес.

3.Участник процедуры должен указать стоимость поставки  товара цифрами и словами, в рублях, раздельно без НДС, величину НДС и вместе с НДС. Цену цифрами следует указывать в формате ХХХ ХХХ ХХХ,ХХ руб., а также дополнить расшифровкой словами, например: «1 234 567,89 руб. (Один миллион двести тридцать четыре тысячи пятьсот шестьдесят семь руб. восемьдесят девять коп.)».

4. Заявка должна быть подписана и скреплена печатью.

 (форма 2) (ВСЕ ФОРМЫ ПРЕДОСТАВЛЯЮТСЯ НА ФИРМЕННОМ БЛАНКЕ УЧАСТНИКА)

Форма Анкеты 
начало формы

Анкета Участника 

	№ п/п
	Наименование
	Сведения об Участнике

 (заполняется Участником)

	1. 
	Организационно-правовая форма и фирменное наименование Участника  
	

	2. 
	Учредители (перечислить наименования и организационно-правовую форму или Ф.И.О. всех учредителей, чья доля в уставном капитале превышает 10%)
	

	3. 
	Свидетельство о внесении в Единый государственный реестр юридических лиц (дата и номер, кем выдано)
	

	4. 
	ИНН/КПП/ОГРН/

ОКПО/ОКТМО 

(Сведения из Информационного письма об учете в Статрегистре Росстата)

Участника 
	

	5. 
	Юридический адрес
	

	6. 
	Почтовый адрес
	

	7. 
	Филиалы: перечислить наименования и почтовые адреса
	

	8. 
	Банковские реквизиты (наименование и адрес банка, номер расчетного счета Участника в банке, телефоны банка, прочие банковские реквизиты)
	

	9. 
	Телефоны Участника 
 (с указанием кода города)
	

	10. 
	Факс Участника 
 (с указанием кода города)
	

	11. 
	Адрес электронной почты Участника 
	

	12. 
	Фамилия, Имя и Отчество руководителя Участника,  имеющего право подписи согласно учредительных документов Участника, с указанием должности и контактного телефона
	

	13.
	1.Фамилия, Имя и Отчество лица, имеющего право подписи, согласно учредительных документов и  уполномоченного от имени  Участника, на право подписания Договора по итогам процедуры, с указанием должности и контактного телефона.

2.Документ (наименование, номер  дата),  основание,  дающее право  подписи Договора.
	

	14.
	Фамилия, Имя и Отчество контактного лица Участника с указанием должности и контактного телефона
	

	15
	Является ли Участник объектом СМП (да/нет)
В случае, если участник является субъектом малого или среднего предпринимательства, такой участник должен предоставить заполненную декларацию по форме, утвержденную Постановлением правительства Российской Федерации №1169 от 29.10.2015 г. 
	


____________________________________                       ________________________

(Подпись уполномоченного представителя)                    (ФИО и должность подписавшего)
М.П.

конец формы

Инструкции по заполнению Анкеты Участника. (форма 2). 
1. Участник указывает свое фирменное наименование (в т.ч. организационно-правовую форму) и свой адрес; Документ  составляется  на фирменном  бланке Участника;

2. Участник должен заполнить приведенную выше таблицу по всем позициям. В случае отсутствия каких-либо данных указать слово «нет».

3.В графе 8 «Банковские реквизиты…» указываются реквизиты, которые будут использованы при заключении Договора.

4.Анкета должна быть подписана и скреплена печатью.

(форма 3) (ВСЕ ФОРМЫ ПРЕДОСТАВЛЯЮТСЯ НА ФИРМЕННОМ БЛАНКЕ УЧАСТНИКА)

Технико-экономическое предложение

начало формы

Технико-экономического предложение 

на поставку товара/ оказание услуг/ выполнение работ.

Наименование и адрес Участника процедуры: _________________________________ предлагает  заключить  договор на _______________ (предмет договора, извещения), на следующих  условиях:____________

(Здесь Участник процедуры приводит технико - экономическое предложение на поставку товара / оказание услуг/ выполнение работ согласно технического задания (раздел 5 закупочной документации):

- сведения  о  стоимости  за единицу товара / услуги/ работы; 

- количественные/ качественные характеристики предполагаемого к поставке товара/ предполагаемым к оказанию услугам/выполняемым работам (приложить разработанное участником меню); 

- условия порядка оплаты товаров/работ/услуг

При оказании услуг нами будут использоваться продукты питания со следующими характеристиками (перечень товаров): 

	№

п/п
	Наименование товара
	
	Характеристики товара, товарный знак товара (при наличии) 
	Наименование страны происхождения товара

	1.
	
	
	
	

	2.
	
	
	
	

	3.
	
	
	
	

	4.
	
	
	
	

	5.
	
	
	
	

	7.
	
	
	
	

	8. 
	
	
	
	

	И т.д.
	
	
	
	


____________________________________                     ________________________

(Подпись уполномоченного представителя)      (ФИО и должность подписавшего)
М.П.

конец формы

Инструкции по заполнению технико-экономического предложения  (форма 3).

1. Участник процедуры указывает свое фирменное наименование (в т.ч. организационно-правовую форму) и свой адрес

2.. В технико-экономическом предложении описываются все позиции раздела с учетом предлагаемых условий Договора, Технического задания Заказчика.

3. Технико-экономическое предложение должно быть подписано и скреплено печатью,  составляется  на фирменном бланке Участника.

Форма № 4
ДЕКЛАРАЦИЯ УЧАСТНИКА ЗАКУПКИ О СООТВЕТСТВИИ ЕДИНЫМ  ТРЕБОВАНИЯМ К УЧАСТНИКАМ ЗАКУПКИ

· Подтверждаем, что в отношении: 

_______________________________________________________________________ 
(наименование  участника закупки)


не проводится процедура ликвидации (для юридических лиц), отсутствует решение арбитражного суда о признании банкротом и об открытии конкурсного производства (для юридических лиц и индивидуальных предпринимателей).

· Подтверждаем, что деятельность  

_______________________________________________________________________

(наименование участника закупки)


не приостановлена в порядке, предусмотренном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях, на день подачи заявки на участие в запросе предложений.

· Подтверждаем, что у 

 ________________________________________________________________

(наименование участника закупки)

недоимка по налогам, сборам, задолженность по иным обязательным платежам в бюджеты бюджетной системы Российской Федерации  (за исключением сумм, на которые предоставлены отсрочка, рассрочка, инвестиционный налоговый кредит в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах, которые реструктурированы в соответствии с законодательством Российской Федерации, по которым имеется вступившее в законную силу решение суда о признании обязанности заявителя по уплате этих сумм исполненной или которые признаны безнадежными к взысканию в соответствии с законодательством Российской Федерации о налогах и сборах) за прошедший календарный год не превышает ______%  балансовой стоимости активов участника закупки по данным бухгалтерской отчетности за последний отчетный период. 

· Подтверждаем, отсутствие (далее выбрать нужное) у _______________________(наименование участника закупки - физического лица), у руководителя, членов коллегиального исполнительного органа лица, исполняющего функции единоличного исполнительного органа, или главного бухгалтера _______________ (наименование участника закупки - юридического лица)  судимости за преступления в сфере экономики и (или) преступления, предусмотренные статьями 289, 290, 291, 291.1 Уголовного кодекса Российской Федерации  (за исключением лиц, у которых такая судимость погашена или снята), а также неприменение в отношении указанных физических лиц наказания в виде лишения права занимать определенные должности или заниматься определенной деятельностью, которые связаны с поставкой товара, выполнением работы, оказанием услуги, являющихся объектом осуществляемой закупки, и административного наказания в виде дисквалификации.

· Подтверждаем, что в течение двух лет до момента подачи заявки на участие в закупке __________________________(наименование участника закупки - юридического лица)  не было привлечено к административной ответственности за совершение административного правонарушения, предусмотренного статьей 19.28 Кодекса Российской Федерации об административных правонарушениях;
· Подтверждаем отсутствие между ______________________________ (наименование участника закупки) и Заказчиком конфликта интересов*. 

 * Под конфликтом интересов в соответствии с Федеральным законом от 05.04.2013 № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд» понимаются случаи, при которых руководитель заказчика, член комиссии по осуществлению закупок, руководитель контрактной службы заказчика, контрактный управляющий состоят в браке с физическими лицами, являющимися выгодоприобретателями, единоличным исполнительным органом хозяйственного общества (директором, генеральным директором, управляющим, президентом и другими), членами коллегиального исполнительного органа хозяйственного общества, руководителем (директором, генеральным директором), либо являются близкими родственниками (родственниками по прямой восходящей и нисходящей линии (родителями и детьми, дедушкой, бабушкой и внуками), полнородными и неполнородными (имеющими общих отца или мать) братьями и сестрами), усыновителями или усыновленными указанных физических лиц. Под выгодоприобретателями понимаются физические лица, владеющие напрямую или косвенно (через юридическое лицо или через несколько юридических лиц) более чем десятью процентами голосующих акций хозяйственного общества либо долей, превышающей десять процентов в уставном капитале хозяйственного общества.

Участник закупки 

(уполномоченный представитель) ____________________/ ____________________/ 

                                                        
          (подпись)                расшифровка подписи

М.П.

(форма 5)

Форма справки о том, что данная сделка не является крупной 

начало формы

Председателю Закупочной комиссии 

МАОУ «СОШ № 30» 
Настоящей Справкой подтверждаем, что сделка на поставку товара / оказание услуг/ выполнение работ _____________________________ на сумму _________________________, для нужд МАОУ «СОШ № 30»  не является для ________________ (наименование участника) крупной сделкой в соответствии с:

 (ссылка на закон выбирается в зависимости от организационно правовой формы участника) 

ст.78 Федерального закона от 26.12.1995 г. № 208-ФЗ «Об акционерных обществах», 

либо - в соответствии с со ст.46 Федерального закона от 08.02.1998 г. № 14-ФЗ «Об обществах с ограниченной ответственностью».

Руководитель 


______________________/________________________/




(Подпись)


(расшифровка подписи)

                                          М.П.

на фирменном бланке Участника.
Приложение к закупочной документации 
 (в ред. Постановления Правительства РФ от 29.10.2015 № 1169)

ФОРМА

декларации о соответствии участника закупки критериям отнесения
к субъектам малого и среднего предпринимательства

Подтверждаем, что  

(указывается наименование участника закупки)

в соответствии со статьей 4 Федерального закона “О развитии малого и среднего предпринимательства в Российской Федерации” удовлетворяет критериям отнесения организации к субъектам  

(указывается субъект малого или среднего предпринимательства
в зависимости от критериев отнесения)

предпринимательства, и сообщаем следующую информацию:

1. Адрес местонахождения (юридический адрес):  


.

2. ИНН/КПП:  
.

(№, сведения о дате выдачи документа и выдавшем его органе)

3. ОГРН:  
.

4. Сведения о наличии (об отсутствии) сведений в реестре субъектов малого и среднего предпринимательства субъекта Российской Федерации (в случае ведения такого реестра органом государственной власти субъекта Российской Федерации)  


.

(наименование уполномоченного органа, дата внесения в реестр и номер в реестре)

5. Сведения о соответствии критериям отнесения к субъектам малого и среднего предпринимательства, а также сведения о производимых товарах, работах, услугах и видах деятельности 1:

	№ п/п
	Наименование сведений 2
	Малые предприятия
	Средние предприятия
	Показатель

	1 3
	2
	3
	4
	5

	1
	Суммарная доля участия в уставном (складочном) капитале (паевом фонде) Российской Федерации, субъекта Российской Федерации, муниципальных образований, общественных и религиозных организаций (объединений), благотворительных и иных фондов в уставном (складочном) капитале (паевом фонде) указанных юридических лиц не должна превышать двадцать пять процентов (за исключением суммарной доли участия, входящей в состав активов акционерных инвестиционных фондов, состав имущества закрытых паевых инвестиционных фондов, состав общего имущества инвестиционных товариществ), процентов
	не более 25
	(

	2
	Суммарная доля участия в уставном (складочном) капитале (паевом фонде) иностранных юридических лиц, процентов
	не более 49
	(

	3
	Суммарная доля участия, принадлежащая одному или нескольким юридическим лицам, не являющимся субъектами малого и среднего предпринимательства, процентов
	не более 49
	(

	4
	Средняя численность работников за предшествующий календарный год (определяется с учетом всех работников, в том числе работающих по договорам гражданско-правового характера или по совместительству с учетом реально отработанного времени, работников представительств, филиалов и других обособленных подразделений указанных микропредприятия, малого предприятия или среднего предприятия) за последние 3 года, человек
	до 100 включительно
	от 101 до 250 включительно
	указывается количество человек
(за каждый год)

	
	
	до 15 – микропред​приятие
	
	

	5
	Выручка от реализации товаров, работ, услуг без учета налога на добавленную стоимость или балансовая стоимость активов (остаточная стоимость основных средств и нематериальных активов) за последние 3 года, млн. рублей
	800
	2000
	указывается в млн. рублей
(за каждый год)

	
	
	120 в год – микро​предприятие
	
	

	6
	Сведения о видах деятельности юридического лица согласно учредительным документам или о видах деятельности физического лица, внесенного в Единый государственный реестр индивидуальных предпринимателей и осуществляющего предпринимательскую деятельность без образования юридического лица, с указанием кодов ОКВЭД2 и ОКПД2
	(

	7
	Сведения о производимых субъектами малого и среднего предпринимательства товарах, работах, услугах с указанием кодов ОКВЭД2 и ОКПД2
	(

	8
	Сведения об участии в утвержденных программах партнерства отдельных заказчиков с субъектами малого и среднего предпринимательства
	да (нет)
(в случае участия ( наименование заказчика, реализующего программу партнерства)

	9
	Наличие сведений о субъекте малого и среднего предпринимательства в реестре участников программ партнерства
	да (нет)
(при наличии ( наименование заказчика ( держателя реестра участников программ партнерства)

	10
	Наличие опыта исполнения государственных, муниципальных контрактов, гражданско-правовых договоров бюджетных учреждений либо договоров, заключенных с юридическими лицами, подпадающими под действие Федерального закона “О закупках товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц”
	да (нет)
(при наличии ( количество исполненных контрактов и общая сумма)

	11
	Сведения о наличии опыта производства и поставки продукции, включенной в реестр инновационной продукции
	да (нет)

	12
	Сведения о наличии у субъекта малого и среднего предпринимательства статуса лица, участвующего в реализации проекта создания и обеспечения функционирования территориально обособленного комплекса (инновационного центра “Сколково”)
	(

	13
	Сведения о том, что руководитель, члены коллегиального исполнительного органа, главный бухгалтер субъекта малого и среднего предпринимательства не имеют судимости за преступления в сфере экономики (за исключением лиц, у которых такая судимость погашена или снята), а также о том, что в отношении указанных физических лиц не применялось наказание в виде лишения права занимать определенные должности или заниматься определенной деятельностью, связанной с деятельностью субъекта малого и среднего предпринимательства, и административное наказание в виде дисквалификации
	да (нет)

	14
	Информация о наличии сведений о субъекте малого и среднего предпринимательства в реестрах недобросовестных поставщиков, предусмотренных Федеральным законом “О закупках товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц” и Федеральным законом “О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд”
	да (нет)


(подпись)

М.П.

(фамилия, имя, отчество (при наличии) подписавшего, должность)
1 Категория субъекта малого или среднего предпринимательства изменяется только в случае, если предельные значения выше или ниже предельных значений, указанных в пункте 4 настоящего документа, в течение 3 календарных лет, следующих один за другим.


2 Ограничения по суммарной доле участия в уставном (складочном) капитале (паевом фонде) иностранных юридических лиц, суммарной доле участия, принадлежащей одному или нескольким юридическим лицам, не являющимся субъектами малого и среднего предпринимательства, не распространяются на хозяйственные общества, хозяйственные партнерства, деятельность которых заключается в практическом применении (внедрении) результатов интеллектуальной деятельности (программ для электронных вычислительных машин, баз данных, изобретений, полезных моделей, промышленных образцов, селекционных достижений, топологий интегральных микросхем, секретов производства (ноу-хау), исключительные права на которые принадлежат учредителям (участникам) соответственно таких хозяйственных обществ, хозяйственных партнерств ( бюджетным, автономным научным учреждениям либо являющимся бюджетными учреждениями, автономными учреждениями образовательным организациям высшего образования, на юридические лица, получившие статус участника проекта в соответствии с Федеральным законом от 28 сентября 2010 г. № 244-ФЗ “Об инновационном центре “Сколково”, на юридические лица, учредителями (участниками) которых являются юридические лица, включенные в утвержденный Правительством Российской Федерации перечень юридических лиц, предоставляющих государственную поддержку инновационной деятельности в формах, установленных Федеральным законом от 23 августа 1996 г. № 127-ФЗ “О науке и государственной научно-технической политике”.


3 Пункты 1 – 7 являются обязательными для заполнения.
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