Договор № Л/2019
на оказание услуг по организации горячего питания детей
 в летнем лагере с дневным пребыванием
г. Калининград                                                                                       «01»  июня  2019г.

МАОУ СОШ № 36, в лице директора Нигматуллина Исмаила Чингизовича, действующего  на основании Устава, именуемое в дальнейшем «Заказчик», с одной стороны, и ООО «Регент-школьное питание», в лице генерального директора Урвачёва Дмитрия Николаевича, действующего на основании Устава, именуемый в дальнейшем «Организатор», с другой стороны, в дальнейшем именуемые «Стороны», заключили настоящий договор, далее именуемый «Договор», о нижеследующем:

1. Предмет Договора
1.1. Предметом настоящего Договора является оказание Организатором услуг по организации горячего питания детей в лагере дневного пребывания в соответствии с цикличным меню, далее Услуга, по адресу: г. Калининград, Московский проспект , 98А -                      1 смена в период с «01» июня 2019 г. по «23» июня 2019 г. продолжительностью                    21 календарный день, выходные дни – 03 и 07 июня 2019 г.
     1.2 Объём и содержание Услуги определяются Техническим заданием (расчётом стоимости) (Приложение № 1), являющимся неотъемлемой частью настоящего Договора.

     1.3. Качество оказанной Услуги (в том числе и приготовляемой продукции) должно соответствовать требованиям п. 8.1 настоящего Договора.





2. Цена и порядок расчётов

     2.1. Стоимость настоящего Договора составляет 237 888 (двести тридцать семь тысяч восемьсот восемьдесят восемь) рублей 00 копеек, включая торговую наценку на оказание услуги по организации горячего питания детей. Указанная стоимость настоящего Договора является твёрдой и не может изменяться в процессе его исполнения.
     2.2.  Цена настоящего Договора может быть снижена по соглашению Сторон без изменения предусмотренных настоящим Договором объёма Услуг и иных условий исполнения настоящего Договора.
     2.3.  Общая стоимость Услуг включает в себя все затраты, издержки и иные расходы Организатора, связанные с исполнением настоящего Договора, а так же уплата налогов и всех обязательных платежей, в т.ч. коммунальных расходов (водопотребление, водоотведение, электроэнергия).
     2.4. Оплата Услуг по настоящему Договору осуществляется ежемесячно, без предоплаты, по факту оказания Услуг, после подписания Сторонами Акта приёма-передачи оказанных услуг путём перечисления Заказчиком денежных средств на банковский расчётный счёт Организатора в течение 20 банковских дней после подписания Сторонами Акта приёма-передачи оказанных услуг в пределах доведённых до Заказчика лимитов бюджетных обязательств.

В соответствии с п. 5 ст. 78.1. Бюджетного кодекса Российской Федерации случае уменьшения получателю бюджетных средств, предоставляющему субсидии, ранее доведенных в установленном порядке лимитов бюджетных обязательств на предоставление субсидии, в настоящий Договор могут быть внесены изменения по соглашению сторон в части изменения размера и (или) сроков оплаты и (или) объема Работ.
2.5. Платежи по настоящему Договору осуществляются в рублях Российской Федерации.
3. Сроки  оказания Услуг

     3.1. Сроки оказания Услуг по настоящему Договору согласно Графику оказания услуг (Приложение № 2), являющемуся неотъемлемой частью настоящего Договора.
    4. Права и обязанности Заказчика

4.1.  Заказчик вправе:

4.1.1 Требовать от Организатора надлежащего выполнения обязательств по настоящему Договору, а также требовать своевременного устранения выявленных недостатков.

4.1.2. Требовать от Организатора предоставления надлежащим образом оформленной отчётной документации и материалов, подтверждающих исполнение обязательств по настоящему Договору.

4.1.3. Привлекать экспертов, специалистов и иных лиц, обладающих необходимыми знаниями в области сертификации, стандартизации, безопасности, оценки качества и т.п. для участия в проведении экспертизы оказанных Услуг по настоящему Договору и предоставленной Организатором отчётной документации. Оплата услуг специалистов, привлечённых для проведения экспертизы, выданных заключений осуществляется Стороной, признанной виновной в ненадлежащем исполнении обязательств по настоящему Договору.
4.1.4 Определять лиц, непосредственно участвующих и ответственных в контроле за ходом оказания Организатором Услуги и участвующих в сдаче-приёмке исполненных обязательств по настоящему Договору - бракераже блюд.

4.1.5 Осуществлять контроль за процессом оказания Услуги Организатором по настоящему Договору без вмешательства в оперативно-хозяйственную деятельность Организатора.
4.2. Заказчик обязан:

4.2.1. Вести учёт и расчёты потребления горячего питания.
4.2.2. Ежедневно осуществлять приёмку оказываемой по настоящему Договору Услуги на соответствие объёма и качества условиям настоящего Договора.

4.2.3. Своевременно сообщать в письменной форме Организатору о недостатках, обнаруженных в ходе оказания Услуги или приёмки исполненных обязательств.
4.2.4. Своевременно принять и оплатить надлежащим образом оказанные Услуги в соответствии с настоящим Договором.

4.3 Заказчик устанавливает режим работы столовой согласно приказу директора школы (Заказчика).

4.4. Заказчик осуществляет контроль за поддержанием порядка в столовой при оказании Услуги. 

5. Права и обязанности Организатора
5.1. Организатор вправе:

5.1.1. Требовать своевременного подписания Заказчиком Акта приёма-передачи оказанных услуг по настоящему Договору на основании предоставленных Организатором отчётных документов и материалов, в том числе и при условии истечения срока проведения экспертизы.

5.1.2. Требовать своевременной оплаты оказанных Услуг в соответствии с подписанным Сторонами Актом приема-передачи оказанных услуг исполнения обязательств по настоящему Договору при условии поступления бюджетных средств на расчётный счёт Заказчика. 

5.2. Организатор обязан:

5.2.1. Своевременно и надлежащим образом оказать Услуги и предоставить Заказчику отчётную документацию. 

5.2.2.  За свой счёт устранять выявленные недостатки в сроки, определённые Заказчиком, а если срок не определён, то в течение 3 (трех) дней с момента получения письменного извещения (требования) Заказчика об устранении недостатков.

5.2.3. По первому требованию органа, осуществляющего контроль за использованием средств муниципального бюджета, а также лиц, участвующих в контроле (определённых Заказчиком в соответствии с п. 4.1.4), предоставить финансово-хозяйственные документы, связанные с оказанием Услуг по настоящему Договору. В этих целях Организатор обязан вести отдельный бухгалтерский учёт. 
5.3. Организатор обеспечивает оказание Услуги по настоящему Договору в соответствии с разработанным 2-х недельным цикличным меню, согласованное ТУ «Роспотребнадзор» по              г. Калининграду. Организует работу столовой в соответствии с установленными режимом работы столовой и иными требованиями настоящего Договора. Обеспечивает в соответствии с меню снабжение столовой необходимыми продовольственными товарами. Меню вывешивается в местах отпуска обедов. 

5.4. Организатор обеспечивает приготовление пищи соответствующего качества с проведением ежедневного бракеража пищи при участии ответственных работников, определённых Заказчиком, в соответствии с действующим положением о бракераже.

5.5. Организатор обеспечивает строгое соблюдение правил приёма и хранения поступающих полуфабрикатов и сырья, требований к кулинарной обработке пищевых продуктов, а также условий, сроков хранения и реализации скоропортящихся продуктов.

5.6. Организатор обеспечивает содержание в чистоте производственных и подсобных помещений, оборудования и инвентаря, а также соблюдение санитарных требований и правил личной гигиены работников.

5.7. Организатор укомплектовывает школьную столовую  квалифицированным персоналом (заведующий производством, повара), организует повышение их квалификации.

5.8. Организатор следит за своевременным прохождением работниками столовой медицинских профилактических осмотров, в соответствии с инструкциями по проведению обязательных профилактических медицинских обследований лиц, поступающих на работу и работающих на пищевых предприятиях, согласно Приказу Минздрава РФ «О совершенствовании системы медицинских осмотров трудящихся и водителей индивидуальных транспортных средств» от 29.09.89 г.  № 555.

5.9. Организатор обеспечивает сохранность предоставленных для столовой и буфета оборудования, мебели и другого имущества, правильно эксплуатирует холодильное, торгово-технологическое и другое оборудование, оплачивает все расходы по содержанию его в исправном состоянии, подтвержденном актом передачи оборудования для оказания услуги по организации питания (Приложение №3). Принимает меры по максимальной механизации труда при приготовлении и раздаче пищи, внедряя новые формы обслуживания.

5.10. Организатор обеспечивает столовую, в соответствии с положениями раздела п.5.9 настоящего Договора, в необходимом для работы количестве: посудой, столовыми приборами, моющими и дезинфицирующими средствами, спецодеждой и т.п. в соответствии с установленными нормами и требованиями и в надлежащем санитарном, техническом состоянии использует оборудование и помещение. 

5.11. Организатор заключает договоры с соответствующими организациями на техническое обслуживание за торгово-технологическим, холодильным и весоизмерительным оборудованием.

5.12. Организатор обеспечивает своевременное и в полном объеме поступление в адрес Заказчика необходимых отчетных документов по выполнению настоящего Договора, несет ответственность за их достоверность.
6. Порядок приёма и передачи услуг

6.1. По окончанию оказания услуг Организатор составляет и направляет Заказчику акт приёма-передачи оказанных услуг (Приложение № 4), являющимся неотъемлемой частью настоящего договора, в котором указываются содержание оказанных услуг, их результат, стоимость и другие необходимые сведения и счёт-фактуру.

6.2. Заказчик в течение 3-х (три) рабочих дней с момента получения акта приёма-передачи оказанных услуг, обязан направить Организатору подписанный акт приёма-передачи оказанных услуг или мотивированный отказ от их приёмки. 

6.3. Услуги считаются оказанными Организатором и принятыми Заказчиком с момента подписания Сторонами акта приёма-передачи оказанных услуг.
6.4. В случае мотивированного отказа Заказчика от подписания акта приёма-передачи оказанных услуг, Сторонами составляется двухсторонний акт с перечнем недостатков оказанных услуг и сроков их устранения. Исполнитель обязан своими силами и за свой счет, в сроки, установленные в акте, устранить допущенные в оказанных услугах недостатки.

6.5. Приёмка результатов оказанных услуг с устраненными недостатками осуществляется в порядке, предусмотренном п. 6.1- 6.5 настоящего договора.

7. Ответственность Сторон

7.1. Ответственность Заказчика:

7.1.1. За неисполнение или ненадлежащее исполнение своих обязательств по настоящему Договору Заказчик несёт ответственность в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации.

7.1.2.  В случае просрочки исполнения обязательств Заказчиком по настоящему Договору Организатор вправе потребовать уплату неустойки в размере 1/300 действующей на день уплаты неустойки ставки рефинансирования Центрального банка РФ за каждый день просрочки исполнения обязательства по настоящему Договору, начиная со дня, следующего после дня истечения установленного настоящим Договором срока исполнения обязательства. Заказчик освобождается от уплаты неустойки, если докажет, что просрочка исполнения обязательства по настоящему Договору произошла вследствие непреодолимой силы или по вине другой стороны.

7.2.   Ответственность Организатора:

7.2.1.Организатор несёт ответственность за неисполнение  или ненадлежащее исполнение обязательств, предусмотренных настоящим Договором, в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации.
7.2.2. Организатор несет ответственность за своевременное приготовление пищи, её качество, соблюдение согласованного меню, за технологию приготовления блюд, соблюдение санитарных норм и правил, полноту и достоверность предоставляемой Заказчику отчётности.
7.2.3. В случае нарушения режима работы столовой, и (или) нарушения сроков предоставления отчётной документации Заказчик вправе применить к Организатору неустойку в размере не менее 0,1 % от общей стоимости настоящего Договора, но не менее чем 1/300 действующей на день уплаты неустойки ставки рефинансирования Центрального банка РФ, за каждый случай нарушения. 
7.2.4. В случае несоответствия оказанных Услуг  их качеству и объёму, предусмотренному настоящим Договором, Заказчик вправе применить к Организатору неустойку в размере не менее 0,1 %, но не менее чем 1/300 действующей на день уплаты неустойки ставки рефинансирования Центрального банка РФ, от общей стоимости настоящего Договора за каждый случай нарушения качества и объема оказания услуг.

7.2.5. Уплата Организатором неустойки или применение иной формы ответственности не освобождает его от исполнения обязательств по настоящему Договору.

7.3. Условия освобождения Сторон от ответственности:
7.3.1. Стороны освобождаются от ответственности за неисполнение или ненадлежащее исполнение обязательств по настоящему Договору в случае наступления форс-мажорных обстоятельств.

           Под форс-мажорными обстоятельствами понимается наступление таких обстоятельств, при которых Стороны, действующие с разумной осмотрительностью, по независящим от них причинам не могут исполнить обязательства надлежащим образом: в частности, к таким обстоятельствам относятся военные действия, стихийные бедствия, решения органов исполнительной власти, обязательные для выполнения Заказчиком и Организатором, делающие невозможным надлежащее исполнение обязательств по настоящему Договору.

           При наступлении форс-мажорных обстоятельств, Стороны обязаны известить друг друга о наступлении указанных обстоятельств в трехдневный срок с подтверждением их факта актами компетентных органов. В случае невыполнения настоящего условия виновная Сторона не имеет права ссылаться на любое из вышеуказанных обстоятельств, и обязана возместить все убытки, вызванные неисполнением или ненадлежащим исполнением обязательств по настоящему Договору.

7.3.2. Форс-мажором не являются события, вызванные небрежностью или преднамеренным действием Стороны или соисполнителей, агентов или сотрудников Стороны, события, которые Сторона могла бы предусмотреть при должном прилежании, чтобы учесть их при выполнении обязательств по настоящему Договору.
7.3.3. Форс-мажором не является отсутствие достаточных средств или невыполнение каких-либо платежей, предусмотренных настоящим Договором.

7.3.4. Сторона, пострадавшая от события форс-мажора обязана незамедлительно уведомить другую Сторону о возникновении такого события, виде и возможности продолжительности действия форс-мажора. Факт форс-мажора должен быть подтверждён актом соответствующих компетентных органов.
7.3.5. Сторона, пострадавшая от события форс-мажора, должна предпринять все разумные меры, чтобы в кратчайшие сроки преодолеть невозможность выполнения своих обязательств по настоящему Договору, а также уведомить другую Сторону о восстановлении нормальных условий.
7.3.6. Стороны должны принять все разумные меры для сведения к минимуму последствий любого события форс-мажора.

8. Качество поставляемой продукции

8.1. Качество приготовляемой продукции должно соответствовать следующими правовыми актами и документами:

· Федеральный закон «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» № 52-ФЗ от 30 марта 1999 г.

· Гигиенические требования к устройству, содержанию и организации режима в оздоровительных учреждениях с дневным пребыванием детей в период каникул. Санитарно-эпидемиологические правила СП 2.4.4.969-00.Утверждены Минздравом РФ 4 октября 2000 г.
· Постановление Главного государственного санитарного врача РФ от 08.11.2001 №31 (СП 2.3.6.1079-01);

· СанПиН 2.4.2.1178-02 «Гигиенические требования к условиям обучения в общеобразовательных учреждениях»;

· СанПиН 2.4.5.2904-08» Санитарно-эпидемиологические требования к организации питания обучающихся в общеобразовательных учреждениях, учреждениях начального и среднего профессионального образования». Утверждены постановлением Главного санитарного врача РФ от 23.06.2008 г. № 45.
· СанПиН 42-123-5777-91 – «Санитарные правила для предприятий общественного питания, включая кондитерские цеха и предприятия, вырабатывающие мороженое».

· СанПиН 2.3.6.959—00 – «Санитарно-эпидемиологические требования к организации общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них продовольственного сырья и пищевых продуктов».

· СанПиН 42-123-4147-86 – «Условия, сроки хранения особо скоропортящихся продуктов».

· СанПиН 2.3.2.560-96 – «Гигиенические требования к качеству и безопасности продовольственного сырья и пищевых продуктов».

· СП 2.4.2.782-99 9П.12.2. – «Гигиенические требования к организации питания учащихся в общеобразовательных учреждениях».

· СанПиН 2.3.2.1293-03 «Гигиенические требования по применению пищевых добавок».

· ГОСТ Р 50764-95 «Услуги общественного питания .Общие требования»

· ГОСТ Р 50763-95 «Общественное питание. Кулинарная продукция, реализуемая населению. Общие технические условия", Приказ от 27.12.2007 г. № 474- ст «Об утверждении национального стандарта»;
· ГОСТ Р 51074 «Продукты питания. Информация для потребителя. Общие требования»

· ГОСТ Р 50935-96 «Общественное питание. Требования к обслуживающему персоналу»

· ОСТ 28-1-95 «Общественное питание. Требования к производственному  персоналу»

· Ассортимент основных продуктов питания, рекомендуемых для использования в питании детей и подростков в организованных коллективах. Письмо Министерства здравоохранения РФ от 04.04.99г. № 1100/904-99-115.
8.2. Перечень законодательных и нормативных актов, выполнение требований которых обязательно при оказании услуг питания:

· Закон Российской Федерации «О защите прав потребителей» от 09.01.96 № 2-ФЗ

· Федеральный закон Российской Федерации «О санитарно-эпидемиологическом благополучии населения» от 30.03.99 № 52-ФЗ

· «Правила оказания услуг общественного питания», утвержденные постановлением Правительства РФ от 15 августа 1997 года № 1036

· Методические указания по организации рационального питания учащихся в общеобразовательных школах. Приложение к письму Минторга РСФСР №1-3356/62.
8.3. Документальное подтверждение о соответствии товаров и услуг должно включать:

· Сертификаты качества на всю предполагаемую к поставке продукцию;

· Гигиенические сертификаты на всю предполагаемую к поставке продукцию;
· Ветеринарные свидетельства (при необходимости)
9. Порядок расторжения Договора
9.1. Настоящий Договор может быть расторгнут исключительно по соглашению Сторон или по решению суда.
10. Разрешение споров

10.1. Все споры или разногласия, возникающие между Сторонами по настоящему Договору или в связи с ним, разрешаются путем переговоров.

10.2. В случае невозможности урегулирования споров путем рассмотрения претензий споры разрешаются в Арбитражном суде Калининградской области.

11. Прочие условия

11.1. Настоящий Договор составлен в двух подлинных экземплярах, по одному экземпляру для каждой из Сторон, имеющих равную юридическую силу. 

11.2. В случае изменения адреса или платёжных реквизитов Стороны обязаны письменно проинформировать об этом друг друга в течение 3-х дней с момента наступления изменений, в противном случае риск негативных последствий возлагается на Сторону, не известившую об этих изменениях.
12. Срок действия Договора
12.1 Настоящий Договор вступает в силу с момента его подписания обеими Сторонами и действует до момента исполнения Сторонами своих обязательств по настоящему Договору.
    Приложения:

1. Техническое задание (расчёт стоимости услуг).
2. График оказания услуг.
3. Форма акта передачи оборудования.

4. Форма акта приёма-сдачи оказанных услуг.
Юридические адреса, банковские реквизиты и подписи сторон:
	Заказчик:

МАОУ СОШ № 36




236000, г. Калининград, Московский пр-т 98А,

ИНН 3906047571  КПП 390601001 

л/с 818011072

р/с 40701810827481000081

БИК 042748001 

Отделение Калининград

г. Калининград

Директор 
____________________  Нигматуллин И.Ч.
               М.П.

	Исполнитель:

ООО «Регент-школьное питание»

236005,г. Калининград, ул. Летняя 

ИНН/КПП 3908018865/390601001 

р/с 407 028 103 000 000 00542

к/сч 30101810927480000877

БИК 042748877

Ф-л «Европейский»

ПАО «Банк «Санкт-Петербург»

г. Калининград

Генеральный директор

____________________ Урвачёв Д.Н.

                М.П.



	
	


                                                                                                                                    Приложение № 1
                                                                    




      к договору №  Л/2019        от   «01»  июня  2019 г.

ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ
(расчёт стоимости услуг)
	Смена
	Количество

детей
	Количество

д/дней
	Стоимость питания 1-го ребенка в день (руб.)
	Сумма (руб.)

	1
	94
	1974
	125,00
	246 750,00


	Итого:
	94
	1974
	125,00
	246 750,00


     Цена договора получена в соответствии с приказом председателя комитета по образованию администрации городского округа «Город Калининград» от 18.04.2019 года № ПД-КпО-273 «Об организации деятельности лагерей с дневным пребыванием детей в общеобразовательных учреждениях и учреждениях дополнительного образования детей в летний период 2019 года»
	Заказчик: 

Директор 

МАОУ СОШ № 36

_____________________И. Ч. Нигматуллин
	Исполнитель: 

Генеральный директор

ООО «Регент-школьное питание»

____________________ Д. Н. Урвачёв


Приложение № 2
                                                                    




      к договору №  Л/2019        от   «01»  июня  2019 г.

ГРАФИК
оказания услуг по организации горячего питания детей в лагере дневного пребывания
	№ п/п
	Смена
	Период
	Кол-во детей

	1. 
	1 смена
	01.06.2019 – 23.06.2019
выходные дни: 03.06.2019

                           07.06.2019
	94


	Заказчик:

Директор 

МАОУ СОШ № 36

_____________________И. Ч. Нигматуллин
	Исполнитель: 

Генеральный директор

ООО «Регент-школьное питание»

____________________ Д. Н. Урвачёв


Приложение № 3
                                                                    




      к договору №  Л/2019        от   «01»  июня  2019 г.
ПЕРЕЧЕНЬ

помещений и оборудования для оказания услуги 

по организации питания в МАОУ СОШ № 36
	№

п/п
	Наименование помещения в соответствии с техническим паспортом
	Литер
	S помещения в кв.м
	Техническое состояние



	1.
	Кухня
	А
	23,3
	Удовлетворительно

	2.
	Столовая
	А
	260,1
	Удовлетворительно

	3.
	Кладовая
	А
	11,5
	Удовлетворительно

	4.
	Холодильник
	А
	9,6
	Удовлетворительно

	5.
	Кабинет
	А
	7,4
	Удовлетворительно

	6.
	Кладовая
	А
	1,3
	Удовлетворительно

	7.
	Туалет
	А
	1,5
	Удовлетворительно

	8.
	Коридор
	А
	21,9
	Удовлетворительно

	9.
	Тамбур
	А
	3,6
	Удовлетворительно


	№

п/п
	Наименование оборудования 
	Инвентарный

номер
	Кол-во

(шт.)
	Техническое состояние 
	Стоимость

(тыс. руб)

	1.
	Электр. Сковорода СЭСП 
	1336924
	1
	Удовл.
	11,7

	2.
	Шкаф пекарский ХПЭ-500
	ВА0000000169
	1
	Удовл.
	12,7

	3.
	Кухонный комбайн
	ВА0000000170
	1
	Удовл.
	60,00

	4.
	Шкаф холодильный СВ 1400.Р
	1010616293100001
	1
	Удовл.
	46,7

	5.
	Витрина холодильная Сш 1.4 Европа Спут.
	ВА0000000182
	1
	Удовл.
	35,1

	6.
	Стол с полкой-решеткой
	101062912100001

101062912100002
	2
	Удовл.
	18,2

	7.
	Стол с полкой с борт
	101061611100001

101061611100002
	2
	Удовл.
	21,9

	8.
	Мармит ПМЭС-70КМ-60
	101041611100001
	1
	Удовл.
	38,3

	9.
	Ларь морозильный F58
	101041611100002
	1
	Удовл.
	24,7

	10.
	Кастрюля с крышкой 17л
	101061611100003
	1
	Удовл.
	2,6

	11.
	Кастрюля с крышкой 25,5л
	101061611100004
	1
	Удовл.
	3,1

	12.
	Кастрюля с крышкой 36,5л
	101061611100005
	2
	Удовл.
	17,4

	13.
	Плита электрическая 4-комфорочная
	01630197а
	1
	Удовл.
	46,2

	14.
	Прилавок ПСП-70КМ для столовых приборов и подносов
	1010609021200001
	1
	Удовл.
	17,9

	15.
	Пароконвекционная  печь в комплекте с гастроемкостями SelfCookingCenter Whitefficiency 061  
	101042305120001
	1
	Удовл.
	303,7

	16.
	Подставка UG1 для  пароконвектоматов 60.30.003 
	101042305120002
	1
	Удовл.
	20,0

	17.
	Софтнер для умягчения воды для пароконвектоматов KD 12
	101042305120003
	1
	Удовл.
	5,0

	18.
	Температурный зонд для пароконвектоматов 
	101042305120004
	1
	Удовл.
	10,0

	19.
	Установка настольная BIORAY 5-х.
	101061510120001
	1
	Удовл.
	3,0

	20.
	Витрина холод. WS-400D Bolarus
	101041709120001
	1
	Удовл.
	34,1

	21.
	Водоумягчитель KD 12 Simonelli
	101040309120001
	1
	Удовл.
	5,3

	22.
	Посудомоечная машина 505052 Zanussi с комплектом столов для посудомоечной машины: 1 стол разгрузочный без полки РМR-60/70/88 NOVAMETA, 1 загрузочный стол обмывочный с отверстием для отходов РМR-150/70/88 NOVAMETA
	101040309120003

101060309120006

101060309120007
	1
	Удовл.
	149,34

	23.
	Душирующее устройство К-SDX NovaMeta
	101040309120002
	1
	Удовл.
	6,7

	24.
	Стол производственный МS 103,  1500/700/850
	101060705130002
	1
	Удовл.
	11,5

	25.
	Стол производственный МS 103, 1200/600/850
	101060705130001
	1
	Удовл.
	11,5

	26.
	Стеллаж сборный из нержавеющей стали 1500*600*1800мм
	101062009130001
	1
	Удовл.
	9,75

	27.
	Стеллаж 1600*600*1800 мм. Из нерж.стали AISI304, 1600*600*1800 мм
	101 062 009 130002

101 062 009 130003
	1

1
	Удовл.
	24,24



	28.
	Стол с бортиком, с полкой из шлиф. Нержав. Стали 1200*700*850мм.
	101 062 009 130 004

101 062 009 130 005

101 062 009 130 006

101 062 009 130 007
	4
	Удовл.
	33,24



	29.
	Стол с мойкой слева, с полкой 1200*700*850 мм.
	101 062 009 130 008
	1
	Удовл.
	13,99

	30.
	Стол-мойка без панели 1200*600*850, 1 мойка 1000*500*370мм
	101 062 009 130 009
	1
	Удовл.
	15,68

	31.
	Стол с глубокой цельнотянутой мойкой 850*700*900 мм
	101 062 009 130 010
	1
	Удовл.
	12,99

	32.
	Стол для грязной посуды с бортиком, с полкой 2600*800*740
	101 062 009 130 011
	1
	Удовл.
	15,25



	33.
	Стол с тремя мойками, с полкой, без панели 1600*700*850 мм(мойка400*400*250мм)
	101 062 009 130 012
	1
	Удовл.
	25,31

	34.
	Кипятильник А200.052
	101060810130002
	1
	Удовл.
	6,28

	35.
	Мясорубка F/E22 V400
	101060810130001
	1
	Удовл.
	48,42

	36.
	Миксер спиральный MIX20T
	101061610130001
	1
	Удовл.
	31.77

	37.
	Машина для переработки овощей МПО-1 с полным набором  рабочих дисков.
	101060810130003
	1
	Удовл.
	41,71

	38.
	Микроволновая печь Samsung
	101062707150001
	1
	Удовл.
	8,50

	39.
	Комплект мебели «Буфет»
	101060606140003
	1
	Удовл.
	58,9

	40.
	Кастрюля 36,5 л  Paderno
	10106121110001
	1
	Удовл.
	3,64

	41.
	Кастрюля 36,5 л  Paderno
	10136121110002
	1
	Удовл.
	3,64


Настоящий перечень помещений и оборудования для оказания услуги по организации питания составлен в двух экземплярах, один из которых находится у Заказчика, а второй у Исполнителя.
        Сдал:


                                   


 Принял:
	Директор 

МАОУ СОШ № 36

_____________________И. Ч. Нигматуллин
	Генеральный директор

ООО «Регент-школьное питание»

____________________ Д. Н. Урвачёв


Приложение №  4
                                                                    




      к договору №  Л/2019        от   «01»  июня  2019 г.

Форма Акта 
приёма-передачи оказанных услуг на оказание услуг по организации горячего питания детей в лагере дневного пребывания.

	г. Калининград
	«     » Июня 2019 года


МАОУ СОШ №36 в лице директора Нигматуллина И. Ч.,  действующего   на основании     Устава,  именуемое в дальнейшем Заказчик, с одной стороны, и Исполнитель ООО «Регент-школьное питание», в лице генерального директора Урвачева Д. Н., действующего на основании Устава, именуемый в дальнейшем Организатор с другой стороны, вместе именуемые Стороны, составили настоящий акт о том, что:

1. Организатор в соответствии с гражданско-правовым договором на оказание услуг по организации горячего питания детей в летнем лагере с дневным пребыванием № Л/2019  от «01»  июня  2019 года оказал следующие услуги по обеспечению горячим питанием детей с соблюдением условий договора, требованиями СанПиН, а так же другими нормативно правовыми актами:

	Смена
	Количество

детей
	Количество

д/дней
	Стоимость питания 1-го ребенка в день (руб.)
	Сумма (руб.)

	1 смена
	96
	2016
	118,00
	237 888,00


2. Объем и качество оказанных услуг соответствует требованиям Заказчика. Претензий по качеству у Заказчика к Организатору не имеется.

3. Заказчик производит оплату оказанных услуг в течение 20 банковских дней после подписания настоящего акта приема-передачи оказанных услуг в пределах доведенных до Заказчика лимитов бюджетных обязательств.

4. Настоящий акт является неотъемлемой частью договора на оказание услуг по организации горячего питания детей в летнем лагере с дневным пребыванием № Л/2019  от «01»  июня  2019 года. 
5. Настоящий акт составлен в двух аутентичных экземплярах, по одному для каждой Стороны, имеющих одинаковую юридическую силу.

	Заказчик:

Директор 

МАОУ СОШ № 36

_____________________И. Ч. Нигматуллин

                 М.П.
	Исполнитель: 

Генеральный директор

ООО «Регент-школьное питание»

____________________ Д. Н. Урвачёв

                М.П.
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