Приложение № 1
к извещению о проведении запроса котировок в электронной форме

Техническое задание

1. Заказчик: Муниципальное автономное дошкольное образовательное учреждение детский сад № 113 "Капитошка" комбинированного вида (МАДОУ детский сад № 113 «Капитошка»).
2. Источник финансирования заказа: внебюджетные средства полученные от приносящей доход деятельности.
3. Предмет договора: Поставка субпродуктов говяжьих для нужд МАДОУ детский сад № 113 «Капитошка»  
4. Условия поставки товара/выполнения работ: 
Поставщик обязан соблюдать сроки годности, температурно-влажностные режимы и условия хранения продукции, установленные изготовителем.
При поставке пищевых продуктов Заказчику Поставщик обязан соблюдать требования к транспортировке пищевых продуктов, установленные СП 2.3.6.1066-01 «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям торговли и обороту в них продовольственного сырья и пищевых продуктов».
Автотранспорт, в котором производится доставка пищевых продуктов, должен быть оборудован для перевозки данных видов продуктов с соблюдением санитарно-гигиенических требований. 
Поставщик обязан осуществлять производственный контроль, в том числе лабораторный контроль, за качеством, безопасностью и фактическим составом поставляемой продукции в соответствии с СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнением санитарно-противоэпидемических (профилактических) мероприятий».
Поставляемая продукция должна отвечать требованиям санитарно-эпидемиологической безопасности, установленным международными соглашениями, в том числе «Соглашением таможенного союза по санитарным мерам» от 11.12.2009 и «Едиными санитарно-эпидемиологическими и гигиеническими требованиями к товарам, подлежащим санитарно-эпидемиологическому надзору (контролю)», утвержденными Решением Комиссии таможенного союза от 28.05.2010 № 299, федеральными законами Российской Федерации, санитарно-эпидемиологическими правилами, нормами и гигиеническими нормативами, иными действующими нормативными документами.
Поставщик должен гарантировать, что качество и безопасность продукции соответствует требованиям и нормам, установленным: 
- Федеральным законом от 02.01.2000 № 29-ФЗ «О качестве и безопасности пищевых продуктов»;
- СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов»;
- ТР ТС 021/2011 «О безопасности пищевой продукции»;
- ТР ТС 022/2011 «Пищевая продукция в части ее маркировки»;
- ТР ТС 005/2011 «О безопасности упаковки»;
- ТР ТС 029/2012 «Требования безопасности пищевых добавок, ароматизаторов и технологических вспомогательных средств»;
- ТР ТС 034/2013 Технический регламент Таможенного союза "О безопасности мяса и мясной продукции".

· Остаточный срок годности поставляемых продуктов питания должен быть не менее 80     процентов от общего срока годности данных продуктов на день поставки.

5. Место поставки товара/выполнения работ: Российская Федерация, Республика Бурятия, г. Улан-Удэ, п.Энергетик,15, п.Энергетик,36, мкр. Энергетик,15а
6. Срок поставки: с момента заключения договора по 31.12.2021 года включительно
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Наименование, характеристики и количество поставляемого товара.
	№ № п/п
	Наименование (товары, работы,
услуги)
	Основные требования к товару
	Ед. изм.
	Количество

	1. 
	Сердце говяжье
	Внешний вид без сердечной сумки и наружных кровеносных сосудов, с плотно прилегающим на внешней поверхности жиром; с продольными и поперечными разрезами со стороны полостей; промыто от крови и загрязнений. Цвет от красного до темно-красного. Запах свойственный доброкачественным субпродуктам, характерный для конкретного наименования, без постороннего. Не допускаются субпродукты: полученные от быков; изменившие цвет (потемневшие), дважды замороженные
	кг
	650,0

	2. 
	Печень говяжья
	Без наружных кровеносных сосудов и желчных протоков; без лимфатических узлов, желчного пузыря и прирезей посторонних тканей. Цвет от светло-коричневого до темно-коричневого с оттенками. Запах свойственный доброкачественным субпродуктам без постороннего запаха. Не допускаются субпродукты: полученные от быков; изменившие цвет (потемневшие), дважды замороженные; слизистые субпродукты с темными пигментными пятнами
	кг
	750,0



