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ТЕРМИНЫ И ОПРЕДЕЛЕНИЯ
Документация о закупке - настоящая документация, утвержденная Заказчиком, и содержащая сведения, предусмотренные законодательством Российской Федерации и «Положением  о закупке товаров, работ, услуг для нужд Общества с ограниченной ответственностью «Пансионата «Заря»  (разработано в соответствии с положениями Федерального закона от 18 июля 2011 года № 223-ФЗ «О закупках товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц»)».
Заказчик - юридическое лицо, в интересах и за счет средств которого осуществляется закупка, Федеральное государственное бюджетное учреждение «Оздоровительный комплекс «Рублёво-Звенигородский»  Управления делами Президента Российской Федерации.
Закупка - приобретение продукции для нужд Заказчика.
 Закупочная комиссия - комиссия, созданная Заказчиком, для осуществления отдельных функций при проведении процедуры закупки.
Заявка на участие в закупке - письменное подтверждение Участника закупки его согласия участвовать в процедуре закупки на условиях, указанных в извещении о проведении закупки и в настоящей документации о закупке.
Лот - определенная извещением о закупке и настоящей документацией о закупке продукция, закупаемая по одной процедуре закупке, обособленная Заказчиком  в отдельную закупку в целях рационального и эффективного расходования денежных средств и развития добросовестной конкуренции.

Единая информационная система в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд (далее - единая информационная система, ЕИС) - совокупность информации, указанной в статье 4 Федерального закона от 18.07.2011 г.  № 223-ФЗ «О закупках товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц»,  и содержащейся в базах данных, информационных технологий и технических средств, обеспечивающих формирование, обработку, хранение такой информации, а также ее предоставление с использованием официального сайта единой информационной системы в информационно-телекоммуникационной сети «Интернет»  ‑ www.zakupki.gov.ru (далее - официальный сайт).
Положение о закупке - правовой акт Заказчика, регламентирующий правила закупки. Положение о закупке размещено на официальном сайте.
Продукция – товары, работы, услуги.
Процедура закупки - способ закупки, предусмотренный Положением о закупке, регламентирующий деятельность Заказчика по выбору поставщика (подрядчика, исполнителя) с целью приобретения у него продукции.
Участник закупки - любое юридическое лицо или несколько юридических лиц, выступающих на стороне одного Участника закупки, независимо от организационно-правовой формы, формы собственности, места нахождения и места происхождения капитала либо любое физическое лицо или несколько физических лиц, выступающих на стороне одного Участника закупки, в том числе индивидуальный предприниматель или несколько индивидуальных предпринимателей, выступающих на стороне одного Участника закупки, которые соответствуют требованиям, установленным настоящей документации о закупке.
Электронная площадка – сайт в информационно-телекоммуникационной сети «Интернет», посредством которого проводится закупка в электронной форме.

I. СВЕДЕНИЯ О ПРОВОДИМОЙ ПРОЦЕДУРЕ ЗАКУПКИ
1.1. Общие сведения о проводимой процедуре закупки

	№ пункта
	Содержание пункта
	Информация

	1
	Наименование Заказчика, контактная информация
	Наименование: ООО «ПАНСИОНАТ «ЗАРЯ»
Место нахождения: 298224, Республика Крым, Ленинский район, с. Нижнезаморское, ул. Лесная,37
Почтовый адрес: 298224, Республика Крым, Ленинский район,
 с. Нижнезаморское, ул. Лесная,37
Телефон: +7(36557) 69517

Факс: +7(36557) 69517

Электронная почта: zarya2000@yandex.ru
Контактное лицо: Чудинов Андрей Александрович

	2
 
	Наименование оператора электронной площадки
	Электронная форма закупки

	
	Адрес электронной площадки в сети  Интернет
	http://estp.ru

	3
	Способ закупки
	Открытый конкурс

	3.1
	Сведения о возможности проведения постквалификации и порядок ее проведения
	Возможность проведения постквалификации не предусмотрена

	3.2
	Сведения о возможности проведения переторжки и порядок ее проведения
	Возможности проведения переторжки не предусмотрена

	3.3
	Сведения о праве Заказчика закупки отказаться от проведения процедуры закупки


	Заказчик вправе отказаться от проведения конкурса в любое время до определения победителя конкурса. Извещение об отказе от проведения конкурса размещается Заказчиком  на официальном сайте не позднее чем в течение трех дней со дня принятия решения об отказе от проведения конкурса.

	3.4
	Порядок предоставления преференций, в случае, если таковые предоставляются в соответствии с извещением о проведении закупки
	Преференции не предоставляются.

	3.5
	Условия допуска к участию в закупке
	 Участник должен соответствовать требованиям, указанным в пункте 11, и заявка на участие в конкурсе должна соответствовать требованиям, указанным в пунктах  5, 12, 13 настоящей документации.

В случае обнаружения двух и более заявок, поданных в отношении одного и того же лота одним и тем же Участником закупки,  все такие заявки  отклоняются закупочной комиссией, при условии, что ранее поданные этим Участником заявки на участие в закупке не отозваны.
В случае если цена договора, указанная в заявке и предлагаемая Участником закупки, превышает начальную (максимальную) цену договора соответствующая заявка Участника закупки не допускается к участию в закупке на основании несоответствия заявки требованиям, установленным Документацией.

Закупочная комиссия отклоняет заявку на участие в закупке, если Участник закупки, подавший ее, не соответствует требованиям к участникам закупки, указанным в пункте 11, либо в случае, если информация об Участнике закупки,  указанная в заявке, является недостоверной.

В случае установления недостоверности информации, содержащейся в документах, представленных Участником закупки в составе заявки, закупочная комиссия обязана отстранить такого участника от участия в закупке на любом этапе её проведения.
Представление заявки с отклонением от требований о прошивке и нумерации расценивается закупочной комиссией как несоответствие заявки на участие в закупке требованиям, установленным документацией о закупке,  и закупочная комиссия отклоняет заявку, поданную на участие в закупке.

В случае неполного представления документов, перечисленных в пункте 12, подпунктах 12.1, 12.2 закупочная комиссия отклоняет заявку, поданную на участие в закупке.

Если вследствие  двусмысленных толкований сведений, которые содержатся в заявке Участника закупки, или наличия в представленных в заявке Участника закупки расчётах арифметических ошибок, Закупочная комиссия не может однозначно определить предложение Участника закупки, то Закупочная комиссия отклоняет такую заявку, поданную на участие в закупке, как несоответствующую требованиям, установленным документацией о закупке.
Представление документов с отклонением от установленных в документации о закупке форм расценивается закупочной комиссией как несоответствие заявки на участие в закупке требованиям, установленным документацией о закупке и закупочная комиссия отклоняет заявку, поданную на участие в закупке.

Если описание продукции не  соответствует  требованиям части III «ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ» или произведено не по форме «ПРЕДЛОЖЕНИЕ ОБ УСЛОВИЯХ ИСПОЛНЕНИЯ ДОГОВОРА» (Форма 3), приведенной в части II «ФОРМЫ ДЛЯ ЗАПОЛНЕНИЯ УЧАСТНИКАМИ ЗАКУПКИ», то заявка Участника закупки отклоняется на основании её несоответствия требованиям, установленным Документацией.

	4
	Предмет договора с указанием количества поставляемого товара, объема выполняемых работ, оказываемых услуг
	Оказание услуг питания по типу «Шведский стол» для нужд ООО «Пансионат «Заря» 
Количество поставляемого товара, объем выполняемых работ, оказываемых услуг указаны в части III «ТЕХНИЧЕСКОЕ   ЗАДАНИЕ» настоящей документации о закупке. 

	4.1
	Место поставки товара, выполнения работ, оказания услуг
	298224, Республика Крым, Ленинский район,с. Нижнезаморское, ул. Лесная,37

	4.2
	Условия и сроки (периоды) поставки товара, выполнения работы, оказания услуги
	Исполнитель обязан обеспечить организацию ежедневного, включая праздничные и выходные дни, по типу «Шведский стол» с 10 мая 2017 года до 31 декабря 2017 года. 
Время приема пищи отдыхающими:

Завтрак – шведский стол с 8-30 до 11-00 ежедневно
Обед – шведский стол с 12-30 до 15-00
Ужин – шведский стол с 19-30 до 21-30, включая выходные и праздничные дни.

	5
	Сведения о начальной (максимальной) цене договора (цене лота)
	Начальная (максимальная) цена договора составляет:
14  478 000,00 (четырнадцать миллионов четыреста семьдесят восемь  тысяч) руб. 00 коп., в том числе НДС.
Начальная (максимальная) цена договора включает в себя: стоимость продуктовой корзины, маркировку, погрузку, доставку, разгрузку, командировочные расходы, затраты на страхование, уплату таможенных пошлин, в том числе уплату налогов, сборов, обслуживание холодильных установок, посудомоечных машин и др. оборудования, стирку мягкого инвентаря, оплата коммунальных услуг (вода, водоотведение, электричество, газ), расходы на проведение сертификации услуг питания, санитарно-эпидемиологического контроля и других, возникающих в процессе исполнения Договора, расходов (приобретение расходных материалов, энергосберегающих ламп и т.п., расходы по стирке, глажению, ремонту текстиля и спецодежды и прочих расходов, возникающих в процессе исполнения Договора).
Цена Договора, предлагаемая Участником закупки, не может превышать начальную (максимальную) цену договора.

Стоимость договора является ориентировочной и не должна быть расценена, как конечная сумма, на которую Заказчик должен заказать услуги у Исполнителя в течение срока действия Договора.
В случае если цена договора, указанная в заявке и предлагаемая Участником закупки, превышает начальную (максимальную) цену договора соответствующая заявка Участника закупки не допускается к участию в закупке на основании несоответствия заявки требованиям, установленным Документацией.

	5.1 
	Сведения о начальной (максимальной) цене единицы продукции
	Начальная максимальная стоимость единицы услуги – «Шведский стол»  установлена в размере 760 руб., в том числе НДС для взрослого, и 590 руб., в том числе НДС для детей с 3 до 14 лет, дети до 3-х лет-бесплатно.
Начальная (максимальная) цена единицы продукции включает в себя: стоимость продуктовой корзины, маркировку, погрузку, доставку, разгрузку, командировочные расходы, затраты на страхование, уплату таможенных пошлин, в том числе уплату налогов, сборов, обслуживание холодильных установок, посудомоечных машин и др. оборудования, стирку мягкого инвентаря, оплата коммунальных услуг (вода, водоотведение, электричество, газ), расходы на проведение сертификации услуг питания, санитарно-эпидемиологического контроля и других, возникающих в процессе исполнения Договора, расходов (приобретение расходных материалов, энергосберегающих ламп и т.п., расходы по стирке, глажению, ремонту текстиля и спецодежды и прочих расходов, возникающих в процессе исполнения Договора).

	6
	Порядок формирования цены договора
	В предлагаемую Участником закупки цену должны быть включены все расходы Участника закупки, производимые им в процессе  оказания услуг,  с учетом расходов на перевозку, страхование, уплату таможенных пошлин, налогов и других обязательных платежей.
При заключении договора цена единицы услуги определяется путем снижения единицы услуги, указанной в пункте 5.1, на коэффициент снижения начальной (максимальной) цены договора. Коэффициент снижения начальной (максимальной) цены договора определяется как частное от деления цены договора, предложенной Участником закупки, с которым заключается договор, на  начальную (максимальную) цену договора.

	7
	Порядок, место, дата начала и дата окончания срока подачи заявок на участие в закупке
	Участник закупки подает заявку на участие в закупке в электронной форме оператору электронной площадки. 
Участник закупки, подавший заявку на участие в закупке, вправе отозвать заявку на участие в закупке в любое время до окончания срока подачи заявок на участие в закупке.
Заявки на участие в закупке, отозванные до окончания срока подачи заявок на участие в закупке в порядке, указанном выше, считаются не поданными.
Датой начала срока подачи заявок на участие в закупке является день, следующий за днем размещения извещения о закупке на официальном сайте.
Датой окончания срока подачи заявок на участие в закупке является «03» мая 2017 года 10:00.

	8
	Формы, порядок, дата начала и дата окончания срока предоставления Участникам закупки разъяснений положений документации о закупке
	Любой Участник закупки вправе направить Заказчику запрос о разъяснении положений документации о закупке в Электронной форме, направив оператору электронной площадки.
В течение трёх рабочих дней со дня поступления указанного запроса Заказчик направляет на русском языке в форме электронного документа разъяснения положений документации о закупке, если указанный запрос поступил к Заказчику не позднее, чем за шесть дней до дня окончания подачи заявок на участие в закупке.
В течение трех дней со дня направления разъяснений положений документации о закупке такие разъяснения размещаются Заказчиком на официальном сайте с указанием предмета запроса, но без указания Участника закупки, от которого поступил запрос.
Участник закупки вправе направить Заказчику запрос о разъяснении положений документации о закупке с «12» апреля 2017 года по «28» апреля 2017 года.

	9
	Место и дата вскрытия конвертов с заявками, рассмотрения предложений Участников закупки и подведения итогов закупки
	Открытие доступа к заявками на участие в закупке будет осуществляться в 10:00 (по московскому времени) «03» мая 2017 года 
Рассмотрение заявок на участие в закупке будет осуществляться «04» мая 2017 года по адресу: 298224, Республика Крым, Ленинский район, с. Нижнезаморское, ул. Лесная,37
Подведение итогов закупки будет осуществляться «5» мая 2017 года по адресу: 298224, Республика Крым, Ленинский район, с. Нижнезаморское, ул. Лесная,37.

	10
	Размер обеспечения заявки на участие в закупке
	не установлено


1.2. Требования к Участникам закупки
	№ пункта
	Содержание пункта
	Информация

	11
	Требования к Участникам закупки
	Заказчиком закупки установлены следующие требования к Участникам закупки:
1) соответствие Участников закупки требованиям, устанавливаемым в соответствии с законодательством Российской Федерации к лицам, осуществляющим поставки товаров, выполнение работ, оказание услуг, являющихся предметом закупки (если закупаемая продукция входит в перечень, утвержденный Постановлением Правительства РФ от 29 декабря 2015 г. №1457 "О перечне отдельных видов работ (услуг), выполнение (оказание) которых на территории Российской Федерации организациями, находящимися под юрисдикцией Турецкой Республики, а также организациями, контролируемыми гражданами Турецкой Республики и (или) организациями, находящимися под юрисдикцией Турецкой Республики, запрещено", то Участниками закупки не могут быть организации, находящиеся под юрисдикцией Турецкой Республики, а также организации, контролируемые гражданами Турецкой Республики и (или) организациями, находящимися под юрисдикцией Турецкой Республики);
2) непроведение ликвидации Участника закупки - юридического лица или отсутствие решения арбитражного суда о признании Участника закупки – юридического лица, индивидуального предпринимателя  банкротом и об открытии конкурсного производства;
3) неприостановление деятельности Участника закупки в порядке, предусмотренном Кодексом Российской Федерации об административных правонарушениях, на день подачи заявки на участие в закупке;
4) отсутствие у Участника закупки задолженности по начисленным налогам, сборам и иным обязательным платежам в бюджеты любого уровня или государственные внебюджетные фонды за прошедший календарный год, размер которой превышает двадцать пять процентов балансовой стоимости активов Участника закупки по данным бухгалтерской отчетности за последний завершенный отчетный период;
5) отсутствие сведений об Участнике закупки в реестре недобросовестных поставщиков, предусмотренном Федеральным законом от 18 июля 2011 года № 223-ФЗ «О закупках товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц;
6) отсутствие сведений об Участнике закупки в реестре недобросовестных поставщиков, предусмотренном  Федеральным законом от 21 июля 2005  года № 94-ФЗ «О размещении заказов на поставки товаров, выполнение работ, оказание услуг для государственных и муниципальных нужд»;
7) отсутствие сведений об Участнике закупки в реестре недобросовестных поставщиков, предусмотренном Федеральным законом от 05 апреля 2013 года № 44-ФЗ «О контрактной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственных и муниципальных нужд»;

8) отсутствие документально подтвержденного негативного опыта сотрудничества Заказчика с Участником закупки или аффилированными с ним юридическими и физическими лицами.

9) соответствие требованиям  статьи 4 Федерального закона от 24 июля 2007г. № 209-ФЗ «О развитии малого и среднего предпринимательства в Российской Федерации», если предоставляются преференции субъектам малого и среднего предпринимательства.
В случае если несколько юридических лиц, физических лиц (в том числе индивидуальных предпринимателей) выступают на стороне одного Участника закупки, требования, установленные Заказчиком  к Участникам закупки, предъявляются к каждому из указанных лиц в отдельности.
Требование к участнику закупки – физическому лицу о представлении заказчику письменного согласия субъекта на обработку его персональных данных:

Согласно абзацу второму подпункта "е" пункта 2 Правил ведения реестра договоров, заключенных заказчиками по результатам закупки, утвержденных постановлением Правительства Российской Федерации от 31 октября 2014 года № 1132 "О порядке ведения реестра договоров, заключенных заказчиками по результатам закупки", в реестр включается информация в отношении физического лица – участника закупки: фамилия, имя, отчество (при наличии), место жительства и идентификационный номер налогоплательщика.

Учитывая, что в соответствии с частью 1 статьи 8 Федерального закона от 27 июля 2006 года № 152-ФЗ "О персональных данных" внесение указанной информации в общедоступные источники разрешается только с письменного согласия субъекта персональных данных, в соответствии с подпунктом 9 части 10 статьи 4 Федерального закона от 18 июля 2011 года № 223-ФЗ "О закупках товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц" в документацию о закупке включено требование к участникам закупки, являющимся физическими лицами, о представлении заказчику письменного согласия субъекта на обработку его персональных данных.
Закупочная комиссия отклоняет заявку на участие в закупке, если участник закупки, подавший ее, не соответствует требованиям к участникам закупки, указанным в данном пункте, либо в случае, если информация об участнике закупки,  указанная в заявке, является недостоверной.


1.3. Требования к содержанию, форме, оформлению и составу заявки на участие в закупке
	№ пункта
	Содержание пункта
	Информация

	12
	Требования к содержанию, форме, оформлению и составу заявки на участие в закупке
	Для участия в закупке Участник закупки подает в электронной форме оператору электронной торговой площадки
Участник закупки вправе подать заявку на участие в закупке на любой лот, заявки на любые несколько лотов или все лоты. В отношении каждого лота Участник закупки вправе подать только одну заявку на участие в закупке, внесение изменений  в которую не допускается. В случае обнаружения двух и более заявок, поданных в отношении одного и того же лота одним и тем же Участником закупки,  все такие заявки  отклоняются закупочной комиссией, при условии, что ранее поданные этим участником заявки на участие в закупке не отозваны.
При необходимости  внесения изменений  в поданную заявку на участие в закупке Участник закупки вправе отозвать такую заявку и подать новую заявку на  участие в закупке с внесенными изменениями до окончания срока подачи заявок на участие в закупке.
Заявка на участие в закупке, все документы и корреспонденция между Заказчиком  и участником закупки, относящиеся к заявке, должны быть составлены на русском языке. Любые вспомогательные документы и печатные материалы, представленные участником закупки, могут быть написаны на другом языке, если такие материалы сопровождаются точным заверенным надлежащим образом переводом на русский язык.

В случае установления недостоверности информации, содержащейся в документах, представленных участником закупки в составе заявки, закупочная комиссия обязана отстранить такого участника от участия в закупке на любом этапе её проведения.
Участник закупки готовит заявку на участие в закупке в соответствии с требованиями настоящего пункта и в соответствии с формами документов, установленными в части II «ФОРМЫ ДЛЯ ЗАПОЛНЕНИЯ УЧАСТНИКАМИ ЗАКУПКИ».
Заявка на участие в закупке должна содержать:
1. Сведения и документы об Участнике закупки,  подавшем такую заявку (если на стороне Участника закупки выступает одно лицо), или сведения и документы о лицах, выступавших на стороне одного Участника закупки (по каждому из указанных лиц в отдельности) (если на стороне Участника закупки выступает несколько лиц):
а) фирменное наименование (наименование), сведения об организационно-правовой форме, о месте нахождения, почтовый адрес (для юридического лица), фамилия, имя, отчество, паспортные данные, сведения о месте жительства (для физического лица), номер контактного телефона;
б) полученную не ранее чем за шесть месяцев до дня размещения на официальном сайте извещения о закупке выписку из единого государственного реестра юридических лиц (оригинал) или нотариально  заверенную копию такой выписки (для юридических лиц), полученную не ранее чем за шесть месяцев до дня размещения на официальном сайте извещения о закупке выписку из единого государственного реестра индивидуальных предпринимателей  (оригинал) или нотариально заверенную копию такой выписки (для индивидуальных предпринимателей), копии документов удостоверяющих личность и письменное согласие субъекта на обработку его персональных данных (для иных физических лиц),  надлежащим образом заверенный перевод на русский язык документов о государственной регистрации юридического лица или физического лица  в качестве индивидуального предпринимателя в соответствии с законодательством  соответствующего государства (для иностранных лиц), полученные не ранее чем за шесть месяцев до дня размещения на официальном сайте извещения о закупке;
в) документ, подтверждающий полномочия лица на осуществление действий от имени юридического лица (копия решения о назначении или об избрании либо приказа о назначении физического лица на должность,  в соответствии с которым такое  физическое лицо обладает правом действовать от имени юридического лица без доверенности (далее - руководитель). В случае если от имени юридического лица действует иное лицо, заявка на участие в закупке должна содержать также соответствующую доверенность, заверенную печатью (при наличии) и подписанную руководителем юридического лица или уполномоченным этим руководителем лицом, либо нотариально заверенную копию такой доверенности. В случае если указанная доверенность подписана лицом, уполномоченным руководителем, заявка на участие в закупке должна содержать также документ, подтверждающий полномочия такого лица;
г) копии учредительных документов (для юридических лиц);
д) решение об одобрении  или о совершении крупной сделки либо копию такого решения в случае, если требования о необходимости наличия такого решения для совершения крупной сделки установлено законодательством Российской Федерации, учредительными документами юридического лица и если для Участника закупки поставка товаров, выполнение работ, оказание услуг, являющихся предметом договора, или внесение денежных средств в качестве обеспечения заявки на участие в закупке, обеспечения исполнения договора являются крупной сделкой (в случае, если для Участника закупки поставка  товаров, выполнение работ, оказание услуг, являющихся предметом договора, или внесение денежных средств в качестве обеспечения заявки на участие в закупке, обеспечения исполнения договора не являются крупной сделкой, Участник закупки представляет соответствующее письмо).
2. Документы или копии документов, подтверждающих соответствие Участника закупки (если на стороне Участника закупки выступает одно лицо) или лиц, выступающих на стороне одного Участника закупки (по каждому из указанных лиц в отдельности) (если на стороне Участника закупки выступает несколько лиц), установленным в пункте 11 настоящей документации о закупке требованиям. Конкретный перечень таких документов указан в пункте 12.1 настоящей документации о закупке.
3. Предложение об условиях исполнения договора, в том числе предложение о цене договора, а также о цене единицы продукции (если сведения о начальной (максимальной)  цене единицы продукции указаны в пункте 5.1 настоящей документации о закупке по форме 3 части II «ФОРМЫ ДЛЯ ЗАПОЛНЕНИЯ УЧАСТНИКАМИ ЗАКУПКИ».
4. Копии документов, подтверждающих соответствие товаров, работ, услуг требованиям, установленным в соответствии с законодательством Российской Федерации, если в соответствии с законодательством Российской Федерации установлены требования к таким товарам, работам, услугам и если требование о предоставлении таких документов в составе заявки на участие в закупке установлено в пункте 12.2 настоящей документации о закупке (копии сертификатов соответствия, декларации о соответствии, санитарно-эпидемиологических заключений, регистрационных удостоверений и т.п.).
5. Документы, подтверждающие внесение денежных средств в качестве  обеспечения заявки на участие в закупке, в случае, если в пункте 10 настоящей документации о закупке содержится указание на требование обеспечения такой заявки (платежное поручение с отметкой банка о списании денежных средств со счета плательщика, подтверждающее перечисление денежных средств в качестве обеспечения заявки на участие в закупке или копия такого поручения). Если Участником закупки выступает физического лицо, то документом, подтверждающим внесение денежных средств в качестве обеспечения заявки на участие в закупке, может быть квитанция.
6. В случае если участник закупки является физическим лицом, заявка на участие  в закупке должна также содержать письменное согласие субъекта на обработку его персональных данных.
Сведения, которые содержатся в заявках Участника закупки, не должны допускать двусмысленных толкований и не должны содержать арифметические ошибки.
Если вследствие  двусмысленных толкований сведений, которые содержатся в заявке Участника закупки, или наличия в представленных в заявке Участника закупки расчётах арифметических ошибок, Закупочная комиссия не может однозначно определить предложение Участника закупки, то Закупочная комиссия отклоняет такую заявку, поданную на участие в закупке, как несоответствующую требованиям, установленным документацией о закупке.
Заявка на участие в закупке и каждый том заявки на участие в закупке должны содержать опись входящих в их состав документов, быть скреплены печатью (при наличии) Участника закупки (для юридических лиц) и подписаны Участником закупки или лицом, уполномоченным таким Участником.
Соблюдение Участником закупки указанных требований означает, что документы и информация, входящие в состав заявки на участие в закупке и тома заявки на участие в закупке, поданы от имени Участника закупки, и он несет ответственность за подлинность и достоверность представленных в составе заявки на участие в закупке и тома заявки на участие в закупке документов и сведений. Во всех случаях предоставления документов в составе заявки на участие в закупке Участник закупки вправе вместо оригиналов документов предоставить их копии. 
Верность копий документов, представляемых в составе заявки на участие в закупке, необходимо подтверждать печатью (при наличии) и подписью уполномоченного лица, если иная форма заверения не установлена нормативными правовыми актами Российской Федерации. Все документы, входящие в состав заявки на участие в закупке, необходимо формировать в порядке, указанном в форме 1 «ОПИСЬ ДОКУМЕНТОВ» части II «ФОРМЫ ДЛЯ ЗАПОЛНЕНИЯ УЧАСТНИКАМИ ЗАКУПКИ».
Все документы заявки должны иметь четко читаемый текст. Подчистки и исправления не допускаются, за исключением исправлений, скрепленных печатью (при наличии) и заверенных подписью уполномоченного лица (для юридических лиц) или собственноручно заверенных (для физических лиц).
В случае неполного представления документов, перечисленных в данном пункте, закупочная комиссия отклоняет заявку, поданную на участие в закупке.
При оформлении документов в составе заявки на участие в закупке в соответствии с формами, установленными частью II «ФОРМЫ ДЛЯ ЗАПОЛНЕНИЯ УЧАСТНИКАМИ ЗАКУПКИ», все пункты таких форм подлежат обязательному заполнению, если иное не указано в самой форме.
Представление документов с отклонением от установленных в документации о закупке форм расценивается закупочной комиссией как несоответствие заявки на участие в закупке требованиям, установленным документацией о закупке и закупочная комиссия отклоняет заявку, поданную на участие в закупке.

	12.1
	Перечень документов, представляемых Участниками закупки для подтверждения их соответствия установленным в пункте 11 настоящей документации о закупке требованиям
	Не установлен


	12.2
	Перечень документов,  подтверждающих соответствие товаров, работ, услуг требованиям, установленным в соответствии с законодательством Российской Федерации, в случае, если в соответствии с законодательством Российской Федерации установлены требования к таким товарам, работам, услугам.
	Не установлен



1.4. Требования к описанию Участниками закупки поставляемого товара, выполняемой работы, оказываемой услуги
	№ пункта
	Содержание пункта
	Информация

	13
	Требования к описанию Участниками закупки поставляемого товара, его функциональных характеристик (потребительских свойств), его количественных и  качественных характеристик, требования к описанию выполняемой работы,  оказываемой услуги, их количественных и качественных характеристик
	Описание Участниками закупки поставляемого товара, в случае если он является предметом конкурса, его функциональных характеристик (потребительских свойств), а также его количественных и качественных характеристик, описание Участниками закупки выполняемых работ, оказываемых услуг, в случае если они являются предметом конкурса, их количественных и качественных характеристик осуществляется в соответствии с требованиями части III «ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ» и по форме «ПРЕДЛОЖЕНИЕ ОБ УСЛОВИЯХ ИСПОЛНЕНИЯ ДОГОВОРА» (Форма 3), приведенной в части II «ФОРМЫ ДЛЯ ЗАПОЛНЕНИЯ УЧАСТНИКАМИ ЗАКУПКИ».
При описании условий  и предложений Участнику закупки необходимо применять общепринятые обозначения и наименования в соответствии с требованиями действующих нормативных правовых актов, если иное не указано в части III «ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ».
Если описание продукции не  соответствует  требованиям части III «ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ» или произведено не по форме «ПРЕДЛОЖЕНИЕ ОБ УСЛОВИЯХ ИСПОЛНЕНИЯ ДОГОВОРА» (Форма 3), приведенной в части II «ФОРМЫ ДЛЯ ЗАПОЛНЕНИЯ УЧАСТНИКАМИ ЗАКУПКИ», то заявка Участника закупки отклоняется на основании её несоответствия требованиям, установленным Документацией.


1.5. Критерии и порядок оценки и сопоставления заявок на участие в закупке

	№ пункта
	Содержание пункта
	Информация

	14
	Критерии  оценки и сопоставления заявок на участие в закупке
	Номер критерия
Критерий оценки заявок
Содержание критерия
Значимость критерия в процентах
1.

Цена договора

Оценивается снижение цены договора, предложенной Участником закупки в его заявке на участие в закупке, по сравнению с установленной в извещении о закупке и документации о закупке начальной (максимальной) ценой договора (ценой лота).
Цена предложения не должна превышать начальную (максимальную) цену договора. В случае если цена договора, указанная в заявке и предлагаемая Участником закупки, превышает начальную (максимальную) цену договора, соответствующий Участник закупки не допускается к участию в закупке на основании несоответствия его заявки требованиям, установленным Документацией.
20%
2.

Квалификация участника и (или) коллектива его сотрудников (опыт, образование, квалификация персонала, деловая репутация)

Номера показателей критерия
Показатели критерия оценки заявок
Содержание показателей критерия
Максимальное количество баллов
40%
2.1      
Квалификация персонала

Оценивается квалификация персонала в зависимости от наличия в штате участника закупки руководителей подразделений (заведующих производством, шеф-поваров, мастеров-шефов) и привлекаемых к оказанию услуг ключевых специалистов (бухгалтеров, инженеров-технологов питания (технологов), санитарных врачей) с профильным образованием. 

В случае наличия предоставляются сведения о количестве квалифицированного персонала в организации участника, привлекаемого для оказания услуг по предмету конкурса, копия штатного расписания, копии соответствующих документов о высшем образовании, трудовых книжек работников и т.п., подтверждающих сведения о количестве, квалификации. Информация предоставляется с учетом требований Федерального закона от 27.07.2006 №152-ФЗ. Для оценки Участником закупки заполняется форма № 1 к показателю критерия оценки заявок «Квалификация персонала»

Максимальное количество баллов присваивается заявке Участника закупки с наибольшим количеством сотрудников с подтвержденной квалификацией.

Заявкам Участников закупки количество баллов присваивается пропорционально количеству сотрудников с подтвержденной квалификацией.
В случае если в составе заявки Участника закупки отсутствуют вышеперечисленные документы, подтверждающие квалификацию персонала, по данному показателю критерия Участник закупки получает 0 баллов.
50
2.2
Деловая репутация

Оценивается деловая репутация Участника закупки по количеству положительных отзывов, полученных от государственных или муниципальных заказчиков за надлежаще исполненные контракты (договоры) на оказание услуг по организации питания за период 2014–2016 годов, полученных за организацию питания в  медицинских учреждениях, санаториях, пансионатах, организациях социального обслуживания, организациях отдыха детей и их оздоровления. 

Сведения должны подтверждаться копиями отзывов от государственных или муниципальных заказчиков на оказание услуг по организации питания за период 2014 – 2016 годов. Положительные отзывы, полученные в количестве более одного за оказание услуг по одному и тому же контракту (договору), для расчета баллов по настоящему показателю критерия оценки будут учитываться как один отзыв. Если положительный отзыв выдан на несколько контрактов (договоров), то заказчик будет учитывать его как один отзыв. 

Информация, содержащаяся в отзыве, должна содержать положительное мнение заказчика в отношении участника закупки в части исполнения им обязательств по контракту (договору), позволять идентифицировать организацию, выдавшую отзыв, и руководителя организации, подписавшего отзыв, (подписано руководителем и заверено печатью организации) в противном случае такой отзыв не будет учтен в целях начисления баллов по данному показателю. Сводная информация должна быть представлена по форме №2

Единица измерения показателя – положительный отзыв (в шт.).

Максимальное количество баллов присваивается заявке Участника закупки с наибольшим количеством положительных отзывов заказчиков о работе Участника закупки по организации питания.

Заявкам Участников закупки количество баллов присваивается пропорционально количеству положительных отзывов заказчиков о работе Участника закупки по организации питания.

В случае если в составе заявки Участника закупки отсутствуют положительные отзывы о работе Участника закупки по организации питания, по данному показателю критерия Участник закупки получает 0 баллов.
50
Итого:
100 баллов
Форма № 1 к показателю критерия оценки заявок «Квалификация персонала»
№ п/п

Наименование документов

Количество документов, шт

Примечание

1

Копии дипломов об образовании руководителей подразделений (заведующих производством, шеф-поваров, мастеров-шефов) Участника закупки

Приложить копии документов

2

Копии трудовых книжек руководителей подразделений (заведующих производством, шеф-поваров, мастеров-шефов) Участника закупки

Приложить копии документов

3

Копии дипломов об образовании привлекаемых к оказанию услуг ключевых специалистов (бухгалтеров, экономистов, инженеров-технологов (технологов) питания, санитарных врачей) Участника закупки

Приложить копии документов

Приложена копия штатного расписания на стр. ____

Информация о сотрудниках Участника закупки предоставляется с учетом требований Федерального закона от 27.07.2006 №152-ФЗ.

Форма №2 к показателю критерия оценки заявок «Деловая репутация».
№ п/п

Наименование документов

Количество документов, шт

Примечание

1.

Положительный(е) отзыв(ы) заказчика____ (указать наименование заказчика) о работе Участника закупки по организации питания от____ (указать дату) 

Приложить копии документов   

…

…

3.

Качество услуг

Оценивается качество услуг предложенной методики по организации питания по возможностям Участника закупки по обеспечению качества и безопасности услуг.

40%
Всего:
100%



	15
	Порядок оценки и сопоставления заявок на участие в закупке
	1. Оценка заявок осуществляется в следующем порядке:

a. Присуждение каждой заявке порядкового  номера по мере уменьшения степени выгодности предложения Участника закупки производится по результатам расчета итогового рейтинга по каждой заявке. Заявке, набравшей наибольший итоговый рейтинг, присваивается первый номер. Дальнейшее распределение порядковых номеров заявок осуществляется в порядке убывания итогового рейтинга.

b. Итоговый рейтинг заявки рассчитывается путем сложения рейтингов по каждому из критериев оценки заявок на участие в закупке, умноженных на коэффициенты  значимости данных критериев. Коэффициент значимости конкретного критерия равен величине значимости такого критерия в процентах, деленному на 100.

с. Рейтинг заявки по каждому критерию представляет собой оценку в баллах, получаемую по результатам оценки по критериям. Дробное значение рейтинга округляется до двух десятичных знаков после запятой по математическим правилам округления.

d. Рейтинг, присуждаемый заявке по критерию «Цена договора», определяется по формуле:
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 QUOTE  

где:

Rai – рейтинг присуждаемый i – й заявке по указанному критерию;

Amax – начальная (максимальная) цена договора (цена лота).

Ai- цена договора, предложенная i –м Участником. 

е. Для получения рейтинга заявок по критериям «Квалификация участника и (или) коллектива его сотрудников», «Качество услуг» каждой заявке по каждому критерию (показателю критерия каждого из указанных критериев) закупочной комиссией выставляется значение от 0 до максимального количества баллов. Значения критериев (показателей критериев) определяются как среднее арифметическое оценок  в баллах  всех членов комиссии, присуждаемых заявке по критерию (показателю критерия).

2. Закупочная комиссия вправе не определять победителя закупки в случае, если по результатам оценки заявок ни одна из заявок не получит итоговый рейтинг более 20 баллов. В указанном случае Заказчик вправе объявить о проведении повторной процедуры закупки. При этом Заказчик вправе внести изменение в документацию о закупке.


1.6. Условия заключения и исполнения договора.
	№ пункта
	Содержание пункта
	Информация

	16
	Форма, сроки и порядок оплаты товара, работы, услуги
	Форма оплаты: безналичный расчет, путем перечисления денежных средств на расчетный счет поставщика (подрядчика, исполнителя).
Оплата за оказанные в соответствии с настоящим Договором Услуги производится Заказчиком в течение 5 календарных дней с даты получения от Исполнителя полного комплекта документов (в т.ч. счета и счета-фактуры, акт сдачи-приемки услуг, др. документов, предусмотренных Договором, подтверждающих оказание и приемку услуг в установленном порядке).
В случае  начисления Заказчиком неустойки (штрафа, пеней) и выставления требования об ее уплате, оплата по договору осуществляется только после уплаты поставщиком (подрядчиком, исполнителем) такой неустойки.

	17
	Сведения  о предоставлении преференций товарам  российского происхождения или субъектам малого  и  среднего  предпринимательства 
	Не предоставляются


	18
	Обеспечение  исполнения договора
	Не установлено


	19
	Сведения о возможности Заказчика изменить предусмотренные Договором объем закупаемой продукции
	Договорная цена на услуги Исполнителя может быть изменена не более чем на 10% от цены, предусмотренной п. 3.1. Договора исключительно по обоюдному письменному согласию Сторон, оформляемому в виде дополнительного соглашения к договору, а также в случаях:
а) изменения уровня потребительских цен на 10 %, по официальным данным об уровне индекса потребительских цен (индексе инфляции), опубликованным Федеральной службой государственной статистики, влияющих на формирование цены услуг;

б) изменений налогового законодательства, значительно влияющих на формирование цены услуг;

в) изменение цен на продукты питания свыше 10%, что может повлечь ухудшение качества и уменьшение объема предоставляемых услуг Исполнителем.

Предложение заинтересованной стороны об изменении договорной цены должно быть рассмотрено Стороной не более чем в пятидневный срок, с момента его получения.


II. ФОРМЫ ДЛЯ ЗАПОЛНЕНИЯ УЧАСТНИКАМИ ЗАКУПКИ
Форма 1. ОПИСЬ ДОКУМЕНТОВ

ОПИСЬ ДОКУМЕНТОВ

представляемых для участия в закупке

 на право заключения договора на оказание услуг питания по типу «Шведский стол» - ежедневное, в т.ч. праздничные и выходные дни для нужд ООО «Пансионат «Заря» 
Настоящим____________________________________________________________ подтверждает,

(наименование Участника закупки)

что для участи я в закупке на право заключения договора на _______(указать наименование предмета договора) направляются  нижеперечисленные документы.

	№
п/п
	Наименование документов
	Страницы с___по___
	Количество страниц

	1.
	Заявка на участие  в закупке (Форма 2 части II «ФОРМЫ ДЛЯ ЗАПОЛНЕНИЯ УЧАСТНИКАМИ ЗАКУПКИ»), в  том числе следующее приложение:
	
	

	1.1.
	Предложение об условиях исполнения договора (Форма 3 части II «ФОРМЫ ДЛЯ ЗАПОЛНЕНИЯ УЧАСТНИКАМИ ЗАКУПКИ»)
	
	

	2.
	Полученная не ранее чем за шесть месяцев до дня размещения на официальном  сайте  извещения о закупке выписка из единого государственного реестра юридических лиц или нотариально заверенная копия такой выписки (для юридических лиц)
	
	

	3.
	Полученная не ранее чем за шесть месяцев до дня размещения на официальном сайте извещения о закупке выписка из единого государственного реестра  индивидуальных предпринимателей или нотариально заверенная копия такой выписки (для индивидуальных предпринимателей)
	
	

	4.
	Копии документов, удостоверяющих личность, и письменное согласие субъекта на обработку его персональных данных (для физических лиц)
	
	

	5.
	Надлежащим образом заверенный перевод на русском языке  документов о государственной  регистрации юридического лица или физического лица в качестве индивидуального предпринимателя в соответствии с законодательством соответствующего государства (для иностранных лиц)
	
	

	6.
	Документ, подтверждающий полномочия лица на осуществление действий  от имени юридического лица (копия решения о назначении или об избрании либо приказа о назначении физического лица на должность, в соответствии с  которым такое физическое лицо обладает правом действовать от имени юридического лица без доверенности (далее-руководитель). В случае если от имени юридического лица  действует иное лицо, заявка на участие в закупке должна содержать также соответствующую доверенность, заверенную печатью (при наличии) и подписанную руководителем юридического лица или уполномоченным этим руководителем лицом, либо нотариально заверенную копию такой доверенности. В случае если указанная доверенность подписана лицом, уполномоченным  руководителем, заявка на участие в закупке должна содержать также документ, подтверждающий полномочия такого лица.
	
	

	7.
	Документ, подтверждающий полномочия лица на осуществление действий от имени физического лица, в том числе индивидуального предпринимателя, в случае, если от имени физического лица действует иное лицо (доверенность, заверенную подписью и печатью (при наличии) физического лица, в том числе индивидуального предпринимателя либо нотариально заверенную копию такой доверенности)
	
	

	8.
	Копии учредительных документов Участника закупки (для юридических лиц) (например, копия устава акционерного общества с приложением всех изменений и дополнений в него)
	
	

	9.
	Решение об одобрении или о совершении крупной сделки либо копия такого решения в случае, если требование о необходимости наличия такого решения для совершения крупной сделки установлено законодательством Российской Федерации, учредительными документами юридического лица и если для Участника закупки поставка товаров, выполнение работ, оказание услуг, являющихся предметом договора, или внесение денежных средств в качестве обеспечения заявки на участие в закупке, обеспечения исполнения договора является крупной сделкой (в случае если для Участника закупки поставка товаров, выполнение работ, оказание услуг, являющиеся предметом договора, или внесение денежных средств в качестве обеспечения заявки на участие  в закупке, обеспечения исполнения договора не является крупной сделкой, Участник закупки представляет соответствующие письмо)
	
	

	10.
	Документы или копии документов, подтверждающих соответствие Участника закупки (если на стороне Участника закупки выступает одно лицо) или лиц,  выступающих на стороне одного Участника закупки (по каждому из указанных лиц в отдельности) (если на стороне Участника закупки выступает несколько лиц), установленным в  пункте 11 документации о закупке требованиям (если конкретный перечень таких документов указан в пункте 12.1 документации о закупке)
	
	

	11.
	Копии документов, подтверждающих соответствие товаров, работ, услуг требованиям, установленным в соответствии с  законодательством Российской Федерации, если в соответствии с  законодательством Российской Федерации установлены требования к таким товарам, работам, услугам и если требование о предоставлении таких документов в составе заявки на участие в закупке установлено в пункте 12.2 документации о закупке
	
	

	ВСЕГО листов:
	


Форма 2. ЗАЯВКА НА УЧАСТИЕ В ЗАКУПКЕ

Оформить на бланке Участника закупки с указанием даты и исходящего номера
ЗАКАЗЧИКУ

ООО «Пансионат «Заря»
ЗАЯВКА НА УЧАСТИЕ В КОНКУРСЕ

на право  заключения с ООО «Пансионат «Заря»  договора на оказание услуг питания по типу «Шведский стол» - ежедневное, в т.ч. праздничные и выходные дни для нужд ООО«Пансионат «Заря»
(указывается предмет договора)

1. ___________________________________________________________________________________

(наименование Участника закупки с указанием организационно-правовой формы,

место нахождения, почтовый адрес (для юридического лица), фамилия, имя, отчество,

паспортные данные, сведения о месте жительства (для физического лица), номер контактного телефона)

в лице _______________________________________________________________________________

                                                                                                      (наименование должности, Ф.И.О. руководителя, уполномоченного лица)

сообщает о согласии участвовать в конкурсе на условиях, установленных в извещении о конкурсе и в документации о конкурсе, и направляет настоящую заявку на участие в конкурсе.

2. ___________________________________________________________________________________

(наименование Участника закупки (для юридических лиц), фамилия, имя,

отчество (для физических лиц))

сообщает о согласии оказать услуги в соответствии с требованиями документации о конкурсе,  включая проект договора, и на условиях, которые мы представили в настоящей заявке (Форма 2) и в Форме 3 «Предложение об условиях исполнения договора», которое является неотъемлемой частью настоящей заявки на участие в конкурсе,  в том числе:

	№
п/п
	Наименование показателя
	Предложение Участника

	1
	Цена договора (с учетом всех расходов и обязательных платежей в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации)
	(цифрами и прописью)

	1.1
	Цена единицы продукции (с учетом всех расходов и обязательных платежей в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации) 
	(цифрами и прописью)
Примечание: цена единицы услуги определяется путем снижения единицы услуги, указанной в пункте 5.1 настоящей документации, на коэффициент снижения начальной (максимальной) цены договора. Коэффициент снижения начальной (максимальной) цены договора определяется как частное от деления цены договора, предложенной в заявке на  начальную (максимальную) цену договора.

	2
	Квалификация участника и (или) коллектива его сотрудников (опыт, образование, квалификация персонала, деловая репутация)
	 

	2.1
	Квалификация персонала
	

	2.2
	Деловая репутация
	

	3
	Качество услуг
	


Заявка имеет следующие обязательные приложения:

2.1.__________________________________________________________________

2.2.__________________________________________________________________

2.3. …

3. Настоящей заявкой подтверждаем, что в отношении ___________________________ ___________________________________________________________________________________

(наименование Участника закупки (для юридических лиц), фамилия, имя,

отчество (для физических лиц))

не проводится процедура ликвидации, банкротства, деятельность не приостановлена, а также, что размер задолженности по начисленным налогам, сборам и иным обязательным платежам в бюджеты любого уровня или государственные внебюджетные фонды за прошедший календарный год не превышает 25 % балансовой стоимости наших активов по данным бухгалтерской отчетности за последний завершенный отчетный период, т.е. Участник закупки соответствует требованиям, предусмотренным в подпунктах  2-5 пункта 11 документации о закупке. 

4. Сообщаем, что для оперативного уведомления нас по вопросам организационного характера и взаимодействия с Заказчиком нами уполномочен___________________________________________

(указать Ф.И.О. полностью, должность и контактную информацию уполномоченного лица, включая телефон, факс (с указанием кода), адрес). Все сведения о проведении процедуры закупки просим сообщать указанному уполномоченному лицу.

5. Корреспонденцию в наш адрес просим направлять по адресу:___________________________

6. Информация и реквизиты Участника конкурса для включения их при необходимости в гражданско-правовой договор: 

ИНН ____________________, КПП _________________________, ОГРН __________________

Наименование обслуживающего банка ______________________________________________

Расчетный счет ____________________

Корреспондентский счет ____________________

Код БИК ____________________

ОКОПФ/ОКФС __________

ОКСМ _____________

ОКАТО ______________

ОГРН ________________

ОКВЭД ___________

ОКПО ___________

Является ли Участник конкурса плательщиком НДС - _______ (указать величину в процентах или «не предусмотрен»).
7. К настоящей заявке на участие в конкурсе прилагаются документы, являющиеся неотъемлемой частью нашей заявки на участие в конкурсе, согласно описи - на _____стр.

Руководитель Участника закупки

(или уполномоченный представитель)_______________________(Фамилия И.О.)

                                                                                                                                                                   (подпись)

                                                                        М.П.

Форма 3. ПРЕДЛОЖЕНИЕ ОБ УСЛОВИЯХ  ИСПОЛНЕНИЯ ДОГОВОРА

	№ 
п/п
	Показатель заполняется в соответствии с частью III «ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ»
	Развернутое предложение Участника закупки
	Примечание

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	

	…
	
	
	


__________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

Руководитель Участника закупки

(или уполномоченный представитель)_______________________(Фамилия И.О.)

                                                                                                                                                                   (подпись)

                                                  М.П.

Форма 4. РЕКОМЕНДУЕМАЯ ФОРМА ЗАПРОСА   РАЗЪЯСНЕНИЙ ДОКУМЕНТАЦИИ О ЗАКУПКЕ

Оформить на бланке Участника закупки с указанием даты и исходящего номера

ЗАКАЗЧИКУ

Уважаемые господа!

Просим Вас разъяснить следующие положения документации о закупке:

	№
п/п
	Раздел документации 
о закупке
	Ссылка на пункт документации о закупке, положения которого следует разъяснить
	Содержание запроса на разъяснение положений документации о закупке

	1.
	
	
	

	2.
	
	
	


Ответ на запрос просим направить по адресу:____________________________________________________________________________________________________________________________________________________________________

(место нахождения юридического (физического) лица, направившего запрос или  иной почтовый адрес по которому следует направить разъяснения)

Руководитель Участника закупки

(или уполномоченный представитель)_______________________(Фамилия И.О.)

                                                                                                                                                                   (подпись)

                                                          М.П.

Форма 5. ДЕКЛАРАЦИЯ СООТВЕТСТВИЯ Участника закупки требованиям, установленным статьей 4 Федерального закона от 24.07.2007 № 209-ФЗ "О развитии малого и среднего предпринимательства в Российской Федерации"

(Заполняется только при размещении заказа у субъектов малого предпринимательства)

ДЕКЛАРАЦИЯ СООТВЕТСТВИЯ УЧАСТНИКА ЗАКУПКИ ТРЕБОВАНИЯМ, УСТАНОВЛЕННЫМ

СТАТЬЕЙ 4 ФЕДЕРАЛЬНОГО ЗАКОНА ОТ 24.07.2007 N 209-ФЗ

"О РАЗВИТИИ МАЛОГО И СРЕДНЕГО ПРЕДПРИНИМАТЕЛЬСТВА В РОССИЙСКОЙ ФЕДЕРАЦИИ"

 _______________________________________________________________________________  

<1>

подтверждает, что относится к субъектам малого предпринимательства в соответствии со следующим:

	№ п/п
	Наименование условия
	Единица измерения <2>
	Данные Участника <3>

	1
	2
	3
	4

	1.
	Суммарная доля участия Российской Федерации, субъектов Российской Федерации, муниципальных образований, иностранных юридических лиц, иностранных граждан, общественных и религиозных организаций (объединений), благотворительных и иных фондов в уставном (складочном) капитале (паевом фонде) <4>
	%
	

	2.
	Доля участия, принадлежащая одному или нескольким юридическим лицам, не являющимся субъектами малого предпринимательства <5>
	%
	

	3.
	Средняя численность работников за предшествующий календарный год <6>
	Человек
	

	4.
	Выручка от реализации товаров (работ, услуг) без НДС за предшествующий календарный год <7 >
	Млн. руб.
	


 <1> Указывается наименование Участника.

 <2> Участник не вправе вносить изменения в единицы измерения.

 <3> Указываются цифровые значения с одним знаком после запятой.

 <4> Заполняется только Участниками - юридическими лицами.

 <5> Заполняется только Участниками - юридическими лицами.

 <6> Заполняется всеми Участниками. При заполнении граф 2 и 4 Участнику следует учитывать положения частей 4, 5, 6 статьи 4 Федерального закона от 24.07.2007 N 209-ФЗ.

 <7> Заполняется всеми Участниками. При заполнении граф 2 и 4 Участнику следует учитывать положения частей 4, 5, 6 статьи 4 Федерального закона от 24.07.2007 N 209-ФЗ.

Участник закупки
(уполномоченный представитель)   __________________        __________________
(подпись)                                       (Ф.И.О.)

                         М.П.
Главный бухгалтер

                  ___________________                          ____________________
 (подпись)                                       (Ф.И.О.)

III. ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

Техническое задание

на оказание услуг питания по типу «Шведский стол» в т.ч. праздничные и выходные дни для нужд ООО «Пансионат «Заря»
1.  Требования к услуге:

1.1 Характеристика услуг: Организация питания по типу - «Шведский стол» - ежедневное трехразовое питание 
1.2 Требования Заказчика к сроку и объему предоставления гарантий качества услуг: в течение срока действия договора в полном объеме в соответствии с техническим заданием и предложениями участников конкурса. 

1.3 Требования к качеству услуг, требования к их безопасности, требования к результатам работ и показатели, связанные с определением соответствия оказываемых услуг потребностям Заказчика.  

1.4. Нормативно-правовое регулирование деятельности Исполнителя.

Исполнитель обязан оказывать услуги в строгом соответствии со следующими нормативно - правовыми актами: 

· Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ от 22.05.2003 № 98 «О введении в действие Санитарно-эпидемиологических правил и нормативов СанПиН 2.3.2.1324-03» (вместе с СанПиН 2.3.2.1324-03 «Продовольственное сырье и пищевые продукты. Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов. Санитарно-эпидемиологические правила и нормативы», утвержденное Главным государственным санитарным врачом РФ 21.05.2003)

· Санитарные правила «Санитарно-эпидемиологические требования к организациям общественного питания, изготовлению и оборотоспособности в них пищевых продуктов и продовольственного сырья. СанПиН 2.3.6.1079-01», утвержденные Главным государственным санитарным врачом РФ.

· Приказом от 26.07.2000г. № 303 Об организации питания в подведомственных Управлению делами оздоровительных и оздоровительно-производственных комплексах, санаториях, домах отдыха и пансионатах.

· Пожарной и технике безопасности с обязательным наличием инструкций и журналов, непосредственно на объекте питания.

· Осуществлять производственный контроль санитарно-эпидемиологического состояния пищеблока в соответствии с действующими санитарными правилами и договором на проведение лабораторных исследований в соответствии с Санитарными правилами СП 1.1.1058-01 «Организация и проведение производственного контроля за соблюдением санитарных правил и выполнение санитарно-эпидемиологических (профилактических) мероприятий», утвержденных Постановлением Главного государственного санитарного врача РФ «О введении программы производственного контроля от 30.07.2002 №26.

· Обеспечивать правильность хранения продуктов питания с соблюдением сроков реализации в соответствии с Санитарно-эпидемиологическими правилами и нормативами СанПиН 2.3.2.1324-03 «Гигиенические требования к срокам годности и условиям хранения пищевых продуктов».

· Выделять для ежедневной работы на пищеблоке квалифицированный персонал, прошедший профилактический медицинский осмотр и имеющий личные медицинские книжки с допуском работы на пищеблоке в соответствии с Приказом Федеральной службы по надзору в сфере защиты прав потребителей и благополучия человека от 20.05.2005 г. № 402 «О личной медицинской книжке и санитарном паспорте», а так же Приказом МЗ РФ от 29.06.2005 г. № 229 «О профессиональной гигиенической подготовке и аттестации должностных лиц и работников организаций».

1.5. Организация оказания услуг и время приема пищи.

          Исполнитель обязан готовить питание отдыхающим по типу «Шведский стол» на территории в ООО «Пансионата «Заря» в 2017 году, расположенного по адресу: Республика Крым, Ленинский район, с. Нижнезаморское, ул. Лесная,37:
- 1 зал на 100 посадочных мест;

- 2 зал на 40 посадочных мест.
Исполнитель обязан обеспечить организацию ежедневного трехразового питания, включая праздничные и выходные дни, по типу «Шведский стол». Время приема пищи отдыхающими:

Завтрак – шведский стол с 8-30 до 11-00 ежедневно, Обед – шведский стол с 12-30 до 15-00, Ужин – шведский стол с 19-30 до 21-30 включая выходные и праздничные дни.

Сухой паек – набор продуктов, предоставляемый Исполнителем, который компенсирует пропущенный прием пищи (завтрак) клиентам Заказчика.

Исполнитель обязуется обеспечить соблюдение процентного соотношения белковых продуктов  в натуральном в виде не менее 40% от общего объема мясных и рыбных блюд.

Заказчик имеет право изменить время приема пищи по заявке направленной Исполнителю не менее чем за  сутки.

1.6. Нормы и правила, установленные Заказчиком, регулирующие деятельность Исполнителя.

      Исполнитель должен предложить весь комплекс услуг, необходимый для организации  трехразового питания по методу «Шведский стол» для отдыхающих пансионата  и обеспечить полную готовность к оказанию услуг по организации общественного питания по методу «Шведский стол» гостей и отдыхающих пансионата согласно Техническому заданию Заказчика и недельному меню, а именно: 
- Предоставить посуду и столовые приборы в количестве, необходимом для оказания услуг, согласно Приложению № 1.

-Предоставить  необходимое технологическое оборудование для осуществления работы на пищеблоке.
- Организовать эстетическое оформление обеденного зала с предоставлением текстиля (скатерти, салфетки, юбки на столы, чехлы на стулья) и оформление интерьера согласно Приложению № 2.

- Обеспечить обслуживающий персонал спецодеждой, формой: ежедневной, праздничной и для тематических дней согласно Приложению № 3.
- Обеспечить помещения пищеблока недельным запасом моющих и дезинфицирующих средств в соответствии с  нормами пансионата  согласно 

Приложению № 4.

- Организовать питание по методу «Шведский стол»  согласно «недельному меню» согласно Приложению № 5.

1.7. Требования к организации работы Исполнитель на объекте.

1) Требования к организации работы персонала.

Исполнитель обязан составить:

- список персонала с указанием Ф.И.О. и должности (у заказчика установлен контрольно-пропускной режим)

- списки всего персонала с указанием должностей и графика работы, структуру подчиненности с должностными инструкциями, все изменения должны быть согласованы с заказчиком.

В дальнейшем – списки предоставлять ежемесячно (не позднее последнего числа месяца).

Исполнитель обязан предоставить ежемесячно Заказчику в письменном виде сообщение о готовности и соответствии персонала всем требованиям законодательства, предъявляемым работникам (прохождение обязательного медицинского осмотра, наличие медицинских книжек).

Обо всех изменениях в списках персонала сообщать Заказчику письменно не менее чем за 1 сутки.

Организовывать ежедневную доставку сотрудников к месту оказания услуг и обратно, своими силами и за свой счет. Исполнитель обеспечивает своими силами и за свой счет проживание сотрудников.

 Исполнитель обязан организовать работу своего персонала с соблюдением правил техники безопасности и охраны труда, а так же допуск работы с электроприборами (1 группа), не нарушая установленного режима работы действующего учреждения.

Исполнитель ежедневно представляет медицинскому персоналу Заказчика персонал для визуального осмотра и получения допуска к работе.

Исполнитель обеспечивает обслуживающий персонал чистой и исправной специальной одеждой: ежедневной содержащей фирменные и отличительные знаки для тематических дней согласно Приложения №1.

Ежедневный контроль за организацией работы зала возложен на администратора зала (санитарное состояние обеденного зала, рассадка отдыхающих, и т.д.), работа по организации производственных цехов на шеф-повара (своевременное пополнение мармитов в зале, соблюдение технологии приготовления и т.д.). Общее руководство возложено на заведующего производством.

2) Требования к качеству продуктов.

Показатели безопасности и пищевой ценности поставляемых (используемых при организации питания) пищевых продуктов должны соответствовать нормативным документам Российской Федерации, показатели качества соответствовать условиям Договора по организации питания отдыхающих и быть не ниже показателей качества, предусмотренных национальными стандартами Российской Федерации для аналогичных видов пищевых продуктов.

Не допускается поставка продукции, содержащей ГМО.

В рамках исполнения Договора, заключаемого по итогам конкурса, Исполнитель должен гарантировать качество и безопасность поставляемых продуктов питания и подтверждать их сертификатами соответствия с обязательным наличием сопроводительной документации (ветеринарное свидетельство, счет-фактура, качественное удостоверение, накладные с отметкой госветнадзора на мясную, рыбную продукцию и яйца, сертификаты, пакет документов поставщиков о предпринимательской деятельности).

        Все поставляемые пищевые продукты, за исключением изготовленных из сезонных видов сырья (овощи свежие), при поставке должны иметь резерв срока годности (остаточный срок годности):

· не менее 50% от установленного предприятием-изготовителем срока годности;

· для особо скоропортящихся продуктов (со сроком годности до 10 суток) не менее 30% от установленного предприятием-изготовителем срока годности;

· упаковка продукции должна быть изготовлена из материалов, разрешенных органами Роспотребнадзора и иметь соответствующую маркировку. Маркировка (информация для потребителей), размещаемая на каждой единице транспортной потребительской тары, должна соответствовать требованиям нормативных документов Российской Федерации

· упаковка должна быть не деформирована, срок годности должен хорошо читаться;

Исполнитель обязан обеспечить нормальные условия хранения продуктов питания.

Исполнитель должен обеспечить:

3) Требования к технологии приготовления продуктов.

  Исполнитель обязан организовать работу в соответствии с предложенным еженедельным цикличным меню, все блюда должны сохраняться по ассортименту, объему и количеству, либо должны быть заменены на аналогичные по содержанию и составу продуктов во время всего периода приема пищи согласно приложения № 3 к техническому заданию «Требования к «Недельному меню». Разработать и представить на согласование Заказчику дополнительное (праздничное) меню для сопровождения праздничных мероприятий по утвержденному Заказчиком графику. 

Исполнитель обязан еженедельно проводить сбор отзывов отдыхающих (анкетирование) о качестве оказанных Исполнителем услуг и качестве продуктов, обрабатывать и анализировать полученную информацию, предоставлять Заказчику отчет об отзывах и замечаниях отдыхающих, вносить предложения.

Исполнитель должен разработать и согласовать с Заказчиком ассортимент кондитерских изделий и выпечки собственного производства не менее 20 наименований.
Исполнитель обязан обеспечить полную готовность к приему пищи не позднее, чем за 15 минут до начала установленного приема пищи отдыхающими.

Исполнитель обязан соблюдать товарное соседство блюд. Вторичная переработка блюд не допускается. Должна быть обеспечена температура отпуска блюд: горячие первые блюда – не ниже 75 градусов С, вторые блюда и гарниры – не ниже 65 градусов С, холодные супы и напитки – не выше 14 градусов С.
4) Требования к доставке продуктов.

Исполнитель обязан обеспечить приобретение и доставку своими средствами качественных продуктов питания, имеющих сертификаты соответствия, с обязательным наличием сопроводительной документации, согласно Номенклатуре продуктов питания.

Исполнитель должен иметь запас продуктов не менее чем на 7 дней (за исключением скоропортящихся).

Не позднее 25 числа месяца, предшествующему отчетному Исполнитель должен составить и предоставить заказчику наименование и вид специализированных транспортных средств доставки продуктов.

Осуществлять приобретение и доставку качественных продуктов питания в ассортименте своими силами и средствами; Исполнитель должен обеспечить наличие автотранспорта, имеющего санитарный паспорт, для доставки продуктов питания или договора с автотранспортным предприятием, специализирующемся на перевозках продуктов питания.

5) Требования к содержанию помещений.

Исполнитель обязан своими силами, либо заключить договор с  клининговой компанией, осуществлять обслуживание и санитарную обработку зала и технологических помещений пищеблока, а также приобретать за собственные средства салфетки, моющие и чистящие средства, инвентарь для уборки помещений, дополнительный кухонный инвентарь и т.п.  

Исполнитель обязан не допускать эксплуатацию помещений, имущества заказчика, влекущее ухудшение его технического состояния, порчу или уничтожение.

Исполнитель обязан поддерживать в надлежащем состоянии помещения, имущество, инвентарь и технические средства.

Исполнитель обязан обеспечить включение и работу во время приема пищи звуковой (музыкальной) или телевизионной трансляции.

Своими силами и за свой счет проводить ремонт используемого производственного и холодильного оборудования, проводить поверку и клеймение весов.

Возмещение затрат Заказчику за потребление воды, электроэнергии, тепловой энергии Исполнитель производит за свой счет, согласно выставленным счетам Заказчика по показаниям приборов учета Заказчика.

Вся посуда, столовые приборы, предметы интерьера должны быть доставлены, разгружены, расставлены Исполнителем самостоятельно. 

Исполнитель обязан производить необходимую замену скатертей и наперонов и др. мягкого инвентаря перед каждым приемом пищи.

Исполнитель обязан своими силами и за свой счет проводить стирку скатертей и наперонов и др. мягкого инвентаря.

Исполнитель обязан по согласованию с Заказчиком проводить своими силами и за свой счет декоративное оформление обеденного зала. 

6) Расходы по организации оказания услуг Исполнителем.

Исполнитель обязан самостоятельно нести расходы на проведение санитарно-эпидемиологического контроля санитарного состояния помещений (замеры параметров микроклимата (освещенность, температура окружающей среды, влажность воздуха в рабочей зоне, бактериальные исследования смывов с окружающей среды, воды центрального водоснабжения и т.д.), контроль качества блюд и изделий (самостоятельно заключить договор с санитарно-технической лабораторией). Предоставить Заказчику все необходимые документы не позднее 5 дней, с даты заключения Договора.

Исполнитель должен своими силами и за свой счет приобретать расходные материалы, энергосберегающие лампы и т.п.

Организовывать работу в соответствии с действующими противопожарными нормами. 

Заключить договор на сервисное обслуживание переданного оборудования со специализированной организацией, согласно Приложения № 5 к техническому заданию.

Самостоятельно организовывать контрольно-пропускной режим на территорию кухни, служебных подсобных помещений и полностью исключить бесконтрольное передвижение посторонних лиц.

Стирка, глажение, ремонт текстиля и спецодежды производится собственными силами за свой счет.

7) Дополнительные требования к организации оказания услуг Исполнителем.

Исполнитель обязан оказывать всяческое содействие Заказчику в отношении любого вопроса, связанного с Договором и соблюдать его законные интересы.

Исполнитель обязан предоставлять Заказчику информацию, касающуюся оказываемых услуг и предупреждать Заказчика о вероятных конкретных событиях или обстоятельствах в будущем, которые могут негативно повлиять на качество Услуг.

Исполнитель должен устранять своими силами и за свой счет допущенные по своей вине недостатки в оказанных Услугах и оказывать Услуги, выполнять свои обязанности по Договору с надлежащим прилежанием, эффективностью, на высоком профессиональном и этическом уровне с применением передовых технологий.  

Исполнитель должен выполнять все указания Заказчика по устранению недостатков при организации питания.

Исполнитель обязан организовать еженедельные дни национальных кухонь (русская, татарская, азиатская, украинская). 

Исполнитель должен организовывать во время приема пищи отдыхающими своевременную уборку столов, не допускать образования очередей, рассаживать гостей.

Обеспечить обслуживающий персонал формой: ежедневной одеждой, а также одеждой для дней национальных кухонь, согласно Приложения 1.

8) Контроль Заказчика за качеством оказания услуг Исполнителем. 

Контроль за качеством оказания услуг Исполнителем осуществляется полномочным представителем Заказчика ежедневно в течении рабочего времени Исполнителя.

В обеденном зале на видном месте вывешивается информационный стенд с указанием необходимых сведений, в т.ч. наименование своей организации, место ее нахождения (адрес) и режим ее работы.

Для организации питания отдыхающих Заказчик вправе требовать от Исполнителя:

· своевременного и полного выполнения руководством Исполнителя приказов и постановлений Заказчика;

· своевременность завоза продуктов питания в необходимом ассортименте, количестве, надлежащего качества, условия хранения и транспортировки;

· соблюдения соответствия ежедневного меню, вносить предложения и замечания по меню;

Заказчик имеет право:

· вносить конкретные предложения администрации Исполнителя по привидению услуг Исполнителя в строгое соответствие с требованием санитарных правил для предприятий общественного питания.

· осуществлять контроль за состоянием технологического оборудования, соблюдением правил личной гигиены работниками исполнителя.

· проводить контрольные проверки правильности отпуска блюд по их весу, качеству; 

Заказчик имеет следующие права по контролю за организацией питания отдыхающих: 

· проверять качество оказания услуг исполнителем, принимать участие в проводимых вышестоящими органами ревизиях, знакомиться с документами первичного учета, а так же инструкциями и приказами торговых организаций по вопросам организации общественного питания, снимать копии необходимых документов для составления акта по обнаруженным недостаткам и нарушениях организации питания отдыхающих.

· осуществлять контрольные взвешивания блюд, запрещать реализацию недоброкачественной продукции и блюд.

· осматривать складские, производственные, иные помещения столовых.

· требовать от руководства и других работников Исполнителя объяснения по всем случаям нарушений правил работы, а так же заслушивать отчеты руководителей Исполнителя о применяемых мерах по улучшению организации питания отдыхающих. 

· проводить инвентаризацию, ревизию, иную проверку сохранности переданного имущества.

· ежедневно контролировать качество приготовленной пищи с соответствующей записью в бракеражном журнале.

· проверять санитарное состояние используемых Исполнителем помещений, столово-кухонной посуды, инвентаря, холодильного и технологического оборудования.

Исполнитель обязан:

· не реже 1 раза в 3 месяца совместно с Заказчиком должен проводить инвентаризацию переданного в пользование технологического и холодильного оборудования, столово-кухонной посуды и инвентаря.

· использовать переданные площади только в целях выполнения обязательств по настоящему Договору.

· в течение дня, следующего за днем окончания услуг в соответствии с законодательством Российским Федерации и условиями Договора  (в случае, если между Сторонами не будет заключен новый Договор на оказание аналогичных услуг без перерыва в предоставлении услуг) передать по акту Заказчику эксплуатируемые объекты и имущество, в исправном состоянии и соответствующим требованиям санитарных правил и норм.

Планировка размещения оборудования и организация технологического процесса.

Исполнителю предоставляются помещения, находящие в учреждении со свободными площадями для размещения Исполнителем производственного оборудования, мебели, предметов интерьера, текстиля, инвентаря, посуды, столовых приборов, моющих, санитарно-гигиенических средств. Все помещения находятся в исправном техническом состоянии, имеют освещение, систему вентиляции, кондиционирования, отопления и отвечают планировочным требованиям соответствующих санитарных норм и правил для предприятий общественного питания. 

При планировке размещения и расстановке оборудования Исполнитель должен учитывать следующие принципы:

· размещение оборудования проводить в соответствии с направлением технологического процесса;

· проводить правильную фиксацию размера рабочих проходов, служащих одновременно и путями движения;

· организовывать пути движения по кратчайшим, прямолинейным и не имеющим пересечений направлениям;

· создавать прогрессивную организацию производственного процесса;

· обеспечить условия для уборки рабочих мест;

· учитывать требования охраны труда при установке машин и приборов;

· эффективно использовать помещения.

Всё количество необходимого теплового, холодильного оборудования, электрических приборов и иного оборудования должно быть рассчитано, распланировано, расставлено с учетом правил техники безопасности, загрузки отдыхающих и максимальных (предельных) суммарных мощностей всего технологического оборудования, которое может эксплуатироваться у Заказчика – не более 200 кВт.

Оборудование для подачи блюд (профессиональная шведская линия) должно быть в количестве, достаточном для сохранения в наличии одновременно всех позиций наименований из Меню по ассортименту, объему и количеству во время всего периода приема пищи. 
Внешний вид всего оборудования для подачи блюд (шведская линия), должен быть выдержан в едином цветовом решении. Должно обеспечиваться стилевое единство интерьера зала, мебели и сервировки столов.

Санитарно-гигиенический режим.

Производственные и другие помещения общественного питания должны содержаться в порядке и чистоте. Хранение пищевых продуктов на полу не допускается.

В моечных помещениях вывешивают инструкцию о правилах мытья посуды и инвентаря с указанием концентрации и объемов применяемых моющих средств, согласно инструкции по применению этих средств, и температурных режимах воды в моечных ваннах.

Моющие и дезинфицирующие средства хранить в таре в специально отведенных местах, недоступных для отдыхающих, отдельно от пищевых продуктов. Дезинфекцию посуды и инвентаря проводить по эпидемиологическим показаниям в соответствии с инструкцией по применению дезинфицирующих средств.

 В пищевых блоках Исполнителем должны строго соблюдаться требования по устройству пищеблока, санитарному содержанию и технологии приготовления пищи, предусмотренные действующими санитарными правилами для предприятий общественного питания;
санитарные правила по условиям и срокам хранения и реализации особо скоропортящихся продуктов; требования об обязательных профилактических и медицинских обследованиях работников пищеблока. 

Своевременно, не менее 3-х раз в день, проводить мойку котлов и посуды, уборку помещений пищеблока с применением моющих и дезинфицирующих средств.

1. Мытье посуды проводить только в моечной с соблюдением режима обеззараживания посуды. 

2. Раздачу готовой пищи производить не позднее 2 часов после ее приготовления, включая и время доставки пищи. 

3. Категорически запрещается оставлять остатки пищи после ее раздачи, а также смешивать пищевые остатки со свежими блюдами. 

4. Раздачу пищи производить специальным персоналом. 

5. Технический персонал, занятый уборкой помещений, к раздаче не допускается. Питание проводить в специально выделенном помещении. После каждой раздачи пищи производить тщательную уборку помещений с применением растворов дезинфицирующих средств. 

6. Уборочный материал после мытья заливать 0,5% осветленным раствором хлорной извести или   1 % раствором хлорамина на 60 мин, далее прополаскивать в проточной воде и сушить (инвентарь используют строго по назначению). 

7. Персонал пищеблока обязан соблюдать правила личной гигиены. Перед посещением туалета персонал обязан снять халат, после посещения – обработать руки щеткой с применением дезинфицирующих средств или хозяйственного мыла. 

8. Назначить ответственных за соблюдение санитарных требований при приготовлении и отпуске готовой пищи в пищеблоке. 

Исполнитель должен обеспечить наличие достаточного количества моющих, чистящих и дезинфицирующих средств, хозяйственного инвентаря для уборки помещений пищеблока, залов приема пищи, складских, подсобных, бытовых помещений в соответствии с санитарными нормами и требованиями.
2. Сведения о начальной (максимальной) цене договора и расходах участника
· Цена договора включает в себя стоимость продуктовой корзины, маркировку, погрузку, доставку, разгрузку, командировочные расходы, затраты на страхование, уплату таможенных пошлин, в том числе уплату налогов, сборов, обслуживание холодильных установок, посудомоечных машин, производственный контроль, стирку мягкого инвентаря, оплата коммунальных услуг (вода, электричество, газ) и других, возникающих в процессе исполнения договора расходов. 

· Начальная максимальная цена договора (НМЦД) составляет:  14 478 000., в том числе НДС. 

2.1.  Стоимость единицы услуги.
Начальная максимальная стоимость единицы услуги – завтрака «Шведский стол» установлена в размере 780 руб., в том числе НДС для взрослых и 590 руб в том числе НДС для детей с 3 до 14 лет, дети до 3-х лет питаются бесплатно. 

Стоимость услуги  может быть изменена Заказчиком в сторону уменьшения в соответствии с заявкой Заказчика.  Исполнитель обязан разработать и согласовать  меню в соответствии с заявками Заказчика.
При заключении договора победитель конкурса должен представить калькуляцию стоимости  услуг с указанием единичных расценок без НДС/с  НДС. При этом единичные расценки, представленные победителем не должны превышать единичные расценки  с  НДС, установленные в конкурсной документации. Если единичные расценки, представленные победителем, превышают установленные в документации, заказчик вправе потребовать от победителя внести изменения в калькуляцию в срок, не превышающий 3 календарных дня. В случае, если победитель отказывается от внесения изменений в калькуляцию, он может быть признан уклонившимся от заключения договора. Заказчик в таком случае вправе заключить договор с участником, сделавшим предпоследнее предложение по цене.

3.   Приложения к техническому Заданию:

1. Требования к необходимому производственному инвентарю, посуде и столовым приборам - Приложение № 1. 
2. Требования к эстетическому оформлению и текстилю - Приложение № 2.

3. Требования к спецодежде для обслуживающего персонала - Приложение № 3.

4. Требования к моющим и чистящим средствам - Приложение № 4.

5. Требования к «Недельное меню» - Приложение № 5.

Приложение №1 к техническому заданию
Требования к необходимому производственному инвентарю, посуде и столовым приборам.

Инвентарь, посуда и столовые приборы должны быть в количестве, достаточном для обслуживания отдыхающих и рассчитаны, распланированы и размещены с учетом существующих площадей.

Столовые приборы и посуда должны быть в достаточном количестве из расчета комплектов на одно посадочное место, в целях соблюдения правил мытья и дезинфекции в соответствии с требованиями санитарных правил.

	Наименование, характеристика качества

	Бак из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов 40 литров

	бачок для отходов  из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов 60 литров

	блюдо для фруктов из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов диаметр 51 см

	Ведро из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов 10 литров

	венчик для взбивания из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов 40 см

	вилка столовая из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов 21,5 см

	гарнирная ложка из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов длина 21 см, ширина 8 см, глубина 1,5 см

	горшочек для жаркого из керамики и дерева для тематических мероприятий и национальной кухни объем 0,320 л

	Графин, хрусталь, художественно оформленная посуда из выдувного стекла  объем 0,95 л

	доска разделочная 20х450х600 мм

	Дуршлаг из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов 10 л

	Кастрюля из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов объем 15 л

	Кисточка кондитерская 18,5 см

	Кокотница из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов диаметр 9 см

	Нож консервный из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов

	Контейнер из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов ширина 30 см, длина 40 см, глубина 10 см

	контейнер для пирожков из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов

	контейнер для салатов из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов ширина 50 см, длина 70 см, глубина 10 см

	контейнер для специй из фарфора, художественно оформленный  ширина 10 см, длина 20 см, глубина 5 см

	ложка столовая из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов 21,7 см

	ложка чайная из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов13,5 см

	Лоток из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов34х44х4 см

	набор для специй из фарфора, художественно оформленный 5 предметов (соль, перец, уксус, масло, зубочистки)

	нож поварской из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов 300х220 мм

	нож столовый из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов 22,6 см

	Поднос пластмассовый 500х365 мм

	Рюмка, хрусталь, художественно оформленная посуда из выдувного стекла 65 мл

	салатник большой из фарфора, художественно оформленный 16х16 см

	салатник маленький из фарфора, художественно оформленный 11х11 см

	салфетница из фарфора, художественно оформленная 12х12х8 см

	сотейник из фарфора, художественно оформленный объемом 5,1 л

	селедочница из фарфора, художественно оформленный длина 29 см

	сито из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов

	Скалка 500х60 мм (две ручки)

	Сковорода из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов диаметр 30 см

	сковорода из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов диаметр 42 см

	совок для мусора из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов 30х27х11 см

	совок для сыпучих продуктов 230х220х370 мм

	соусница из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов 50 мл

	Стакан, хрусталь, художественно оформленная посуда из выдувного стекла 300 мл

	Таз, из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов диаметр 45 см, глубина 15 см

	тазик-блюдце из фарфора, художественно оформленный 9х9 см

	чашка бульонная из фарфора, художественно оформленная диаметр 17 см, объем 270 мл

	тарелка закусочная из фарфора, художественно оформленная диаметр 240 мм

	тарелка закусочная банкетная из фарфора, художественно оформленная диаметр 220 мм

	тарелка пирожковая из фарфора, художественно оформленная диаметр 190 мм

	тарелка пирожковая банкетная из фарфора, художественно оформленная диаметр 190 мм

	тарелка подставная банкетная из фарфора, художественно оформленная диаметр 230 мм

	тарелка полупорционная для первых блюд диаметр 190мм

	терка из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов 80х260 мм

	терка для моркови по-корейски из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов 90х250 мм

	Толкушка из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов 50х12 см

	фужер хрусталь, художественно оформленная посуда из выдувного стекла объем 200 мл

	чайная пара из фарфора, художественно оформленная объем 200 мл

	чайник из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов объем 3,5 л

	черпак из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов 50х20 см, объем 500 мл

	Штопор большой из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов 26х4,5х5,5 см

	Шумовка из мельхиора или нейзильбера, или нержавеющей стали, или из других современных сплавов длина 33 см, размер рабочей части 12х6х15 см

	ящик пластмассовый45х35х13 см


Приложение №2 к техническому заданию

Требования к эстетическому оформлению и текстилю.

Текстиль должен быть в количестве, достаточном для обслуживания отдыхающих и рассчитан, распланирован и размещен с учетом существующих площадей. Комплекты текстиля должны быть рассчитаны с учетом стирок.

	Наименование
	Характеристика, описание, размеры

	Фуршетная юбка
для прямоугольного стола
	Специализированная, профессиональная ткань терракотового цвета,  блестящая поверхность с вытканным матовым рисунком, используется самый устойчивый краситель, должна пройти безусадочную обработку, юбка должна быть пошита встречной складкой, края обработаны профессиональным двухшовным швом. 
Состав ткани - не более 50% -полиэстер, не менее 50% лен. Размер 1,8 х3,6 м, высота 0,7 м.

	Фуршетная  юбка
для прямоугольного стола
	Специализированная, профессиональная ткань кремового цвета, крупноузорчатое переплетение с вытканным матовым рисунком – дамаст, должна пройти безусадочную обработку, юбка должна быть пошита встречной складкой, края обработаны профессиональным двухшовным швом, 
состав ткани - смесовые ткани не менее 70%-лен, не более 30%-полиакрил. 

Размер 1,8х3,6 м, высота 0,7 м. 

	Фуршетная юбка
для прямоугольного стола
	Специализированная, профессиональная ткань терракотового цвета,  блестящая  поверхность с вытканным матовым рисунком, используется самый устойчивый краситель, должна пройти безусадочную обработку, юбка должна быть пошита встречной складкой, края обработаны профессиональным двухшовным швом. 
Состав ткани 50%-полиэстер, 50% лен. 

Размер 1,8 х. 4,5 м, высота 0,7 м

	Фуршетная юбка
для прямоугольного стола
	Специализированная, профессиональная ткань кремового цвета, крупноузорчатое переплетение с вытканным матовым рисунком – дамаст, должна пройти безусадочную обработку, юбка должна быть пошита встречной складкой, края обработаны профессиональным двухшовным швом. 
Состав ткани - не менее 70%-лен, не более 30%-полиакрил. Размер 1,8 х. 4,5 м, высота 0,7 м

	Фуршетная юбка для квадратного стола
	Специализированная, профессиональная ткань терракотового цвета,  блестящая  поверхность с вытканным матовым рисунком, используется самый устойчивый краситель, должна пройти безусадочную обработку, юбка должна быть пошита встречной складкой, края обработаны профессиональным двухшовным швом. 
Состав ткани не более 50%-полиэстер, не менее 50% лен. Размер 0,9 х 0,9 м, высота 0,7 м.

	Фуршетная юбка для квадратного стола
	Специализированная, профессиональная ткань кремового цвета, крупноузорчатое переплетение с вытканным матовым рисунком – дамаст, должна пройти безусадочную обработку, юбка должна быть пошита встречной складкой, края обработаны профессиональным двухшовным швом. 
Состав ткани - не менее 70%-лен, не более 30%-полиакрил. Размер 0,9 х0,9 м, высота 0,7 м.



	Скатерть 
	Специальная  ткань, саржевое переплетение нитей, однотонная белого цвета, атласная обработка края, после декоративки-шов с двойным сложением, угол должен быть обработан декоративно под 45 градусов.
Состав ткани - не менее 50% хлопок, не более 50% полиэстер. Размер 2,1х3,9 м. 

	Скатерть
	Специальная  ткань, саржевое переплетение нитей, однотонная белого цвета, атласная обработка края, после декоративки-шов с двойным сложением, угол должен быть обработан декоративно под 45 градусов. 
Состав ткани - не менее 50% хлопок, не более 50% полиэстер. Размер 2,1х 4,8 м.

	Скатерть
	Специальная  ткань, саржевое переплетение нитей, однотонная белого цвета, атласная обработка края, после декоративки-шов с двойным сложением, угол должен быть обработан декоративно под 45 градусов. 
Состав ткани - не менее 50% хлопок, не более 50% полиэстер. Размер 1,2 х. 1,2 м. 

	Скатерть
	Специальная ткань, с тефлоновым покрытием, гладкая, однотонная, белого цвета, атласная обработка края, после декоративки-шов с двойным сложением, угол должен быть обработан декоративно под 45 градусов. 
Состав ткани - не менее 50% хлопок, не более 50% полиэстер. Размер 2,1х3,9 м.

	Скатерть
	Специальная ткань, с тефлоновым покрытием, гладкая, однотонная, белого цвета, Атласная обработка края, после декоративки-шов с двойным сложением, угол должен быть обработан декоративно под 45 градусов. 
Состав ткани - не менее 50% хлопок, не более 50% полиэстер. Размер 2,1х 4,8 м. 

	Скатерть
	Специальная ткань, с тефлоновым покрытием, гладкая, однотонная, белого цвета, атласная обработка края, после декоративки-шов с двойным сложением, угол должен быть обработан декоративно под 45 градусов. 
Состав ткани - не менее 50% хлопок, не более 50% полиэстер. Размер 1,2 х. 1,2 м.

	Салфетка
	Специализированная, профессиональная ткань терракотового цвета,  блестящая  поверхность с вытканным матовым рисунком, используется самый устойчивый краситель, должна пройти специальную безусадочную обработку, края должны быть подшиты на 2 см уголок, иметь форму ромба. 
Состав ткани -  не более 50% -полиэстер, не менее 50% лен. Размер 0,40 х 0,40 м. 

	Салфетка
	Специализированная, профессиональная ткань кремового цвета, крупноузорчатое переплетение с вытканным матовым рисунком – дамаст, должна пройти специальную безусадочную обработку, края должны быть подшиты на 2 см уголок, иметь форму ромба. Состав ткани - не менее 70%-лен, не более 30%-полиакрил. Размер 0,40 х 0,40 м.

	Чехол на стул
	Специализированная, профессиональная ткань кремового цвета, крупноузорчатое переплетение с вытканным матовым рисунком – дамаст, должна пройти специальную безусадочную обработку, края должны быть подшиты на 2 см уголок, иметь встречную складку. 
Состав ткани - не менее 70%-лен, не более 30%-полиакрил. Размер 1000х520х510мм.

	Чехол на стул+бант
	Специализированная, профессиональная ткань кремового цвета, крупноузорчатое переплетение с вытканным матовым рисунком – дамаст, должна пройти специальную безусадочную обработку, края должны быть подшиты на 2 см уголок, иметь встречную складку. 
Состав ткани - не менее 70%-лен, не более 30 % - полиакрил. Размер 1000х520х510мм.

Бант (уд.вес не менее 111г/м2 с утяжелителем) цвет–слоновая кость, материал - органза, размеры – 1500х500мм.


Приложение №3 к техническому заданию

Требования к спецодежде для обслуживающего персонала.
	№ п/п
	Наименование
	Требования

	1
	Костюм поварской
	В состав костюма должны входить - блуза – 1 шт., брюки – 1 шт., фартук – 1 шт., колпак – 1 шт. 
Блуза с V-образным вырезом, глубина выреза не более 15 см, свободного кроя, короткий рукав,  низ блузы обработан швом в подгибку с закрытым срезом шириной не более 1,5см. Брюки  классического кроя, с поясом на резинке. Фартук размером не менее 65х60 см, сзади на завязках шириной не менее 6 см и длиной не менее 70 см, край фартука должен быть обработан кантом.

	2
	Колпак поварской 
	Колпак классического кроя, высотой 17 см, с защипами у оголовья, сзади на завязках длиной 15 см. Требования к качеству ткани: бязь – 100 % хлопок. Цвет – белый, ГОСТ 9896-88. 

	3
	Фартук  поварской
	Фартук  поварской с нагрудником,  сзади завязывается на завязках шириной не более 6 см и длиной не менее 70 см, одевается через голову. Размер нагрудника не менее 25х25 см, размер фартука не менее 65х60 см, края фартука обработаны кантом. Требования к качеству ткани: бязь – 100 % хлопок. Цвет – белый, ГОСТ 9896-88. 

	4
	Халат 
	Халат приталенного силуэта с  центральной застежкой на пуговицы, двумя нижними накладными карманами. Отложным воротником с лацканами. Рукав короткий, ширина спинки по талии регулируется хлястиком. ГОСТ 12.4.131-83. Требования качеству ткани: плотность 160 гр/м2, хлопок 100%, цвет белый. 

	5
	Сарафан официанта
	Сарафан двухсторонний с полочкой и спинкой,   горловина отделана  цветным кантом. Длина грудки -37 см., длина фартука от талии - 75см. Задняя половинка фартука завязывается спереди  на завязках, длина завязок 30 см. передняя половина завязывается сзади на завязках, длина завязок 30 см. Бока и низ фартука отделаны цветным кантом. Ткань - Полиамид 100%

	6
	Кепка 
	Кепка с козырьком и  мягким оголовьем регулируемым  резинкой. Ткань хлопок 100% 

	7
	Блузон официанта
	Характеристика, описание, размеры: Блузон белый с коротким рукавом, с отложным воротником на пуговицах. Ткань хлопок 100% Требования качеству ткани: плотность не менее 160 г/м2. 

	8
	Тематический костюм повара для тематических дней – «Кухни народов мира» (тематика –страны- Болгария, Украина, Узбекистан, Казахстан, Армения, Грузия, Италия, Испания, Марокко, Франция, Азербайджан, Греция)
	Характеристика, описание, размеры: Костюмы должны быть сшиты из следующих тканейхлопок (плотность не менее 160 гр/м2), органза (плотность не менее 92 гр/м2), 
шелка (плотность не менее221 гр/м2), 

парчи (плотность не менее 229 гр/м2).

Фурнитура: бисер, пайетки, бусы, перья, тесьма (согласно тематики), искусственные цветы (согласно тематики) 

	9
	Тематический костюм официанта (тематика -Пираты, Цыгане, Восточный костюм, Латино).
	Характеристика, описание, размеры: Костюмы должны быть сшиты из следующих тканей: хлопок (плотность не менее 160 гр/м2), органза (плотность не менее 92 гр/м2), 
Шелка (плотность не менее 221 гр/м2), 

Парчи (плотность не менее 229 гр/м2)

Фурнитура: бисер, пайетки, бусы, перья, тесьма (согласно тематики), искусственные цветы (согласно тематики).

	10
	Халат для мойщика столовой посуды
	Универсальный халат с вертикальными рельефами, с застежкой на пуговицах, английским воротником и накладными карманами. Рукав 3/4. Объем по линии талии регулируется хлястиком. На карманах, воротнике васильковая  вставка. Цвет: белый. Ткань: смесовая (не более 60% полиэфир, не более 40% хлопок) плотностьне менее 115 г/м².

	11
	Костюм уборщика производственных помещений
	1. Блуза полуприлегающего силуэта с кокеткой и вертикальными рельефами по полочке и спинке. Центральная бортовая застежка на пуговичках. Рукава 3/4 с отложной манжетой с васильковым кантом. Фигурная отделка карманов василькового цвета. Воротник классический отложной пиджачного типа, основная часть –белая с васильковым кантом, лацканы в цвет основной ткани. Цвет: белый с васильковой отделкой.
Ткань: смесовая (не более 60% полиэфир, не более 40% хлопок) плотность не менее 115 г/м².
2. Брюки полуприлегающего силуэта на широкой резинке. На передней части брюк «стрелки», закрепленные отделочными строчками.

Цвет: васильковый 

Ткань: смесовая (не более 60% полиэфир, не более 40% хлопок) плотность не менее 115 г/м².

	12
	Костюм мужской для подсобного рабочего
	1. Блуза с V-образным вырезом горловины, короткими рукавами, нагрудными внутренними и нижними накладными карманами. Горловина, рукава, нижние карманы оформлены верхними отделочными планками. В боковых швах, вставлены хлястики для обеспечения облегания по фигуре. Цвет:  темно-синий. Ткань: смесовая (не более 60% полиэфир, не более 40% хлопок) плотность не менее 115 г/м².
2. Брюки прямого покроя с задним накладным карманом и поясом "резинка".

Костюм прямого силуэта, свободного покроя, универсальный.
Цвет: темно-синий.

Ткань: смесовая (не более 60% полиэфир, не более 40% хлопок) плотность не менее 115 г/м².


Приложение №4 к техническому заданию

Требования к моющим и чистящим средствам.
	№ п/п
	Наименование товара
	Характеристики товара

	1
	Чистящий порошок типа «Пемолюкс» или разрешенный эквивалент
	Фасовка 0,4 кг. Упаковка металл или пластик

	2
	Средство для отбеливания посуды типа «Перокс» или разрешенный эквивалент
	Фасовка 0,5 кг. Упаковка картон

	3
	Моющее средство типа «Прогресс» или разрешенный эквивалент
	Фасовка 1 л., упаковка пластик

	4
	Чистящее средство для кухонного оборудования типа «Шуманит» или разрешенный эквивалент
	Фасовка 0,5 кг. Упаковка пластик

	5
	Универсальное чистящее средство
	Фасовка 1 л., упаковка пластик. Загущенное универсальное средство. Должно отбеливать, чистить, дезинфицировать поверхность. Должно обладать высокой эффективностью, убивать все известные микробы.

	6
	Отбеливающее дезинфицирующее средство типа «Белизна» или разрешенный эквивалент
	Фасовка 1 л. Упаковка пластик. Жидкое отбеливающее и дезинфицирующее средство, предназначенное для отбеливания изделий из хлопчатобумажных и льняных тканей, для удаления пятен и дезинфекции эмалированной, фарфоровой, фаянсовой посуды, облицовочной плитки, пластика, мусорных ведер, сантехники.

	7
	Чистящее средство для унитаза 
	Должно представлять собой прозрачную жидкость, содержащую акилдиметилбензиламмоний хлорид ЧАС – не более 12,5% в качестве ДВ, а также вспомогательные компоненты. Показатель активности водородных ионов pH7÷7,5. Средство должно обладать антимикробным действием в отношении грамотрицательных и грамположительных бактерий (включая микобактерии туберкулеза), вирусов (включая гепатиты, ВИЧ-инфекцию), грибов родов Кандида, Трихофитон, а также моющими свойствами. Средство должно сохранять свои свойства после замерзания и последующего оттаивания. Должно предназначаться для дезинфекции, обеззараживания поверхностей в помещениях, жесткой мебели, санитарно-технического оборудования, наружных поверхностей приборов и аппаратов, столовой посуды (включая однократного использования), предметов для мытья посуды, белья, уборочного инвентаря, предметов ухода и средств личной гигиены, инструментов из металлов, резин, пластмасс, стекла, резиновых ковриков, обуви из резин, пластмасс и других полимерных материалов, отходов (изделия однократного применения – накидки, шапочки, инструменты и др.), при проведении профилактической дезинфекции, для проведения генеральных уборок.

	8
	Блок подвесной для унитаза 
	Пластик, сменный блок

	9
	Мыло туалетное 
	Мыло должно быть: "Нейтральное" (Н), "Экстра" (Э), "Ординарное" (О). Поверхность мыла должна быть с рисунком или без рисунка. Не допускаются на поверхности мыла трещины, полосы, выпоты, пятна, нечеткий штамп. Первоначальный объем пены – не менее 320 см3. Мыло должно быть в виде кусков массой не менее 50г. Должно соответствовать ГОСТ 28546-2002.

	10
	Мыло туалетное кусковое типа «Камей» или эквивалент
	Ароматизированное, расфасовка в пластиковые пакеты по 200г.

	11
	Моющее средство для стекол
	Слабощелочное жидкое средство для ручного ежедневного ухода за различными поверхностями. В состав моющего средства должен входить нашатырь. Должно быть пригодно к использованию как на стеклянных поверхностях (окна, зеркала, витрины, хрустальные изделия, оргстекла, поликарбонатные стекла), так и на деревянных, керамических, пластиковых, линолеумных, стальных и хромированных поверхностях. Должно быть экологически чистым и биоразлагаемым. При замораживании должно сохранять свои свойства (допустимо помутнение и изменение цвета). Значение pH – не менее 9,7.  

	12
	Средство от накипи типа «Мистер Мускул» или разрешенный эквивалент
	Фасовка в пакеты по 50г.

	13
	Жидкое мыло с дозатором типа «Дав» или разрешенный эквивалент
	Фасовка 0,2 л., упаковка пластик, ароматизированное

	14
	Жидкость для мытья посуды типа «АОС» или разрешенный эквивалент
	Фасовка 5 л., упаковка пластик ароматизированное

	15
	Натуральный нейтрализатор запахов на поверхностях типа «Био Фреш» или разрешенный эквивалент
	Фасовка 1 л.,  упаковка пластик

	16
	Моющее средство для п/м машин без хлора
	Жидкое средство для посудомоечных машин для воды средней жесткости. Не должно содержать фосфатов и хлора. Должно применять в профессиональных посудомоечных машинах, только с дозаторами. Жидкость бесцветная (светлая) без запаха.

	17
	Ополаскиватель кислотный для п/м машин 
	Жидкость голубого  цвета со специфичным запахом. Показатель pH: (нерастворенный) (20оC) не менее 1,25. Относительная плотность: (20оC) не менее 1,08 г/см3. 

	18
	Очиститель для грилей, духовых шкафов, варочных плит 
	Концентрированное моющее средство должно быть предназначено для удаления жировых загрязнений с печей, грилей, духовок, фритюрниц, для автоматической мойки конвектоматов. Физические и химические свойства: агрегатное состояние: жидкость предпочтительно оранжевого цвета. Показатель кислотности (PH): (неразбавленный) (при 20°C) 12-14. Чувствительность к морозу: при температурах ниже 0°C. Удельная плотность:  (при 20°C) не менее 1,08 г/см3. Растворимость:  (при 20°C) смешивается с водой. 

	19
	Полироль для мебели типа «Frosh» или разрешенный эквивалент
	Фасовка 1 л., упаковка пластик

	20
	Хозяйственное мыло
	Классическое концентрированное. Мыло должно быть твердое на ощупь, I/II группы. Масса жирных кислот в пересчете на номинальную массу куска 100 г не менее 69 г. Масса куска 200 гр. На каждом куске мыла должен быть четкий штамп с указанием: товарного знака (при его наличии) или наименования изготовителя; сокращенного наименования хозяйственного мыла. Мыло должно соответствовать ГОСТ 30266-95.

	21
	Средство от ржавчины типа «Дюден» (эссенция) или разрешенный эквивалент
	Фасовка 0,5 л. Упаковка металл

	22
	Освежитель воздуха «Уст» или эквивалент
	Фасовка 0,5 л. Упаковка металл

	23
	Средство для стирки универсальное «Тайд» или эквивалент
	Предназначено для стирки  белого  и  цветного белья  из хлопчатобумажных, льняных, синтетических тканей и   тканей из смешанных волокон в стиральных машинах любого типа, в воде любой жесткости

	24
	Средство от накипи «Калгон» или эквивалент
	Фасовка 1 л. Упаковка пластик

	25
	Зубочистки в индивидуальной упаковке 7см ЛПХ-С 
	Фасовка 1000шт./ упаковка 

	26
	Туалетная бумага 
	Туалетная бумага должна состоять из не менее чем 2-х слоев. Бумага должна быть выработана из переработанного сырья, предпочтительно белого цвета с цветным тиснением. Индекс токсичности водной вытяжки до 120%. Туалетная бумага должна быть перфорированной и включать не менее 170 листов. Сырье и материалы для изготовления изделий должны быть разрешены к применению органами здравоохранения Российской Федерации. В изделиях не допускаются механические повреждения и полосы; складки, дырчатость, пятна размером более 7 мм в наибольшем измерении; посторонние включения (песок, минеральные включения, кора). Обрез кромок должен быть ровным, чистым. Печатное изображение на изделиях должно быть четким, без искажений и пробелов. Не допускаются следы выщипывания волокон с поверхности изделия и отмарывание краски. Красочный фон цветных изделий должен быть равномерным. Слои бумаги в многослойных изделиях должны быть скреплены между собой любым способом, обеспечивающим прочное прилегание слоев бумаги по всей площади многослойного изделия и позволяющим реализовать функциональное назначение изделия. Смещение слоев в изделии более чем на 3 мм относительно друг друга не допускается. Намотка бумаги в рулонах должна быть плотной, обеспечивающей свободное разматывание изделия при его использовании, без задержки и перекосов. При выпуске изделий в рулонах с перфорацией листы бумаги должны отрываться четко по перфорации. Допускается незначительная деформация рулона по боковой поверхности (изменение формы рулона), если она легко устраняется вручную. Не допускается наличие обрывов и склеек смежных слоев бумаги в рулонах. Индекс токсичности водной вытяжки от 70%. На этикетку (ярлык), прикрепленную к упаковке и/или изделию, наносят маркировку, содержащую следующие данные: наименование изделия; товарный знак (при наличии); страну-изготовителя; наименование изготовителя; адрес; дату изготовления (год). Изделие должно быть упаковано с полной защитой торцов рулона в бумагу/полимерную пленку или другой упаковочный материал, обеспечивающий сохранность упакованной продукции. 


Приложение № 5 к техническому заданию.
Требования к «Недельное меню»
НЕДЕЛЬНОЕ МЕНЮ

МЕНЮ

Понедельник

Завтрак:

Ассорти из солений (помидоры кв., капуста кв., грибы кв., фасоль кв., перец кв., чеснок кв., баклажан кв., огурцы кв.)

Ассорти мясное (рулет куриный, буженина, язык, колбаса с/к, суджук, бастурма, балык гов., карбонат, салями,)

Ассорти овощное (огурцы, помидоры, перец болгарский, перец острый)

Ассорти рыбное (семга с/с, форель с/с, сельдь с/с, икра лососевая, масляная, угорь копченый)

Ассорти сырное (адыгейский копченый, чечел, маасдам, гауда, голландский, российский)

Глазированные сырки (шоколадный, ванильный, с изюмом, с курагой)

Горошек консервированный

Зелень в ассортименте (петрушка, лист салата, кинза, укроп, базилик, лук зеленый)

Икра кабачковая

Фасоль консервированная

Кукуруза консервированная 

Масло сливочное порционное

Масло сливочное шоколадное

Йогурт 6% жирности

Сметана Майонез

Творог

Творожная масса

Яйца отварные

Яйца под майонезом

Морковь тёртая натуральная

Свёкла отварная тертая

Салат из капусты с морковью

Салат из моркови с орехами

Салат овощной

Салат «Мясной»

Салат «Карнавальная ночь»

Салат «Океан»

Салат «Зеленый»

Салат из редиса

Салат из тыквы с яблоком

Винегрет овощной

Суп молочный гречневый

Каша молочная геркулесовая с сахаром

Каша геркулесовая на воде

Каша молочная детская по-заказу

Бульон куриный

Омлет натуральный

Омлет с грибами и луком

Яичница глазунья

Сосиски жареные

Сосиски отварные

Сардельки, запеченные с сыром

Сардельки отварные

Кнели куриные

Рыба паровая

Курица отварная

Запеканка творожная с изюмом

Сырники

Ленивые вареники

Котлеты капустные

Котлеты тыквенные

Овощи тушеные

Картофельное пюре

Капуста тушеная

Айран Мацони Ряженка

Варенье, джем, мёд

Горчица, хрен, кетчуп в ассортименте

Заправка для салатов(3 вида)

Какао

Кефир Фругурт, Варенец, Бифидок

Кондитерские изделия в ассортименте (булочки, рулетики, пирожные, пироги, рогалики, кексы, печенье, вафли, пряники)

Конфеты (карамель, батончики, шоколадные), зефир (сливочный, крем-брюле, в шоколаде), халва подсолнечная, шоколад плиточный

Кофе (эспрессо, капучино, американо, со сливками)

Лимон

Лимонад (Буратино, Экстра-ситро, Груша)

Масло оливковое, подсолнечное, кукурузное

Минеральная вода газированная 

Минеральная вода не газированная 

Молоко кипяченое

Молоко сгущённое

Молоко сгущенное вареное

Мороженое (фруктовое, шоколадное), молочный коктейль

Орехи (арахис, фундук, миндаль)

Компот из свежих фруктов

Компот из консервированных фруктов

Компот из сухофруктов

Кисель 

Отвар из шиповника

Сок в ассортименте (сок осветленный яблочный, вишневый, апельсиновый; с мякотью томатный, тыквенный, персиковый) 

Сок свежевыжатый (яблочный, грейпфрут, апельсиновый) по-заказу

Соус соевый, ткемали, наршараб, сацибели, русский

Соус майонез с корнишонами

Сухие завтраки в ассортименте (колечки, шарики, палочки кукурузные, звездочки, дельфинчики)

Сухофрукты (цукаты, чернослив, курага, изюм, инжир, вишня) 

Уксус в ассортименте (классический, с травами, с перцем, бальзамический) 

Фрукты в ассортименте (апельсин, грейпфрут, груша, яблоко, банан, киви, виноград + сезонные фрукты и ягоды)

Хлеб в ассортименте (белый «Пшеничный», черный «Бородинский», зерновой, отрубной)

Чай в ассортименте (зеленый, черный, с травами, фруктовый)

Блины на блиннице с начинками (сметана, варенье, мёд, кокосовая стружка, шоколад, молоко сгущённое, Орехи (арахис, фундук, миндаль), изюм)

Омлет и яичница с наполнителями (сыр, грибы, бекон, зелень, помидоры)

МЕНЮ

Вторник

Завтрак:

Ассорти из солений (помидоры кв., капуста кв., грибы кв., фасоль кв., перец кв., чеснок кв., баклажан кв., огурцы кв.)

Ассорти мясное (рулет куриный, буженина, язык, колбаса с/к, суджук, бастурма, балык гов., карбонат, салями)

Ассорти овощное (огурцы, помидоры, перец болгарский, перец острый)

Ассорти рыбное (семга с/с, форель с/с, сельдь с/с, икра лососевая, масляная, угорь копченый)

Ассорти сырное (адыгейский копченый, чечел, маасдам, гауда, голландский, российский)

Глазированные сырки (шоколадный, ванильный, с изюмом, с курагой)

Горошек консервированный

Зелень в ассортименте (петрушка, лист салата, кинза, укроп, лук зеленый, базилик)

Икра кабачковая

Йогурт 6% жирности

Кукуруза консервированная 

Масло сливочное порционное

Масло сливочное шоколадное

Сметана Майонез

Творог

Творожная масса

Фасоль консервированная

Яйца отварные

Яйца под майонезом

Свёкла отварная тертая

Салат из капусты с морковью

Салат из моркови с орехами

Салат «Деликатесный»

Редька тёртая натуральная

Салат «Цада»

Салат «Франт»

Салат «Русалочка»

Салат из тыквы с медом

Салат из пекинской капусты с помидором

Суп молочный рисовый с сахаром

Каша молочная манная 

Каша геркулесовая на воде

Каша молочная детская по-заказу

Бульон мясной

Омлет натуральный

Омлет с сыром

Яичница глазунья

Сосиски отварные

Сардельки жаренные

Сосиски запеченные

Сардельки, запеченные с сыром

Котлеты куриные

Курица запеченная

Рыба отварная

Лапшевник с творогом

Вареники ленивые

Оладьи мучные с яблоками

Вареники с картофелем

Котлеты морковные

Картофельное пюре

Рис припущенный

Капуста тушенная

Сметана, Майонез

Айран Мацони Ряженка

Варенье, джем, мёд

Горчица, хрен, кетчуп в ассортименте

Заправка для салатов(3 вида)

Какао

Кефир Фругурт Варенец Бифидок

Кондитерские изделия в ассортименте (булочки, рулетики, пирожные, пироги, рогалики, кексы, печенье, вафли, пряники)

Кофе (эспрессо, капучино, американо, со сливками)

Лимон

Лимонад (Буратино, Экстра-ситро, Груша)

Масло оливковое, подсолнечное, кукурузное

Минеральная вода газированная 

Минеральная вода не газированная 

Молоко кипяченое

Молоко сгущённое

Молоко сгущенное вареное

Мороженое (фруктовое, шоколадное), молочный коктейль

Конфеты (карамель, батончики, шоколадные), зефир (сливочный, крем-брюле, в шоколаде), халва подсолнечная, шоколад плиточный

Орехи (арахис, фундук, миндаль)

Компот из свежих фруктов

Компот из консервированных фруктов

Компот из сухофруктов

Кисель 

Отвар из шиповника

Сок в ассортименте (сок осветленный яблочный, вишневый, апельсиновый; с мякотью томатный, тыквенный, персиковый) 

Сок свежевыжатый (яблочный, грейпфрут, апельсиновый) по-заказу

Соус соевый, ткемали, сацибели, наршараб, русский

Соус  майонез с корнишонами

Сухие завтраки в ассортименте (колечки, шарики, палочки кукурузные, звездочки, дельфинчики)

Сухофрукты (цукаты, чернослив, курага, изюм, инжир, вишня) 

Уксус в ассортименте (классический, с травами, с перцем, бальзамический) 

Фрукты в ассортименте (апельсин, грейпфрут, груша, яблоко, банан, киви , виноград +сезонные фрукты и ягоды)

Хлеб в ассортименте (белый «Пшеничный», черный «Бородинский», зерновой, отрубной)

Чай в ассортименте (зеленый, черный, с травами, фруктовый)

ШОУ БЛЮДА:

Блины на блиннице с начинками (сметана, варенье, мёд, кокосовая стружка, шоколад, молоко сгущённое, Орехи (арахис, фундук, миндаль), изюм)

Омлет и яичница с наполнителями (сыр, грибы, бекон, зелень, помидоры)

МЕНЮ

Среда

Завтрак:

Ассорти из солений (помидоры кв., капуста кв., грибы кв., фасоль кв., перец кв., чеснок кв., баклажан кв., огурцы кв.)

Ассорти мясное (рулет куриный, буженина, язык, колбаса с/к, суджук, бастурма, балык гов., карбонат, салями)

Ассорти овощное (огурцы, помидоры, перец болгарский, перец острый)

Ассорти рыбное (семга с/с, форель с/с, сельдь с/с, икра лососевая, масляная, угорь копченый)

Ассорти сырное (адыгейский копченый, чечел, маасдам, гауда, голландский, российский)

Глазированные сырки (шоколадный, ванильный, с изюмом, с курагой)

Горошек консервированный

Зелень в ассортименте (петрушка, лист салата, кинза, укроп, лук зеленый, базилик)

Икра кабачковая

Йогурт 6% жирности

Кукуруза консервированная 

Масло сливочное порционное

Масло сливочное шоколадное

Сметана Майонез

Творог

Творожная масса

Фасоль консервированная

Яйца отварные

Яйца под майонезом

Свекла отварная тертая

Салат из капусты с яблоком

Салат из моркови с орехами

Салат из помидоров с сыром моцарелла

Салат «Хмельницкий»

Салат «Домашний»

Салат «Ривьера»

Салат «Рыбный»

Паштет из мяса птицы

Морковь тёртая натуральная

Редька тёртая натуральная

Каша молочная пшенная с сахаром

Каша молочная пшенная без сахара

Каша геркулесовая на воде

Каша молочная детская по-заказу

Бульон мясной

Омлет натуральный

Омлет с зеленью

Яичница глазунья

Сосиски отварные

Сосиски запеченные с сыром

Колбаса, запеченная в тесте

Сардельки отварные

Рыба паровая

Курица отварная

Биточки говяжьи

Сырники из творога с морковью

Пудинг творожный

Вареники с творогом

Котлеты морковно-тыквенные

Блинчики с капустой

Зразы картофельные

Картофельное пюре

Макароны отварные

Айран Мацони Ряженка

Варенье, джем, мёд

Горчица, хрен, кетчуп в ассортименте

Заправка для салатов(3 вида)

Какао

Кефир Фругурт Варенец Бифидок

Кондитерские изделия в ассортименте (булочки, рулетики, пирожные, пироги, рогалики, кексы, печенье, вафли, пряники)

Конфеты (карамель, батончики, шоколадные), зефир (сливочный, крем-брюле, в шоколаде), халва подсолнечная, шоколад плиточный

Кофе (эспрессо, капучино, американо, со сливками)

Лимон

Лимонад (Буратино, Экстра-ситро ,Груша)

Масло оливковое, подсолнечное, кукурузное

Минеральная вода газированная 

Минеральная вода не газированная

Молоко кипяченое

Молоко сгущённое

Молоко сгущенное вареное

Мороженое (фруктовое, шоколадное), молочный коктейль

Орехи (арахис, фундук, миндаль)

Компот из свежих фруктов

Компот из консервированных фруктов

Компот из сухофруктов

Кисель 

Отвар из шиповника

Сок в ассортименте (сок осветленный яблочный, вишневый, апельсиновый; с мякотью томатный, тыквенный, персиковый) 

Сок свежевыжатый (яблочный, грейпфрут, апельсиновый) по-заказу

Соус соевый, ткемали, сацибели, наршараб, русский

Соус  майонез с корнишонами

Сухие завтраки в ассортименте (колечки, шарики, палочки кукурузные, звездочки, дельфинчики)

Сухофрукты (цукаты, чернослив, курага, изюм, инжир, вишня) 

Уксус в ассортименте (классический, с травами, с перцем, бальзамический)

Фрукты в ассортименте (апельсин, грейпфрут, груша, яблоко, банан, киви, виноград +сезонные фрукты и ягоды)

Хлеб в ассортименте(белый «Пшеничный», черный «Бородинский», зерновой, отрубной)

Чай в ассортименте(зеленый, черный, с травами, фруктовый)

ШОУ БЛЮДА:

Блины на блиннице с начинками (сметана, варенье, мёд, кокосовая стружка, шоколад, молоко сгущённое, Орехи (арахис, фундук, миндаль), изюм)

Омлет и яичница с наполнителями (сыр, грибы, бекон, зелень, помидоры)

МЕНЮ

Четверг

Завтрак:

Ассорти из солений (помидоры кв., капуста кв., грибы кв., фасоль кв., перец кв., чеснок кв., баклажан кв., огурцы кв.)

Ассорти мясное (рулет куриный, буженина, язык, колбаса с/к, суджук, бастурма, балык гов., карбонат, салями)

Ассорти овощное (огурцы, помидоры, перец болгарский, перец острый)

Ассорти рыбное (семга с/с, форель с/с, сельдь с/с, икра лососевая, масляная, угорь копченый)

Ассорти сырное (адыгейский копченый, чечел, маасдам, гауда, голландский, российский)

Глазированные сырки (шоколадный, ванильный, с изюмом, с курагой)

Горошек консервированный

Зелень в ассортименте (петрушка, лист салата, кинза, укроп, лук зеленый, базилик)

Икра кабачковая

Йогурт 6% жирности

Кукуруза консервированная 

Масло сливочное порционное

Масло сливочное шоколадное

Сметана Майонез

Творог

Творожная масса

Фасоль консервированная

Яйца отварные

Яйца под майонезом

Морковь тёртая натуральная

Свёкла отварная тертая

Салат из морской капусты с луком

Салат из моркови с орехами

Салат из пекинской капусты с овощами

Салат «Берег любви»

Салат «Смак» 

Паштет из сельди

Салат овощной с сельдью

Редька тёртая натуральная

Кукуруза консервированная 

Горошек консервированный

Фасоль консервированная

Икра кабачковая

Каша молочная рисовая с сахаром

Каша молочная рисовая без сахара

Каша геркулесовая на воде

Каша молочная детская по-заказу

Бульон мясной

Омлет с помидором

 Омлет натуральный

Яичница глазунья

Колбаса отварная

Сосиски жареные

Сардельки отварные

Сосиски отварные

Курица тушенная с овощами

Рыба, запеченная в молоке с овощами

Тефтели в соусе

Пудинг рисовый с творогом и изюмом

Сырники из творога

Оладьи мучные  с изюмом

Котлеты свекольные

Оладьи из тыквы

Соте из овощей

Картофель отварной с луком и грибами

Рис припущенный

Айран Мацони Ряженка

Варенье, джем, мёд

Горчица, хрен, кетчуп в ассортименте

Заправка для салатов(3 вида)

Какао

Кефир Фругурт Варенец Бифидок

Кондитерские изделия в ассортименте (булочки, рулетики, пирожные, пироги, рогалики, кексы, печенье, вафли, пряники)

Конфеты (карамель, батончики, шоколадные), зефир (сливочный, крем-брюле, в шоколаде), халва подсолнечная, шоколад плиточный

Кофе (эспрессо, капучино, американо, со сливками)

Лимон

Лимонад (Буратино, Экстра-ситро ,Груша)

Масло оливковое, подсолнечное, кукурузное

Минеральная вода газированная 

Минеральная вода не газированная 

Молоко кипяченое

Молоко сгущённое

Молоко сгущенное вареное

Мороженое (фруктовое, шоколадное), молочный коктейль

Орехи (арахис, фундук, миндаль)

Компот из свежих фруктов

Компот из консервированных фруктов

Компот из сухофруктов

Кисель 

Отвар из шиповника

Сок в ассортименте (сок осветленный яблочный, вишневый, апельсиновый; с мякотью томатный, тыквенный, персиковый) 

Сок свежевыжатый (яблочный, грейпфрут, апельсиновый) по-заказу

Соус соевый, ткемали, сацибели, наршараб, русский

Соус майонез с корнишонами

Сухие завтраки в ассортименте (колечки, шарики, палочки кукурузные, звездочки, дельфинчики)

Сухофрукты (цукаты, чернослив, курага, изюм, инжир, вишня) 

Уксус в ассортименте (классический, с травами, с перцем, бальзамический) 

Фрукты в ассортименте (апельсин, грейпфрут, груша, яблоко, банан, киви, виноград + сезонные фруктыи ягоды)

Хлеб в ассортименте(белый «Пшеничный», черный «Бородинский», зерновой, отрубной)

Чай в ассортименте(зеленый, черный, с травами, фруктовый)

ШОУ БЛЮДА:

Блины на блиннице с начинками (сметана, варенье, мёд, кокосовая стружка, шоколад, молоко сгущённое, Орехи (арахис, фундук, миндаль), изюм)

Омлет и яичница с наполнителями (сыр, грибы, бекон, зелень, помидоры)

МЕНЮ

Пятница
Завтрак:

Ассорти из солений (помидоры кв., капуста кв., грибы кв., фасоль кв., перец кв., чеснок кв., баклажан кв., огурцы кв.)

Ассорти мясное (рулет куриный, буженина, язык, колбаса с/к, суджук, бастурма, балык гов., карбонат, салями)

Ассорти овощное (огурцы, помидоры, перец болгарский, перец острый)

Ассорти рыбное (семга с/с, форель с/с, сельдь с/с, икра лососевая, масляная, угорь копченый)

Ассорти сырное(адыгейский копченый, чечел, маасдам, гауда, голландский, российский)

Глазированные сырки (шоколадный, ванильный, с изюмом, с курагой)

Горошек консервированный

Зелень в ассортименте (петрушка, лист салата, кинза, укроп, лук зеленый, базилик)

Икра кабачковая

Йогурт 6% жирности

Кукуруза консервированная 

Масло сливочное порционное

Масло сливочное шоколадное

Сметана Майонез

Творог

Творожная масса

Фасоль консервированная

Яйца отварные

Яйца под майонезом

Морковь тёртая натуральная

Свёкла отварная с чесноком

Салат из морской капусты 

Салат из моркови с орехами

Салат из фасоли

Салат «Парадокс»

Салат куриный

Салат рыбный с морской капустой

Редька тёртая натуральная

Каша молочная гречневая с сахаром

Каша молочная гречневая без сахара

Каша геркулесовая на воде

Каша молочная детская по-заказу

Бульон

Омлет натуральный

Омлет с сыром

Яичница глазунья

Сосиски жаренные

Сосиски отварные

Сардельки жареные с сыром

Сардельки отварные

Курица отварная

Рыба паровая

Котлеты по-домашнему

Запеканка творожная с изюмом

Лапшевник

Пончики творожные

Рулет яичный с овощами

Оладьи капустные

Макароны отварные

Картофельное пюре

Рис припущенный

Айран Мацони Ряженка

Варенье, джем, мёд

Горчица, хрен, кетчуп в ассортименте

Заправка для салатов(3 вида)

Какао

Кефир Фругурт Варенец Бифидок

Кондитерские изделия в ассортименте (булочки, рулетики, пирожные, пироги, рогалики, кексы, печенье, вафли, пряники)

Конфеты (карамель, батончики, шоколадные), зефир (сливочный, крем-брюле, в шоколаде), халва подсолнечная, шоколад плиточный

Кофе (эспрессо, капучино, американо, со сливками)

Лимон

Лимонад (Буратино, Экстра-ситро ,Груша)

Масло оливковое, подсолнечное, кукурузное

Минеральная вода газированная 

Минеральная вода негазированная 

Молоко кипяченое

Молоко сгущённое

Молоко сгущенное вареное

Мороженое (фруктовое, шоколадное), молочный коктейль

Орехи (арахис, фундук, миндаль)

Компот из свежих фруктов

Компот из консервированных фруктов

Компот из сухофруктов

Кисель 

Отвар из шиповника

Сок в ассортименте (сок осветленный яблочный, вишневый, апельсиновый; с мякотью томатный, тыквенный, персиковый) 

Сок свежевыжатый (яблочный, грейпфрут, апельсиновый) по-заказу

Соус соевый, ткемали, сацибели, наршараб, русский

Соус майонез с корнишонами

Сухие завтраки в ассортименте (колечки, шарики, палочки кукурузные, звездочки, дельфинчики)

Сухофрукты (цукаты, чернослив, курага, изюм, инжир, вишня) 

Уксус в ассортименте (классический, с травами, с перцем, бальзамический) 

Фрукты в ассортименте (апельсин, грейпфрут, груша, яблоко, банан, киви, виноград +сезонные фрукты и ягоды)

Хлеб в ассортименте (белый «Пшеничный», черный «Бородинский», зерновой, отрубной)

Чай в ассортименте (зеленый, черный, с травами, фруктовый)

ШОУ БЛЮДА:

Блины на блиннице с начинками (сметана, варенье, мёд, кокосовая стружка, шоколад, молоко сгущённое, Орехи (арахис, фундук, миндаль), изюм)

Омлет и яичница с наполнителями (сыр, грибы, бекон, зелень, помидоры)

МЕНЮ

Суббота

Завтрак:

Ассорти из солений (помидоры кв., капуста кв., грибы кв., фасоль кв., перец кв., чеснок кв., баклажан кв., огурцы кв.)

Ассорти мясное (рулет куриный, буженина, язык, колбаса с/к, суджук, бастурма, балык гов., карбонат, салями)

Ассорти овощное (огурцы, помидоры, перец болгарский, перец острый)

Ассорти рыбное (семга с/с, форель с/с, сельдь с/с, икра лососевая, масляная, угорь копченый)

Ассорти сырное(адыгейский копченый, чечел, маасдам, гауда, голландский, российский)

Глазированные сырки (шоколадный, ванильный, с изюмом, с курагой)

Горошек консервированный

Зелень в ассортименте (петрушка, лист салата, кинза, укроп, лук зеленый, базилик)

Икра кабачковая

Йогурт 6% жирности

Кукуруза консервированная 

Масло сливочное порционное

Масло сливочное шоколадное

Сметана Майонез

Творог

Творожная масса

Фасоль консервированная

Яйца отварные

Яйца под майонезом

Морковь тёртая натуральная

Свёкла отварная тертая

Салат из пекинской капусты 

Салат из моркови с орехами и яблоками

Салат овощной со сладким перцем

Салат с колбасой и грибами

Салат «Кармен»

Салат «Дедушка»

Салат из тыквы с цукатами

Сельдь с луком

Редька тёртая с огурцом

Каша молочная ячневая с сахаром

Каша молочная без сахара

Каша геркулесовая на воде

Каша молочная детская по-заказу

Бульон куриный

Омлет натуральный

Омлет с беконом

Яичница глазунья

Сосиски с сыром

Сардельки отварные

Сардельки запеченные

Сосиски жаренные

Рыба в кисло-сладком соусе

Котлеты куриные паровые

Говядина отварная

Вареники ленивые

Запеканка творожная с курагой

Сырники с цукатами

Котлеты морковные

Оладьи кабачковые

Оладьи из тыквы

Капуста тушенная

Картофельное пюре

Айран Мацони Ряженка

Варенье, джем, мёд

Горчица, хрен, кетчуп в ассортименте

Заправка для салатов(3 вида)

Какао

Кефир Фругурт Варенец Бифидок

Кондитерские изделия в ассортименте (булочки, рулетики, пирожные, пироги, рогалики, кексы, печенье) , вафли, пряники

Конфеты (карамель, батончики, шоколадные), зефир (сливочный, крем-брюле, в шоколаде), халва подсолнечная, шоколад плиточный

Кофе (эспрессо, капучино, американо, со сливками)

Лимон

Лимонад (Буратино, Экстра-ситро ,Груша)

Масло оливковое, подсолнечное, кукурузное

Минеральная вода газированная

Минеральная вода негазированная

Молоко кипяченое

Молоко сгущённое

Молоко сгущенное вареное

Мороженое (фруктовое, шоколадное), молочный коктейль

Орехи (арахис, фундук, миндаль)

Компот из свежих фруктов

Компот из консервированных фруктов

Компот из сухофруктов

Кисель 

Отвар из шиповника

Сок в ассортименте (сок осветленный яблочный, вишневый, апельсиновый; с мякотью томатный, тыквенный, персиковый) 

Сок свежевыжатый (яблочный, грейпфрут, апельсиновый) по-заказу

Соус соевый, ткемали, сацибели, наршараб, русский

Соус майонез с корнишонами

Сухие завтраки в ассортименте (колечки, шарики, палочки кукурузные, звездочки, дельфинчики)

Сухофрукты (цукаты, чернослив, курага, изюм, инжир, вишня) 

Уксус в ассортименте (классический, с травами, с перцем, бальзамический) 

Фрукты в ассортименте (апельсин, грейпфрут, груша, яблоко, банан, киви, виноград + сезонные фрукты и ягоды)

Хлеб в ассортименте(белый «Пшеничный», черный «Бородинский», зерновой, отрубной)

Чай в ассортименте(зеленый, черный, с травами, фруктовый)

ШОУ БЛЮДА:

Блины на блиннице с начинками (сметана, варенье, мёд, кокосовая стружка, шоколад, молоко сгущённое, Орехи (арахис, фундук, миндаль), изюм)

Омлет и яичница с наполнителями (сыр, грибы, бекон, зелень, помидоры)

МЕНЮ

Воскресенье

 Завтрак:

Ассорти из солений (помидоры кв., капуста кв., грибы кв., фасоль кв., перец кв., чеснок кв., баклажан кв., огурцы кв.)

Ассорти мясное (рулет куриный, буженина, язык, колбаса с/к, суджук, бастурма, балык гов., карбонат, салями)

Ассорти овощное (огурцы, помидоры, перец болгарский, перец острый)

Ассорти рыбное (семга с/с, форель с/с, сельдь с/с, икра лососевая, масляная, угорь копченый)

Ассорти сырное (адыгейский копченый, чечел, маасдам, гауда, голландский, российский)

Глазированные сырки (шоколадный, ванильный, с изюмом, с курагой)

Горошек консервированный

Зелень в ассортименте (петрушка, лист салата, кинза, укроп, лук зеленый, базилик)

Икра кабачковая

Йогурт 6% жирности

Кукуруза консервированная 

Масло сливочное порционное

Масло сливочное шоколадное

Сметана Майонез

Творог

Творожная масса

Фасоль консервированная

Яйца отварные

Яйца под майонезом

Морковь тёртая натуральная

Свёкла отварная тертая

Салат из пекинской капусты

Салат из моркови с сухофруктами

Редька тёртая натуральная 

Салат овощной

Салат из горошка с говядиной

Салат «Секунда»

Салат «Девятый вал»

Каша молочная пшеничная с сахаром

Каша молочная пшеничная без сахара

Каша геркулесовая на воде

Каша молочная детская по-заказу

Бульон мясной

Сосиски с сыром

Сардельки отварные

Сардельки в красном соусе

Сосиски жаренные

Рыба паровая

Курица запеченная

Кнели из говядины

Сырники из творога с морковью

Пудинг творожный

Оладьи капустные

Вареники с картофелем

Макароны с овощами

Картофельное пюре

Свекла тешенная

Айран Мацони Ряженка

Варенье, джем, мёд

Горчица, хрен, кетчуп в ассортименте

Заправка для салатов(3 вида)

Какао

Кефир Фругурт Варенец Бифидок

Кондитерские изделия в ассортименте (булочки, рулетики, пирожные, пироги, рогалики, кексы, печенье, вафли, пряники)

Кофе (эспрессо, капучино, американо, со сливками)

Лимон

Лимонад (Буратино, Экстра-ситро, Груша)

Масло оливковое, подсолнечное, кукурузное

Минеральная вода газированная 

Минеральная вода негазированная 

Молоко кипяченое

Молоко сгущённое

Молоко сгущенное вареное

Мороженое (фруктовое, шоколадное), молочный коктейль

Конфеты (карамель, батончики, шоколадные), зефир (сливочный, крем-брюле, в шоколаде), халва подсолнечная, шоколад плиточный

Орехи (арахис, фундук, миндаль)

Компот из свежих фруктов

Компот из консервированных фруктов

Компот из сухофруктов

Кисель 

Отвар из шиповника

Сок в ассортименте (сок осветленный яблочный, вишневый, апельсиновый; с мякотью томатный, тыквенный, персиковый) 

Сок свежевыжатый (яблочный, грейпфрут, апельсиновый) по-заказу

Соус соевый, ткемали, наршараб, сацибели, русский

Соус майонез с корнишонами

Сухие завтраки в ассортименте (колечки, шарики, палочки кукурузные, звездочки, дельфинчики)

Сухофрукты (цукаты, чернослив, курага, изюм, инжир, вишня) 

Уксус в ассортименте (классический, с травами, с перцем, бальзамический) 

Фрукты в ассортименте (апельсин, грейпфрут, груша, яблоко, банан, киви, виноград +сезонные фрукты и ягоды)

Хлеб в ассортименте(белый «Пшеничный», черный «Бородинский», зерновой, отрубной)

Чай в ассортименте(зеленый, черный, с травами, фруктовый)

ШОУ БЛЮДА:

Блины на блиннице с начинками (сметана, варенье, мёд, кокосовая стружка, шоколад, молоко сгущённое, Орехи (арахис, фундук, миндаль), изюм)

Омлет и яичница с наполнителями (сыр, грибы, бекон, зелень, помидоры)

IV. ПРОЕКТ ДОГОВОРА

ДОГОВОР № ____

на услуги по питанию

Крым






«___» ____________ 2017 г.

ООО «Пансионат «Заря», именуемое в дальнейшем Заказчик, в лице генерального директора Чудинова А.А., действующего на основании Устава, с одной стороны и 

_____________________________________________________________________________, в лице _______________________________________________________________, действующего на основании _________________, в дальнейшем Исполнитель, с другой стороны, вместе именуемые Стороны, с соблюдением требований Федерального закона от 18.07.2011 г. №223-ФЗ «О закупках товаров, работ, услуг отдельными видами юридических лиц» и «Положения о закупке товаров, работ, услуг для нужд ООО «Пансионат «Заря» от «_» ______ 2016 г., и на основании решения Закупочной комиссии (протокол №____ от ______ 2017 г.) по итогам проведенного  открытого конкурса, заключили настоящий договор, далее – Договор, о нижеследующем: 

1. ОСНОВНЫЕ ОПРЕДЕЛЕНИЯ

1.1. Стороны пришли к согласию, что в этом Договоре используются определения в нижеуказанном понимании:

1.1.1. Питание по системе «шведский стол» - способ подачи пищи, с применением оборудования по раздаче блюд «шведской линии», который предусматривает самообслуживание и предоставляет Клиентам Заказчика свободный выбор блюд из числа приготовленных Исполнителем, согласно утвержденному ассортиментному перечню и структуре ежедневного меню (Приложение №1 к Договору).

Под термином «питание по системе «шведский стол», Стороны настоящего Договора понимают – предоставление питания, с применением оборудования по раздаче блюд «шведской линии», представляющего возможность клиентам Заказчика самостоятельного выбора блюд, приготовленных Исполнителем, согласно утвержденному ассортиментному перечню и структуре ежедневного меню (Приложение № 1 к Договору).

1.1.2. Заказное меню – это предоставление порционного питания клиентам Заказчика с возможностью выбора блюд из числа предлагаемых Исполнителем, согласно утвержденному ассортиментному перечню (Приложение №1 к Договору).

1.1.3. Сухой паек – набор продуктов, предоставленный Исполнителем (Приложение №3 к Договору), который компенсирует пропущенный прием пищи (завтрак) клиентам Заказчика.

2. ПРЕДМЕТ ДОГОВОРА

2.1. Настоящий Договор заключен по результатам проведенного открытого конкурса №____________(протокол заседания Закупочной комиссии № ______ от «____»______2017 г.).

2.2. Заказчик поручает, а Исполнитель принимает на себя обязательства по оказанию услуг  питания по типу «Шведский стол» - ежедневное, в т.ч. праздничные и выходные дни  (далее - Услуги) для нужд Заказчика (Пансионата  «Заря»), расположенного по адресу: Республика Крым, Ленинский район, с. Нижнезаморское, ул. Лесная,37.

2.3.  Содержание, требования к Услугам и их объем изложены в Техническом задании (Приложение №1 к Договору), являющемся неотъемлемой частью настоящего Договора.

3. ЦЕНЫ И ПОРЯДОК РАСЧЕТОВ

3.1. Общая стоимость по настоящему Договору, определенная по результатам конкурса, составляет ______________ (______________) рублей ___ копеек и включает в себя: стоимость продуктовой корзины, маркировку, погрузку, доставку, разгрузку, командировочные расходы, затраты на страхование, уплату таможенных пошлин, в том числе уплату налогов, сборов, обслуживание холодильных установок, посудомоечных машин и др. оборудования, стирку мягкого инвентаря, оплата коммунальных услуг (вода, водоотведение, электричество, газ), расходы на проведение сертификации услуг питания, санитарно-эпидемиологического контроля и других, возникающих в процессе исполнения Договора расходов (приобретение расходных материалов, энергосберегающих ламп и т.п., расходы по стирке, глажению, ремонту текстиля и спецодежды и прочих расходов, возникающих в процессе исполнения Договора).  Стоимость единицы услуги –«Шведский стол» установлена по результатам конкурса в размере ___ руб., в том числе НДС.
3.2. Стоимость настоящего Договора является ориентировочной и не должна быть расценена, как конечная сумма, на которую Заказчик должен заказать услуги у Исполнителя в течение срока действия Договора.
3.3. Оплата за оказанные в соответствии с настоящим Договором Услуги производится Заказчиком в течение15 календарных дней с даты получения от Исполнителя полного комплекта документов (в т.ч. счета и счета-фактуры, акт сдачи-приемки услуг, др. документов, предусмотренных Договором, подтверждающих оказание и приемку услуг в установленном порядке).
3.4. Состав, количество и стоимость услуги – «сухой паек» определена в Приложении №3, которое является неотъемлемой частью настоящего Договора.
3.5. Услуги оплачиваются Заказчиком ежемесячно, в строгом соответствии с фактически предоставленными объемами путем безналичного перечисления денежных средств на расчетный счет Исполнителя, либо путем зачета однородных взаимных требований.
3.6.Договорная цена на услуги Исполнителя может быть изменена не более чем на 10% от цены, предусмотренной п. 3.1. Договора исключительно по обоюдному письменному согласию Сторон, оформляемому в виде дополнительного соглашения к настоящему Договору, а также в случаях:
а) изменения уровня потребительских цен на 10 %, по официальным данным об уровне индекса потребительских цен (индексе инфляции), опубликованным Федеральной службой государственной статистики влияющих на формирование цены услуг;

б) изменений налогового законодательства, значительно влияющих на формирование цены услуг;

в) изменение цен на продукты питания свыше 10%, что может повлечь ухудшение качества и уменьшение объема предоставляемых услуг Исполнителем.

Предложение заинтересованной Стороны об изменении Договорной цены должно быть рассмотрено Стороной не более чем в пятидневный срок, с момента его получения.

4. ПРАВА И ОБЯЗАННОСТИ СТОРОН

4.1. ИСПОЛНИТЕЛЬ ОБЯЗАН:

4.1.1. Своевременно производить за свой счет закупку продуктов питания и расходных материалов, необходимых для надлежащего оказания услуг по системе «шведский стол», предусмотренных п.2.2. настоящего Договора. Использовать собственное, а также арендованное имущество и оборудование, необходимое для оказания услуг согласно Перечню (Приложение №5 к Договору).

4.1.2. Обеспечить  качественное  приготовление блюд, а также предоставить сервисное обслуживание в соответствии с существующими стандартами, нормами и правилами, законными и обоснованными требованиями компетентных органов (органов СЭС, защиты прав потребителей, стандартизации, метрологии, сертификации и т.д.).

4.1.3. Обеспечить строгое соответствие качества предоставляемых услуг технологическим нормативам, государственным стандартам, обеспечивающим безопасность жизни и здоровья потребителей – клиентов Заказчика.

4.1.4. Не допускать повреждений, порчи или иных действий, которые могут привести к ухудшению состояния оборудования и помещений, принадлежащих Заказчику.

4.1.5. Предоставлять не позднее 5 числа каждого месяца, акт выполненных работ за прошедший месяц.

4.1.6. В случае наложения штрафных санкций и/или взыскания ущерба со стороны фискальных органов на Заказчика за нарушения, допущенные по исключительной вине Исполнителя, Исполнитель возмещает Заказчику в порядке регресса сумму, аналогичную размеру штрафа и/или взысканного ущерба, на основании актов проверок и решений о привлечении к финансовой ответственности, а также других документов, которые подтверждают оплату Заказчиком штрафных санкций.

4.1.7. По истечении срока, а также в случае досрочного расторжения данного Договора, Исполнитель имеет доступ к помещениям с оборудованием Заказчика в течение 30-ти рабочих дней, после расторжения Договора.

4.1.8. Не позднее 5-го числа месяца, следующего за отчетным, осуществлять с Заказчиком сверку взаимных расчетов за предыдущий месяц.

4.1.10. Согласовывать с Заказчиком изменения в режиме работы и формах обслуживания клиентов Заказчика.

4.1.11. Рассматривать и урегулировать все обоснованные претензии Заказчика и клиентов Заказчика по вопросам качества  оказания услуг.

4.1.12. Обеспечить своевременное прохождение работниками Исполнителя медицинских осмотров. Обеспечить соблюдение работниками санитарных правил и других нормативных актов в помещениях столовой пансионата.

4.1.13. Ежедневно, в период оказания услуг, до 8 часов 00 минут вывешивать меню.

4.1.14. Обеспечить чистоту и соблюдение санитарно-эпидемиологического режима производственных помещений, оборудования и инвентаря пищеблока, предназначенных для оказания услуг. Осуществлять уборку указанных помещений с частотой и качеством, определяемыми правилами и требованиями санитарно-эпидемиологического надзора. Содержать помещения, выделенные для оказания услуг, в надлежащем порядке с соблюдением установленных правил и требований технического и пожарного надзора.

4.1.15. Возмещать затраты Заказчику за водоотведение, потребление воды, электроэнергии, тепловой энергии, согласно счетам Заказчика, выставленным по показаниям приборов учета Заказчика.

4.2. ИСПОЛНИТЕЛЬ ИМЕЕТ ПРАВО:

4.2.1. Вносить предложения по улучшению обслуживания клиентов Заказчика.

4.2.2. На досрочное расторжение Договора в случае неисполнения Заказчиком обязательств по данному Договору.

4.2.3. При образовавшейся задолженности перед Исполнителем, Исполнитель имеет право приостановить выполнение оказание услуг по питанию, пока Заказчик не погасит появившуюся задолженность.

4.2.4. Исполнитель имеет право выставить пени в размере 0,5% от суммы задолженности за каждый день просрочки оплаты Заказчиком.

4.3. ЗАКАЗЧИК ОБЯЗАН:

4.3.1. Обеспечить клиентов Заказчика талонами установленного образца на питание, являющимися неотъемлемой частью путевки и подтверждающими право на предоставление питания на соответствующий период проживания.

4.3.2. В соответствии с условиями настоящего Договора производить оплату услуг Исполнителя путем безналичного перечисления денежных средств на расчетный счет Исполнителя, либо путем зачета однородных взаимных требований.

4.3.3. Для выполнения условий Договора обеспечить Исполнителя электроснабжением, горячим и холодным водоснабжением.

4.3.4. Обеспечить пропуск транспорта Исполнителя на территорию Заказчика в период действия данного Договора, по предварительно письменно согласованному Сторонами перечню транспортных средств.

4.3.5. Ежедневно, до 17:00 часов, подавать прогноз-заявку Исполнителю о количестве клиентов Заказчика, оплативших услуги питания по системе «шведский стол» на следующий день, в день приготовления завтрака до 8:30 подавать уточнённую прогноз-заявку.
4.3.6. В течение трех рабочих дней с момента получения, рассмотреть и подписать Акт выполнения работ (оказанных услуг), предоставленных Исполнителем.

4.4. ЗАКАЗЧИК ИМЕЕТ ПРАВО:

4.4.1. Вносить предложения по улучшению обслуживания клиентов Заказчика.

4.4.2. Контролировать работу Исполнителя по качеству предоставляемых услуг клиентам Заказчика.

4.4.3. На досрочное  расторжение  Договора, в  случае  неисполнения либо ненадлежащего исполнения Исполнителем обязательств по данному Договору.

4.4.4. В случае наложения на Заказчика штрафных санкций и/или взыскания ущерба со стороны фискальных органов за нарушения, допущенные Исполнителем, Заказчик имеет право в порядке регресса предъявить письменное тербование Исполнителю о возмещениии Исполнителем суммы, равной размеру штрафа и/или взысканного ущерба.

Исполнитель возмещает Заказчику указанные в этом пункте убытки на основании актов проверок и решений о привлечении к финансовой ответственности, а так же других документов, которые подтверждают оплату Заказчиком штрафных санкций.

5. ПОРЯДОК ИСПОЛНЕНИЯ ДОГОВОРА

5.1. Исполнитель оказывает услуги питания по системе «шведский стол» клиентам Заказчика, предъявившим талон на питание установленного образца, в котором указывается Ф.И.О. клиента Заказчика, номер комнаты. Талон на питание действителен в течение периода времени, на которое он выдан. Перенесение питания на иные дни или компенсация за неполученное питание по причине отсутствия клиентов Заказчика не производится. По заявкам Заказчика Исполнитель производит замену порционного питания на сухой паек (Приложение №3). Заявки подаются в день предшествующий дню получения питания.

5.2. Исполнитель каждые 7 дней и/или по окончании календарного месяца предоставляет по требованию Заказчика письменные отчеты о ходе оказания услуг по настоящему Договору. Формы отчетов согласовываются Сторонами дополнительно. 

5.3. Заказчик обязан в течение 3 (трех) дней, с момента предоставления Исполнителем Акта выполненных работ (оказанных услуг) подписать и передать Исполнителю предоставленный Акт или мотивированный отказ от приемки Услуг. 

5.4. Подписываемые Сторонами Акты выполненных работ (оказанных услуг) являются подтверждением оказания услуг Исполнителем Заказчику.

5.5. При оказании дополнительных услуг в рамках настоящего Договора, Исполнитель предоставляет  Заказчику дополнительный отчет и Стороны подписывают дополнительный Акт об оказании услуг, который является подтверждением оказания дополнительных услуг Исполнителем Заказчику.

6. ОТВЕТСТВЕННОСТЬ СТОРОН

6.1. За неисполнение (ненадлежащее исполнение) условий настоящего Договора Стороны несут ответственность в соответствии с действующим законодательством Российской Федерации.

6.2. Стороны обязан возместить друг другу причиненные убытки при неисполнении или ненадлежащем исполнении своих обязательств по настоящему Договору.

6.3. В случае нарушения обязательств, предусмотренных настоящим Договором, Исполнитель уплачивает Заказчику неустойку:

6.3.1. В случае нарушения сроков и порядка оказания Услуг Заказчик вправе применить к Исполнителю неустойку (пени) в размере 0,01% от цены Договора за каждый час просрочки их исполнения.

6.3.2. В случае несоответствия оказанных Услуг их объему, предусмотренному настоящим Договором, Заказчик вправе применить к Исполнителю неустойку (штраф) в размере 0,1% от цены Договора за каждое зафиксированное нарушение.

6.3.3. В случае оказания Услуг ненадлежащего качества Заказчик вправе применить к Исполнителю неустойку (штраф) в размере 0,1% от цены  Договора, за каждое зафиксированное нарушение.

6.3.4. Исполнитель обязуется уплатить неустойку, предусмотренную подп. 6.3.1.- 6.3.3. настоящего Договора в течение 5 (Пяти) рабочих дней с момента выставления Заказчиком соответствующего требования, оформленного в письменном виде. 

6.3.5. В случае отсутствия оплаты Исполнителем неустойки в срок, определенный в подп. 6.3.4., неустойка будет удерживаться Заказчиком при оплате счетов, выставленных Исполнителем. 

6.4. В случае нарушения обязательств, предусмотренных настоящим Договором, Заказчик уплачивает Исполнителю неустойку (пени):

6.4.1. За невыполнение обязательств по оплате оказанных Услуг, начиная с первого дня, следующего после дня истечения срока, установленного настоящим Договором - в размере одной трехсотой действующей на день уплаты пени ставки рефинансирования ЦБ РФ от суммы задолженности за каждый день просрочки.

6.5. Сторона освобождается от уплаты неустойки, предусмотренной в настоящем разделе Договора только в случае, если докажет, что неисполнение обязательств, повлекшее необходимость уплаты неустойки, произошло вследствие непреодолимой силы или по вине другой Стороны Договора.

6.6. Неустойка уплачивается виновной Стороной на основании письменной претензии, направленной заказной почтой по адресу, указанному Стороной в Договоре. 

6.7. В случае отравления непосредственных потребителей Услуг некачественными продуктами, поставляемыми и/или приготовленными Исполнителем, Исполнитель возмещает в полном объеме вред, причиненный здоровью и жизни, непосредственным потребителям Услуг в порядке, предусмотренном действующим законодательством Российской Федерации. Возмещение вреда производится, если ненадлежащее качество продуктов питания и/или напитков подтверждается заключением органами СЭС и результатами медицинского обследования пострадавших. 

6.8. Ответственность Сторон, прямо не урегулированная положениями Договора, определяется в соответствии с положениями действующего законодательства РФ.

6.9. Заказчик не несет ответственности по обязательствам Исполнителя.

6.10. Исполнитель не несет ответственности по обязательствам Заказчика.

7. НЕПРЕОДОЛИМАЯ СИЛА

7.1 Стороны освобождаются от частичного или полного исполнения обязательств по настоящему Договору, если это неисполнение явилось следствием обстоятельств непреодолимой силы, возникшей после заключения настоящего Договора в результате событий чрезвычайного характера, которая сторона не могла ни предвидеть, не предотвратить разумными мерами.    

7.2. Сторона, для которой создалась невозможность исполнения обязательств по настоящему Договору вследствие обстоятельств непреодолимой силы, обязана в письменной форме известить другую Сторону о наступлении и прекращении вышеуказанных обстоятельств не позднее 2-х календарных дней с момента их наступления и прекращения соответственно. Несвоевременное, свыше 15 календарных дней, извещение об обстоятельствах непреодолимой силы лишает соответствующую Сторону права ссылаться на них в дальнейшем.

Факт наступления обстоятельств непреодолимой силы (форс-мажорных) в обязательном порядке должен подтверждаться сертификатом Торгово-промышленной палаты  Российской Федерации.

7.3. Если обстоятельства непреодолимой силы действуют на протяжении 3 (трех) последовательных месяцев, настоящий Договор может быть расторгнут любой из Сторон путем направления письменного уведомления другой Стороне.

8.ОСОБЫЕ УСЛОВИЯ

8.1. В случае досрочного расторжения Договора или окончания срока действия Договора, оборудование Исполнителя, находящееся на территории Заказчика, может быть продано Заказчику по оценочной стоимости, согласно нормам естественного амортизационного износа.

В случае отказа Заказчика от приобретения оборудования, Исполнитель вывозит его в течение 10 (десяти) рабочих дней после окончания или расторжения данного Договора.

8.2. Заказчик в течение пяти рабочих дней принимает решение о возможности покупки оборудования Исполнителя.

8.3. Исполнитель обязуется приступить к оказанию услуг питания по системе «шведский стол» - клиентов Заказчика с «27» мая 2017 г.

9. ПОРЯДОК РАЗРЕШЕНИЯ СПОРОВ

9.1. Стороны приложат все усилия к тому, чтобы решать все споры и разногласия, которые могут возникнуть из настоящего Договора или в связи ним, путем переговоров.

9.2. Все достигнутые договоренности Стороны оформляют в виде дополнительных соглашений, подписанных Сторонами и скрепленных печатями.
9.3. До передачи спора на разрешение суда Стороны примут меры к его урегулированию в претензионном порядке.

9.4. Претензия должна быть направлена в письменном виде. По полученной претензии Сторона должна дать письменный ответ по существу в срок не позднее 15 (пятнадцати) календарных дней с даты ее получения. Оставление претензии без ответа в установленный срок означает признание требований претензии.

9.5. В претензии должны быть указаны:

- наименование, почтовый адрес и реквизиты организации (учреждения, предприятия), предъявившей претензию;

- наименование, почтовый адрес и реквизиты организации (учреждения, предприятия), указанные в ст.12 настоящего Договора, которой направлена претензия.

9.6. Если претензионные требования подлежат денежной оценке, в претензии указывается требуемая сумма и ее полный и обоснованный расчет.

9.7. В подтверждение заявленных требований к претензии должны быть приложены надлежащим образом оформленные и заверенные необходимые документы либо выписки из них.

9.8. В претензии могут быть указаны иные сведения, которые, по мнению заявителя, будут способствовать более быстрому и правильному ее рассмотрению, объективному урегулированию спора.

9.9. В случае не достижения взаимного согласия, все споры, разногласия или требования, возникающие из настоящего Договора или в связи с ним, в том числе касающиеся его исполнения, нарушения, прекращения или недействительности, подлежат разрешению в Арбитражном суде Московской области.

10. СРОК ДЕЙСТВИЯ, ПОРЯДОК ИЗМЕНЕНИЯ И РАСТОРЖЕНИЯ ДОГОВОРА

10.1. Данный Договор заключен и вступает в силу с момента его подписания и действует по «30» сентября 2017 г., а в части расчетов - до полного выполнения всех взятых на себя обязательств Сторонами. 

10.2. Все уточнения, приложения и изменения, а также дополнительные соглашения к данному Договору должны быть внесены только по обоюдному согласию Сторон и оформлены в письменном виде, подписаны уполномоченными представителями Сторон и  скреплены печатью.

Оформленные в надлежащем виде приложения, изменения и дополнительные соглашения к данному Договору являются неотъемлемой частью Договора и имеют обязательную юридическую силу для обеих Сторон.

10.3. Расторжение Договора допускается по соглашению Сторон, по решению суда, в случае одностороннего отказа Стороны Договора от исполнения Договора в соответствии с гражданским законодательством.

10.4. Заказчик вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения Договора по основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом Российской Федерации для одностороннего отказа от исполнения отдельных видов обязательств, при условии, если это было предусмотрено Договором.

10.4.1. Заказчик вправе провести экспертизу оказанных Услуг  с привлечением экспертов, экспертных организаций до принятия решения об одностороннем отказе от исполнения Договора.

10.4.2. Если Заказчиком проведена экспертиза оказанных Услуг с привлечением экспертов, экспертных организаций, решение об одностороннем отказе от исполнения Договора может быть принято Заказчиком только при условии, что по результатам экспертизы в заключении эксперта, экспертной организации будут подтверждены нарушения условий Договора, послужившие основанием для одностороннего отказа Заказчика от исполнения Договора.

10.4.3. Решение Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Договора в течение 3 (трех) рабочих дней, следующих за датой принятия указанного решения, направляется Исполнителю по почте заказным письмом с уведомлением о вручении по адресу Исполнителя, указанному в Договоре, а также телеграммой, либо посредством факсимильной связи, либо по адресу электронной почты, либо с использованием иных средств связи и доставки, обеспечивающих фиксирование такого уведомления и получение Заказчиком подтверждения о его вручении Исполнителю. 

10.4.4. Выполнение Заказчиком требований п. 10.4.3. считается надлежащим уведомлением Исполнителя об одностороннем отказе от исполнения Договора. Датой такого надлежащего уведомления признается дата получения Заказчиком подтверждения о вручении  Исполнителю указанного уведомления либо дата получения Заказчиком информации об отсутствии  Исполнителя по его адресу, указанному в Договоре. 

10.4.5. Решение Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Договора вступает в силу, и Договор считается расторгнутым через 10 (десять) календарных дней с даты надлежащего уведомления Заказчиком Исполнителя об одностороннем отказе от исполнения Договора.

10.4.6. Заказчик обязан отменить не вступившее в силу решение об одностороннем отказе от исполнения Договора, если в течение десятидневного срока с даты надлежащего уведомления  Исполнителя о принятом решении об одностороннем отказе от исполнения Договора, устранено нарушение условий Договора, послужившее основанием для принятия указанного решения, а также Заказчику компенсированы затраты на проведение экспертизы. Данное правило не применяется в случае повторного нарушения Исполнителем условий Договора, которые в соответствии с гражданским законодательством являются основанием для одностороннего отказа Заказчика от исполнения Договора.

10.4.7. Заказчик обязан принять решение об одностороннем отказе от исполнения Договора, если в ходе исполнения Договора установлено, что Исполнитель не соответствует установленным документацией о закупке требованиям к участникам закупки или предоставил недостоверную информацию о своем соответствии таким требованиям, что позволило ему стать победителем определения  Исполнителя.

10.5. Исполнитель вправе принять решение об одностороннем отказе от исполнения Договора по основаниям, предусмотренным Гражданским кодексом Российской Федерации для одностороннего отказа от исполнения отдельных видов обязательств, если в Договоре было предусмотрено право Заказчика принять решение об одностороннем отказе от Договора.

10.5.1. Решение Исполнителя об одностороннем отказе от исполнения Договора в течение одного рабочего дня, следующего за датой принятия такого решения, направляется Заказчику по почте заказным письмом с уведомлением о вручении по адресу Заказчика, указанному в Договоре, а также телеграммой, либо посредством факсимильной связи, либо по адресу электронной почты, либо с использованием иных средств связи и доставки, обеспечивающих фиксирование такого уведомления и получение Исполнителем подтверждения о его вручении Заказчику. Выполнение Исполнителем требований настоящей части считается надлежащим уведомлением Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Договора. Датой такого надлежащего уведомления признается дата получения Исполнителем подтверждения о вручении Заказчику указанного уведомления.

10.5.2. Решение Исполнителя об одностороннем отказе от исполнения Договора вступает в силу, и Договор считается расторгнутым через 30 (тридцать) дней с даты надлежащего уведомления Исполнителем Заказчика об одностороннем отказе от исполнения Договора.

10.5.3. Исполнитель обязан отменить не вступившее в силу решение об одностороннем отказе от исполнения Договора, если в течение 30 (тридцати) дневного срока с даты надлежащего уведомления Заказчика о принятом решении об одностороннем отказе от исполнения Договора устранены нарушения условий Договора, послужившие основанием для принятия указанного решения.

10.5.4. При расторжении Договора в связи с односторонним отказом Стороны Договора от исполнения Договора другая Сторона Договора вправе потребовать возмещения только фактически понесенного ущерба, непосредственно обусловленного обстоятельствами, являющимися основанием для принятия решения об одностороннем отказе от исполнения Договора.

10.5.5. В случае досрочного прекращения Договора Стороны в течение 5 (пяти) рабочих дней обязуются подписать Акт сверки взаиморасчетов за период действия данного Договора.

10.6.
Расторжение настоящего Договора не освобождает Стороны от обязательств по расчетам за оказанные Услуги.

11. ПРОЧИЕ УСЛОВИЯ

11.1. Настоящий Договор составлен на русском языке в двух экземплярах имеющих равную юридическую силу, по одному: - Исполнителю, - Заказчику.

11.2. Стороны не имеют права передавать третьим лицам свои имущественные права, возникающие из Договора, без согласия другой Стороны.

11.3. Условия настоящего Договора, дополнительных соглашений к нему и иная информация, полученная в соответствии с Договором, конфиденциальны и не подлежат разглашению.

11.4. Предусмотренные настоящим Договором уведомления и извещения направляются Сторонами друг другу заказными письмами и телеграммами с уведомлением о вручении по адресам, указанным в настоящем Договоре в качестве почтовых адресов, либо вручаются под расписку уполномоченным представителям Сторон.

11.5. В случае изменения юридического или почтового адреса Сторона обязана незамедлительно направить в предусмотренном выше порядке извещение другой Стороне с указанием своего нового адреса. При невыполнении этой обязанности вся корреспонденция, направленная по адресу, указанному в настоящем Договоре, считается полученной Стороной, изменившей свой адрес.

11.6. Ни одна из Сторон Договора не вправе передавать свои полномочия по настоящему Договору третьим лицам без письменного согласия другой Стороны.

11.7. Все приложения к настоящему Договору являются его неотъемлемыми частями.

11.8. Все вопросы, не предусмотренные настоящим Договором, регулируются законодательством Российской Федерации.

11.9. Неотъемлемой частью настоящего Договора являются следующие приложения:
1)Приложение № 1 «Техническое задание», в том числе Приложения к нему № 1-7.
2) Приложение № 2 «Акт приема-сдачи услуг (форма)».

3) Приложение № 3 «Состав сухого пайка». 

4) Приложение № 4 «Акт проведения проверки оказания услуг (форма)».

             5) Приложение №5 «Перечень оборудования (форма)».

12. МЕСТОНАХОЖДЕНИЕ, БАНКОВСКИЕ РЕКВИЗИТЫ И ПОДПИСИ СТОРОН

	Заказчик:
ООО «Пансионат  «Заря»
	Исполнитель: 


	Адрес юридический: 298224, Республика Крым, Ленинский район, с. Нижнезаморское, ул. Лесная,37,
Тел. +7(36557) 69517, факс +7(36557) 69517

Адрес фактический : 298224, Республика Крым, Ленинский район, с. Нижнезаморское, ул. Лесная,37

ИНН/КПП: 9111012135 / 911101001
РНКБ  БАНК (ПАО) г. Симферополь, 

БИК 043510607

 р./счет 40702810100090009000

кор./счет 30101810335100000607

	Место нахождения:
Тел._______

ОГРН 

ИНН / КПП 

ОКПО
Название банка: 

к/с 

р/с 

БИК

	Генеральный директор 
_______________/А.А.Чудинов/


	_________________/_____________/




Приложение №1 к Договору №_____  от «______» __________ 2017 г
Техническое задание

.
	Заказчик:
ООО «Пансионат «Заря»
	Исполнитель: 


	Генеральный директор 
_______________/А.А.Чудинов/


	_________________/_____________/




Приложение №2 к Договору №_____  от «______» __________ 2017 г
ФОРМА

	АКТ ПРИЕМА-СДАЧИ УСЛУГ
____________ 20__ г.

Мы, нижеподписавшиеся, ________», в лице ___ ______, действующего на основании Устава, от имени Заказчика, с одной стороны, и ___________, в лице ____________, действующего на основании Устава, от имени Исполнителя, с другой стороны, составили настоящий Акт о нижеследующем:


1) Исполнитель оказал следующие Услуги в соответствии с Договором от ________________  №__________:


организация общественного питания

2) Заказчик принял результаты Услуг


в форме: 

____________________________________________________________________________

______________________________________________________________________________

(перечень документов, предоставленных Заказчику)


3) Качество Оказанных Услуг соответствует/не соответствует требованиям Договора. Заказчик каких-либо отклонений от условий Договора или других недостатков в Услугах не обнаружил/обнаружил.


4) Общая стоимость предоставленных Услуг составляет __________________________, включая НДС,  в сумме _____________________________

В соответствии с обязательствами по Договору Заказчик оплатит Исполнителю сумму __________________________________________________________________________




	Заказчик:
ООО «Пансионат «Заря»
	Исполнитель: 


	Генеральный директор 
_______________/А.А.Чудинов/


	_________________/_____________/




Приложение №3 к Договору №_____  от «______» __________ 2017 г
Состав сухого пайка на 1-го отдыхающего

	№ п/п
	Наименование
	Количество

	1.
	
	.

	2.
	
	

	3.
	
	

	4.
	
	

	5.
	
	.


	Заказчик:
ООО «Пансионат «Заря»
	Исполнитель: 


	Генеральный директор 
_______________/А.А.Чудинов/


	_________________/_____________/




Приложение №4 к Договору №_____  от «______» __________ 2017г
ФОРМА

	АКТ  ПРОВЕДЕНИЯ ПРОВЕРКИ ОКАЗАНИЯ УСЛУГ
____________ 20__ г.

Мы, нижеподписавшиеся,  от имени Заказчика: ________, с одной стороны, и от имени Исполнителя: ___________,   с другой стороны, составили настоящий Акт о нижеследующем:

1.____подпись_______________(ФИО)

2.____подпись________________(ФИО)

3.____подпись________________(ФИО)




	Заказчик:
ООО «Пансионат «Заря»
	Исполнитель: 


	Генеральный директор 
_______________/А.А.Чудинов/


	_________________/_____________/




                                                Приложение №5 к Договору №_____  от «______» __________ 2017 г
Перечень собственного и (или) арендованного Исполнителем на срок исполнения Договора оборудования и других материальных ресурсов необходимого для надлежащего и своевременного исполнения Договора

	Наименование оборудования
	Вид оборудования

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	
	

	Заказчик:
ООО «Пансионат «Заря»
	Исполнитель: 


	Генеральный директор 
_______________/А.А.Чудинов/


	_________________/_____________/
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