Приложение № 1
к ИЗВЕЩЕНИЮ О ЗАКУПКЕ 

НА ПРАВО ЗАКЛЮЧЕНИЯ ДОГОВОРА

ТЕХНИЧЕСКОЕ ЗАДАНИЕ

на поставку продуктов питания на 2022 год.
1. Заказчик: Государственное автономное учреждение социального обслуживания Московской области «Комплексный центр социального обслуживания и реабилитации «Серебряно-Прудский»
2. Юридический адрес Заказчика: 142921, Московская обл, Серебряно-Прудский р-н, Дмитриевский п, дом 6

3. Предмет закупки: Поставка продуктов питания.
4. Начальная (максимальная) цена договора: 713119 (Семьсот тринадцать тысяч сто девятнадцать) рублей 20 копейки.
5. Цель закупки: обеспечение получателей социальных услуг продуктами питания в 2022 году.
6. Сроки и порядок поставки товара: Для приобретения товара Покупатель направляет Поставщику заявку  на поставку партии товара по телефону (номер: _________) либо по электронной почте (адрес:_______________) с запросом о подтверждении доставки и прочтения. Товар должен быть поставлен в полном объеме в течение 3 (трех) календарных дней с момента получения Поставщиком заявки на поставку партии товара.
7. Место поставки товара: 142951, Московская область, Серебряно-Прудский р-н, пос. Дмитриевский, дом 6
8. Описание товара (необходимый перечень функциональных и технических характеристик, потребительских свойств, и их количественные, качественные и иные показатели, требуемые с учетом потребностей заказчика):  
	№ п/п
	Наименование товара
	Страна происхождения товара
	Технические характеристики товара
	Ед.

изм.
	Кол-во

	ЯЙЦО

	1
	Яйца куриные
ГОСТ Р 31654-2012 «Яйца куриные пищевые. Технические условия»
	Россия
	Яйцо столовое, I категории. Вес одного яйца не менее 55 грамм. Скорлупа яиц должна быть чистой, без пятен крови и помета, и неповрежденной. Содержимое яиц не должно иметь посторонних запахов (гнилости, тухлости, затхлости и др.) Срок годности: при t 0C – 0-200C 25 суток; при t 0C – 2-00C 90 суток.
	шт
	17370

	КОНДИТЕРСКИЕ ИЗДЕЛИЯ

	2
	Печенье

ГОСТ 24901-2014 «Печенье общие технические условия»
	Россия
	Сахарное, без начинки, декорированное (с отделкой). Форма: плоская не расплывчатая, без вмятин, вздутий и повреждений края. Вкус и запах: выраженные, свойственные вкусу и запаху компонентов, входящих в рецептуру печенья, без посторонних привкусов и запахов. Цвет равномерный от светло-соломенного до темно-коричневого с учетом используемого сырья. Вид в изломе: пропеченное печенье с пористой структурой, без пустот и следов непромеса, допускается  неравномерная пористость с наличием небольших пустот.
Массовая доля: влаги не более 10%; общего сахара не более 35%; жира не более 30%.
	кг
	98,80

	3
	Зефир

ГОСТ 6441-2014 «Изделия кондитерские пастильные. Общие технические условия»
	Россия
	Вкус и запах: свойственные данному наименованию продукта с учетом вкусовых добавок, без постороннего привкуса и запаха. Не допускается привкус диоксида серы, резкий вкус и запах применяемых ароматизаторов.
Цвет: свойственный данному наименованию продукта,  допускается окраска используемых добавлений. У зефира на пектине, желирующем крахмале допускается сероватый оттенок.

Консистенция: В зависимости от состава может быть: 

- мягкая, легко поддающаяся разламыванию;

- слегка затяжистая для изделий на пектине и с различными добавлениями. Не допускается кристаллов сахара;

- затяжистая для зефиров на желатине и желирующем крахмале.

Структура: свойственная данному наименованию продукта, пенообразная, равномерная.
Форма: различная без деформации.
	кг
	45,60

	4
	Вафли
ГОСТ 14031-2014

«Вафли. Общие технические условия»
	Россия
	Единичное пряничное изделие с добавлением или без добавления меда. Вкус и запах: изделия с ярко выраженным сладким вкусом и ароматом, свойственными данному наименованию пряничного изделия, соответствующими вносимым вкусоароматическим добавкам, без посторонних привкуса и запаха. Форма: правильная, разнообразная, нерасплывчатая, без вмятин, с выпуклой верхней поверхностью (за исключением пряничных изделий, имеющих оттиск рисунка или надписи на поверхности). Нижняя поверхность ровная. Цвет: от бело-кремового до темно-коричневого. Цвет мякиша равномерный по всему объему изделия. Вид в изломе: пряничные изделия с равномерной хорошо развитой пористостью, без пустот, закала и следов непромеса.

Массовая доля влаги 8,5-16%; сахара 24,0%. Плотность г/см3 от 0,35 до 0,55.
	кг
	98,80

	5
	Конфеты

ГОСТ 4570-2014 «Конфеты. Общие технические условия»
	Россия
	Вид: глазированные шоколадом или шоколадной глазурью с  помадно-молочными, помадно-сливочными, халвичными, пралине начинками.

Конфеты, глазированные шоколадной глазурью или шоколадом, недолжны иметь на лицевой поверхности «поседения» или повреждения.

Конфеты должны быть покрыты глазурью ровным или слегка волнистым слоем или иметь рисунок на поверхности. 

Не допускается отслоение глазури или шоколада при удалении упаковки. Не допускается просачивание конфетной массы, начинки или капель (пятен) жира на поверхность глазированной конфеты. 

Вкус и запах: Свойственные основному составу компонентов конфет с ясно выраженным вкусом и запахом. Не допускаются посторонние вкусы и запахи. Конфеты содержащие жиры, не должны иметь салистого, прогорклого или иного неприятного привкуса или послевкусия.

Форма: разнообразная. Деформация конфет не допускается. 
	кг
	121,60

	6
	Повидло

ГОСТ 32099-2013 «Повидло. Общие технические условия»
	Россия
	Повидло термостабильное. Внешний вид: однородная густая протертая масса, без семян, семенных гнезд, косточек и непотертых кусочков кожицы и других растительных примесей. Консистенция: густая мажущаяся масса не растекающаяся по горизонтальной поверхности. Вкус и запах: кисловато-сладкий, запах свойственный пюре, из которого изготовлено повидло, хорошо выраженные. Посторонний привкус и запах не допускаются. Цвет свойственный пюре или смеси пюре подвергнутых увариванию из которых изготовлено повидло.
	кг
	91,20

	КОНСЕРВИРОВАННЫЕ ПРОДУКТЫ

	7
	Огурцы соленые 3 л. м.д. 50%

ГОСТ 31713-2012 «Консервы. Огурцы, кабачки, патиссоны с зеленью в заливке. Технические условия»
	Россия
	Огурцы соленые в заливке с зеленью. Овощные консервы изготовленные из целых свежих овощей залитые раствором поваренной соли, с добавлением пищевых органических кислот, зелени, с добавлением или без добавления пряностей. Овощи целые, однородные по размеру (длина не более 140 мм, диаметр не более 50 мм) и конфигурации, без плодоножек и остатков цветков, здоровые, чистые, без механических повреждений. Овощи плотные, упругие с хрустящей мякотью, без пустот, с недоразвитыми семенами не огрубевшей кожицей. Вкус и запах слабокислый, свойственный консервированным овощам, умеренно соленый с ароматом пряностей. Упаковка: стеклянная  банка 3 л. м.д. овощей 50%. Срок годности  36 мес.
	кг
	324,80

	8
	Помидоры соленые 3 л. м.д. 50%

ГОСТ Р 54648-2011 «Консервы. Томаты в заливке. Общие технические условия»
	Россия
	Томаты целые, без плодоножек, близкие по размеру, одинаковые по форме и степени зрелости с кожицей, с зеленью, чесноком, пряностями, в кислотно-солевой заливке. Упаковка: стеклянная  банка 3 л. м.д. овощей 50%. Срок годности  36 мес.
	кг
	406

	9
	Горошек консервированный

ГОСТ Р 54050-2010 «Консервы натуральные. Горошек зеленый. Технические условия»
	Россия
	Горошек зеленый консервированный из мозговых сортов, высший сорт. Зерна целые без примесей оболочек зерен и кормового гороха. Вкус и запах: натуральные, свойственные консервированному зеленому горошку, без постороннего запаха и привкуса. Упаковка жестяная банка. Массовая доля горошка от массы нетто указанной на этикетке не менее 60%. Срок годности 2 года.
	кг
	436,80

	10
	Икра кабачковая

ГОСТ Р 51926-2002 «Консервы. Икра овощная. Технические условия»
	Россия
	Внешний вид и консистенция: однородная, равномерно измельченная масса с видимыми включениями зелени и пряностей, без грубых семян перезрелых овощей. Консистенция мажущаяся или слегка зернистая. Допускается незначительное отделение жидкости для икры из уваренных овощей. Вкус и запах: свойственные икре, изготовленной из определенного вида предварительно подготовленных овощей. Не допускается привкус прогорклого масла и наличие посторонних привкуса и запаха. Цвет  от желтого до светло-коричневого.
	кг
	233,60

	11
	Капуста квашеная

ГОСТ Р 53972-2010 «Овощи соленые и квашеные. Общие технические условия»
	Россия
	Капуста - равномерно нашинкованная полосками не шире 5 мм. без крупных частиц кочерыги и кусков листьев. Плодоовощные компоненты и пряности равномерно распределены в квашеной капусте. Морковь, свекла, пастернак, перец и другие компоненты нашинкованы или нарезаны соломкой шириной 3-5 мм или кружочками толщиной не более 3 мм и диаметром 40 мм. Цвет капусты: светло-соломенный с желтоватым оттенком. В капусте с приправами и пряностями могут быть оттенки, зависящие от цвета добавленных приправ и пряностей. Качество рассола: мутноватый, приятного аромата, солоновато-кисловатого вкуса, несколько более острого, чем овощи. Массовая доля капусты от массы нетто указанной на этикетке (после стекания сока) 88-90%.
	кг
	353

	СОКИ И ВОДЫ

	12
	Сок фруктовый

ГОСТ 51398-99 «Консервы. Соки нектары сокосодержащие напитки»
	Россия
	Соки восстановленные изготавливают из одного вида фруктового сока или смешанными (их двух и более видов фруктовых соков). Внешний вид: однородная непрозрачная жидкость с равномерно распределенной тонкоизмельченной мякотью или без нее. Допускается осадок на дне упаковки. Вкус и аромат хорошо выраженный, свойственные соответствующим концентрированным сокам. Не допускаются посторонние привкусы и запахи. Цвет: однородный по всей массе, свойственный цвету одноименных фруктовых соков прямого отжима из которых были изготовлены восстановленные соки. Упаковка в пакетах из комбинированных материалов. Срок хранения: при t 0C от 00C до 250C фасованных способом «горячего розлива» 6 мес.
	л
	1824

	13
	Бутилированная вода

ГОСТ 32220-2013 «Вода питьевая, расфасованная в емкости. Общие технические условия»
	Россия
	Тип воды: природная питьевая

Категория: вода высшей категории

Степень газации: негазированная 

Минерализация: не более 100 мг/л

Жесткость: не более 2,5 мг/л

Кальций: не более 4 мг

Магний: не более 1,2 мг/л
Натрий: не более 35 мг/л

Калий: не более 1,3 мг/л

Тип упаковки: бутыль поликарбонатная
	л
	7600


9. Требования к размерам, упаковке, маркировке товаров:

Товар должен быть поставлен в упаковке производителя, не нарушенной, без следов воздействия влаги, с учетом необходимых маркировок в соответствии с ГОСТ, санитарными и гигиеническими нормами.
10. Требования к качеству товара:

Качество поставляемых товаров должно соответствовать требованиям документов стандартизации и технического регулирования (ГОСТ, ТУ и других), установленных для данного типа (вида) товара, подтверждаться сертификатом и иными документами. Товары, предлагаемые к поставке должны быть новыми, не восстановленными, не имеющими дефектов.
11. Требования по передаче заказчику с товаром технических и иных документов:

       При передаче товаров Поставщик предоставляет Заказчику вместе с товарами           следующие документы:

           - счет;

           - товарную накладную;

           - счет-фактуру (если Поставщик является плательщиком НДС);
           - документы, указанные в п. 10 настоящего Технического задания. 
Продукция, поставленная без документов, регламентирующих качество и безопасность товаров, не принимается Заказчиком. 
12. Требование к приемке товара: Приемка товаров осуществляется в соответствии с Инструкцией о порядке приемки продукции производственно-технического назначения и товаров народного потребления по количеству, утвержденной постановлением Госарбитража СССР от 15.06.1965 г. № 6-п, и Инструкцией о порядке приемки продукции производственно-технического назначения и товаров народного потребления по качеству, утвержденной постановлением Госарбитража СССР от 25.04.1966 г. № 7-п.
13. Требования по выполнению сопутствующих работ, оказанию сопутствующих услуг (в т.ч. но не ограничиваясь этим, доставке, разгрузке, предоставлению иллюстрированных материалов, поставкам комплекта расходных материалов и др.):

1. Доставка  и разгрузка товара за счет Поставщика.






